Æggekage med pølser

60 g groft rugbrød

1 æg

40 g skiveskårne cocktailpølser

150 g groft revet squash (uden kerner)

150 g kryddertomater eller cherrytomater

1 bundt purløg

salt & peber

Pisk ægget og tilsæt squashen, cocktailpølserne, salt og peber. Kom æggemassen på en varm pande, læg låg på panden og lad det stå ved svag varme, til æggemassen

er stivnet.

Anret æggekagen på tallerkenen. Pynt først med tomaterne, der er skåret i fine både og dernæst med det fintklippede purløg.

TIPS

Smør eventuelt lidt fransk sennep på rugbrødet, som spises til æggekagen.

