Stegte æg i stærk dressing.

Hårdkogte æg pilles og steges i olie på panden med en stærk dressing.

5 - 6 hårdkogte, pillede æg.

1 dl olie

1 stort, finthakket løg

1 stykke frisk ingefær

(som en tommelfinger)

1 - 2 friske røde chilipeber

1/2 spsk. sambal oelek.

Friske brøndkarseblade.

Vend de pillede æg i den varme olie i en tykbundet gryde.

Tag dem op og tilsæt hakket løg, skrællet finthakket ingefær, hakkede chilipeber og sambal oelek. Lad det snurre sammen ganske kort.

Kom æggene tilbage og lad dem snurre heri nogle minutter.

Serveres koldt med små buketter af brøndkarseblade.

