Æggekage med kartoffel og løg

2 æg

30 g brød

¼ dl skummetmælk

100 g kartoffel, kogt

100 g rød peber

100 g løg

100 g blegselleri

2 tsk bagepulver

Salt, Peber og Karry

Klippet purløg

Pisk æggene med skummetmælken – bagepulver – krydderierne og purløg.

Snit alle grøntsagerne meget fint – kartoflerne i små tern – som så lægges i et ildfast fad.

Hæld ægge blandingen ud over og sæt det i ovnen i ca. 30 – 40 min. ved 200 grader.

Spises med 30 g brød og evt. lidt sennep og purløg.

