Cacaoskiver

2 æg

½ dl sukker

250 g mel

2 tsk bagepulver

5 dl kærnemælk

75 g margarine 

1 spsk cacao

reven skal af 1 appelsin

2 dl piskefløde

Pisk æg med sukker. 

Vend mel, kakao og bagepulver i skiftevis med kærnemælk. 

Rør appelsinskal i. 

Smelt margarinen og rør den i dejen.

Bages i æbleskivepanden.

Server med koldt flødeskum.

