Kanel klatkage med hindbærcreme

30 g let mayonnaise

30 g mel

1 1/2 tsk bagepulver

ca 2 tsk kanel

1 spsk vand

lidt flydende SØD

Alle ingredienerne røres sammen. Læg dejen i et ovnfast fad og tryk den ud til en flad kage. Bages herefter ved 200 grader i ca. 10 min. Lad kagen køle

af.

Hindbærcreme:

125 g græsk yoghurt

100 g frosne eller friske hindbær

lidt vanillekorn

lidt flydende SØD

Rør yoghurten sammen med hindbær og vanillekorn. Smag cremen til med SØD – og læg cremen oven på kagen.

Bruges der frosne hindbær, lad da lige cremen stå lidt, inden den lægges på kagen.

Tip:

Gem et par hindbær til pynt.

