Klatkager

Ingredienser

4 dl risengrød

2 tsk kartoffelmel

1 æg

2 tsk sukker

smør til bagning

Tilbehør:

Jordbærsyltetøj eller sukker

Fremgangsmåde

1) Rør æggeblomme med sukker.

2) Tilsæt kartoffelmel.

3) Bland det med risengrøden.

4) Pisk hviden og fold den forsigtigt i.

5) Lad smørret brune ganske let på pande, og læg dejen på med en spiseske.  Vend forsigtigt.

Klatkager med hytteost

250 g hytteost, 

3 - 4 æg, 

2 spsk. smeltet smør, 

½ tsk salt, 

5 spsk hvedemel, 

smør til stegning.

Rør hytteosten sammen så den bliver findelt og grynet. Pisk æggene let sammen, rør smeltet smør i samt salt og hytteost. Kom derefter mel i og rør godt

sammen.

Bages i små klatter på panden.

Serveres med ansjoser samt creme fraice og purløg.

Klatkager

4 dl. risengrød

1 æg

3 spsk. mel

1 tsk. sukker

½ tsk. kardemomme

2 stk. olie

1. Blandes og steges i klatter.

Hele portionen er 11 point

