Vaniljeis med rabarber

  

Tilberedningstid: 60+min.

Antal: 4 personer

5 dl mælk

100 g sukker

2 vaniljestænger

100 g pasteuriseret æggeblomme

Kompot

200 g rabarber

100 g sukker

½ dl vand

Kog mælken op og tilsæt sukker og vanilje. Pisk den varme mælk ned i æggeblommerne under kraftig piskning og pisk til den bliver tyk. Afkøl mælkeblandingen og kør den på ismaskine eller stil på frost under hyppig omrøring, til den er frossen. Rabarber skæres i mundrette stykker og koges i en lage af ½ dl vand

og sukker, indtil de netop er møre. Afkøl og server kompotten kolde til isen.

