Banankompot i kåbe af risnudel

  

Tilberedningstid: 60+min.

Antal: 4 personer

2 bananer

1 muskatnød

100 g rørsukker

1 pakke risnudler

olie til fritering

Bananerne skrælles og hakkes. Bages i ovnen i et fad, drysset med lidt muskatnød og rørsukker. Når banankompotten er indkogt til en tyk puré efter ca. 1

time ved 150 grader, afkøles den. Risnudlerne friteres i varm olie og afdryppes i et klæde. Lav en kugle banankompot med 2 skeer. Pak de sprøde nudler

omkring kompotten og anret den, så det ligner et pindsvin.

