Dumle fromage

1,25 dl mælk

62 g græsk yoghurt

2-3 tsk cacao

SØD+flødekaramel-essens efter smag

2 blade husblas

Husblasen lægges i blød i koldt vand i ca. 5 min. De andre ingredienser blandes sammen. Husblasen smeltes og køles lidt af, inden den røres i. Hæld fromagen

i en skål og lad den stivne i køleskabet 1-2 timer.

