Brændte figner med sirup og pistacienødder.

8 modne figner

2 spsk. karamelsirup (fx. fra Dansukker)

Saft og strimlet skal fra 1 økologisk appelsin

2 spsk. citronsaft

25 gram smør

50 gram ristede, hakkede pistacienødder

Tilbehør:

4-6 spsk. græsk yoghurt 10%

Opvarm ovnen til 180 grader. Skær fignerne i kvarter fra top mod bund uden at skære helt igennem. Placér fignerne på et stort stykke alufolie på en bageplade.

Hæld sirup, appelsinsaft og -skal samt citronsaft over fignerne. Placér én klat smør i hver figen. Luk alufolien løst sammen om fignerne. Sæt pladen i

den varme ovn i 15-20 min. Portionsanret, strø pistacienødder over og giv lidt græsk yoghurt til.

