Jordbærsauce I

1 dl sukker

1 dl appelsinsaft

300 g jordbær (friske/frosne)

Kog appelsinsaft og sukker op.

Tilsæt rensede jordbær, der er skåret i halve.

Kog op, og lad saucen køle af.

Saucen kan evt. jævnes let med kartoffelmel/maizena.

