Flan brulee med appelsinsmag

(4 pers.)

6 dl mælk

5 æg

¼ tsk salt

3 spsk sukker

3 spsk presset appelsin

2 tsk fint revet appelsinskal

1 dl hakkede mandler

Glasur

2 dl sukker

1 dl vand

Sådan gør du:

Sæt ovnen på 175 grader. Fyld en bradepande med vand og sæt den nederst i ovnen - til varmt vandbad. Kom sukker og vand til glasuren i en gryde, rør og

giv det et opkog. Kog ved høj varme - til sukkeret er smeltet og har fået en gylden farve. Hæld det i en lille ovnfast form og vip formen fra side til

side, så glasuren kommer op på kanterne. Pisk de øvrige ingredienser sammen og kom dem i formen med glasuren. Sæt formen i det varme vandbad. Bag buddingen

ca. 45 minutter - til den er fast.

