Marinerede frugter med kanelcreme

500 g blå druer

1 kg grønne druer

1 stor honningmelon

1 ananas

5 appelsiner

sødemiddel

cognac

1 stang vanille

creme:

5 dl cremefraiche

1 spsk. kanel

sødemiddel

2 æggehvider

Del druerne og fjern evt. stenene. Skær melon og ananas i små stykker.  Smag saft og reven skal af appelsinerne til med cognac og sødemiddel  og rør kornene

fra vanillestangen i. Hæld blandingen over frugterne.   Vend af og til. Creme: Smag cremefraichen til med kanel og sødemiddel og vend de stiftpiskede æggehvider

i. Server til de marinerede frugter.

Tilberedningstid: ca. 30 min

