Koldskål med jordbær og ristede havregryn

Ingredienser:

1 dl rørsukker

Vanillekorn fra en stang vanille

½ liter yoghurt med jordbær og rabarber

Saft af ½ citron

1 liter kærnemælk

100 g grovalsede havregryn

1 spsk. rørsukker

200 g friske jordbær

Sådan gør du:

Pisk sukker, vanillekorn og yoghurt sammen i en skål.

Tilsæt citronsaft og kærnemælk.

Stil koldskålen tildækket i køleskabet i mindst ½ time.

Kom de 100 g sukker i en tør pande.

Skru op til varmen er jævn.

Rist havregrynene under omrøring til de er gyldne og sprøde(ca. 8 minutter).

Rens jordbærene og skær dem i skiver.

Kom jordbærene i koldskålen og server med de ristede havregryn til.

