Kærnemælksfromage

  

Tilberedningstid: 60+min.

Årstid: Hele året

Antal: 4-6 personer

6 blade husblas

½ liter kærnemælk

4 spsk florsukker

korn af 1 stang vanilje

½ liter piskefløde

Læg husblas i blød i koldt vand i ca. 10 min. Rør kærnemælk med florsukker og vaniljekorn. Træk husblasen op af vandet med det vand der hænger ved og smelt

den i en skål i vandbad. Afkøl husblasen med lidt af kærnemælksblandingen og rør det i resten. Pisk fløden stiv og vend den i. Hæld fromagen i en skål

og stil den tildækket i køleskabet i mindst 3 timer. Server fromagen med lun kirsebærsauce.

