Bali fromage

125 g græsk yoghurt 10%

1-2 tsk flydende SØD

2 tsk Bali-essens

1-2 tsk vanillekorn

3 blade husblas

Læg husblas i blød i koldt vand. Vrid den fri for væde og smelt den i et vandbad eller hæld et par dråber kogende vand i, mens du pisker i den, til den er smeltet.

Bland de øvrige ingredienser sammen og smag til med flydende SØD. Kom den afkølede husblas ned i blandingen. Hæld blandingen op i en   lille skål eller form – stil den til afkøling, indtil den er blevet stiv.

Tip:

Kan bruges som lagkagecreme.

