Jordbærsymfoni med jordbæris jordbærsorbet og jordbær Romanoff

Jordbæris

50 g friske jordbær

50 g græsk yoghurt 10%

ca 1/2 tsk vanillekorn

flydende sødemiddel

Jordbærsorbet

50 g frosne jordbær

lidt flydende sødemiddel

Jordbær Romanoff

50 g friske jordbær

1/2 dl appelsinjuice

ca 1/2 tsk orangelikøressens

ca 1/2 tsk vanillekorn

lidt flydende sødemiddel

Hak jordbærrene i små stykker og kom dem i en skål. Vend yoghurten ned i og smag til med vanillekorn og flydende sødemiddel. Kom isen i en form og sæt den

i fryseren i ca 1 time.

Kom de frosne jordbær op i blenderen sammen med flydende sødemiddel. Blend til det har en

cremet sorbetagtig konsistens. Stil jordbærsorbeten i fryseren i ca 1 time.

Skær jordbærrene i skiver. Bland dem herefter sammen i en skål med appelsinjuice, orangelikøressens og vanillekorn. Smag til med flydende sødemiddel. Stilles

koldt i ca 1 time.

Ved serveringen lægges de 3 forskellige slags jordbærdesserter i en dyb tallerken.

Tips

Pynt med lidt citronmelisse

