bagte ferskner med sprød sukkerdej

4 6 modne ferskner

3 spiseske rørsukker

saften af 1 appelsin

75 gram mandler uden skald

75 gram smør

100 gram mel

75 gram sukker

150 gram hindbær

fremgangsmåde

fersknerne skæres i halve

læg dem i et ildfast fad

drys med rørsukker

hæld appelsinsaften over fersknerne

kom hele mandler i fadet

i en skål smuldres smørret ud i melet

sukker tilsættes

ælt dejen godt sammen med hænderne

afkøl dejen 1 time

rul den derefter ud på bordet

en hurtigere løsning er at tage lidt på hænderne og trykke dejen mellem hænderne

herefter fordeles stykkerne over fersknerne

bages 20 25 minutter ved 200 grader

kom lidt friske hindbær ved desserten eller spis den som den er evt med en skefuld creme fraise

