daim islagkage 6 personer

bund

3 æggehvider

150 gram sukker

150 gram smuttede mandler

blendes

is

4 daim a 28 gram

3 æggeblommer

½ del sukker

3 del fløde

fremgangsmåde

pisk æggehvider og sukker til en stiv masse

mandlerne blendes og vendes forsigtig i

hæld dejen i en velsmurt springform

bages nederst i 45  minutter ved 165 gradder

pisk æggeblommer og sukker til en stiv masse

fløden piskes og vendes forsigtig i sammen med den grofthakkede daim

gem lidt daim til pynt

vend den afkølede kagebund ud af formen

rengør formen

beklæd den med bagepapir

læg bunden tilbage i formen

hæld iscremen over bunden

stil den i fryseren 2 timer

pynt kagen med resten af daim og evt flødeskum

