Dejlig mandelfromage

1 æble (kogt til mos)

1 knivspids mandelessens

1 knivspids vanilleessens

2 ½ dl skummetmælk

3 blade husblas

flydende sødemiddel efter smag

Bland æblemosen med essens, sødemiddel og skummetmælk.

Læg husblasen i blød i lidt koldt vand og vrid den godt.

Hæld herefter 1, 2 eller flere dråber kogende vand over, indtil det er smeltet.

Pisk godt i det, så det ikke klumper.

Vent med at hælde det i æbleblandingen til det er koldt.

Sættes i køleskabet til det er stift.

God dessert til aftenkaffen!

