Chokolade creme chantilly

(625 ml)

½ L piskefløde

1¼ dl flormelis

½ tsk vanilleessens

80 ml cacao

Afkøl fløde og skål i køleskabet.

Pisk alt til fløden er stiv, og vend forsigtig cacao i.

Stil ubrugt creme i køleskabet.

