Choko kaffebombe

15 g let mayonnaise

15 g mel

lidt vanillekorn

lidt flydende SØD

ca. ½ spsk vand

Alle ingredienserne blandes sammen. Dejen trilles og trykkes flad, hvorefter den lægges på bagepapir eller i et lille ovnfast fad.

Bages ved 200 grader i ca. 10 min.

Afkøles.

Creme:

15 g minarine

5 dråber hasselnøddeessens

lidt SØD

5 g kakao (gerne Valrhona)

ca. ½ tsk instant kaffe (frysetørret)

Alle Ingredienserne til cremen røres sammen og smøres på den bagte bund.

God dessert til kaffen.

