Kakao pandekager med is

Antal portioner: 12

Ingredienser:

75 g hvedemel (ca. 1½ dl)

1 spsk. sukker

3 dl kakaomælk (let eller skummet)

3 æg (mellem)

75 g smør

Pynt: Florsukker

Tilbehør: 
½ liter vanille flødeis og syltetøj (fx ananas/mango eller boysenbær)

Ovntemperatur: Ca. 75° C

Sådan gør du:

Bland mel og sukker i en skål.

Pisk kakaomælken i lidt efter lidt og derefter æggene.

Smelt smørret i en lille pande (ca. 14 cm i diameter) og hæld det i dejen.

Fordel ca. ½ dl dej i den varme pande og bag pandekagen ved jævn varme til den et lysebrun på begge sider.

Fold pandekagen sammen 2 gange til en trekant.

Læg den i et ovnfast fad og dæk med alufolie.

Stil fadet midt i ovnen.

Bag resten af pandekagerne.

Servering: Anret pandekagerne på tallerkener og læg is i hver. Drys med florsukker og server med syltetøj.

Tip: Pandekagerne kan bages i forvejen og lunes i ca. 6 min. Ved 225° C inden serveringen.

