Vanilleparfait

med chokobar og hindbærcoulis.

Vanilleparfait:

3 pasteuriserede æg

3 pasteuriserede æggeblommer

250 g/3 dl sukker

korn fra 1 stang vanille

7 dl piskefløde

6 stk chokobar

 (Mars, Snickers, Milky Way eller Bounty)

Hindbærcoulis:

400 g hindbær

200 g sukker

Pisk æg, sukker og vanillekorn grundigt til en lys og luftig æggesnaps.

Pisk fløden stiv og vend forsigtigt æggesnapsen i.

Skær chokoladebarrerne i stykker på ca. 1x1 cm og vend dem i.

Hæld det i en form, der kan rumme 2 l. og stil den i fryseren i 3-4 timer.

Hindbærcoulis:

Varm hindbær og sukker op i en lille kasserolle og lad det simre et par minutter.

Blend hindbærrene og lad det køle af

