Fersken med vanillecreme

6 ferskner

½ liter vand

3 spsk. honning

400g hindbær

1-2 lime

creme:

5 dl cremefraiche 18%

1 stang vanille

sødemiddel

Blancher fersknerne i kogende vand. Læg dem over i koldt vand og flå skinnet af. Smelt honningen i 1 dl af kogevandet, kom de optøede hindbær i ( gem lidt

til pynt ) og smag til med limesaft. Lad koge op. Kom de flåede ferskner i og kog yderligere ca. 2 min. Hæld alt i en skål og lad det køle af. Creme: Rør

cremefraiche med kornene fra vaniljestangen og smag til med sødemiddel. Anret ferskner i en dyb tallerken med hindbærsaucen ved. Hæld lidt vanillesauce

over og server resten i en skål dertil.

Tilberedningstid: ca. 15 min

