chokolade drøm for slikmunde

flødeis

1/2 liter fløde

3 æggeblommer gerne pastoriseret på katon

3/4 del sukker

1/2 stang vanilie

chokoladesovs

1 del fløde

3 chokoladeskildpadder

pynt

jordbær

appelsinskiver

knuste daim med orangesmag

fremgangsmåde

pisk fløden stiv

pisk æggeblommer sukker og vanilie til en luftig æggesnaps

vend den forsigtig i flødeskummet

hæld cremen i en form

fryses mindst 4 5 timer

kom fløden og skildpadderne i en gryde varmes op ved svag varme til chokoladen er smeltet helt

pisk eller rør sovsen godt igennem

serveres kold eller lun til isen

pynt efter behag

