KIWIMOUSSE

Der anvendes: Til ca. 4 personer

6 kiwifrugter

1 frisk ingefær

100 gram flormelis

2 dl piskefløde

50 gram kagecremepulver

50 gram mørkt chokolade

Fremgangsmåde:

1: Kiwifrugten blendes eller mixes med sukker og ingefær. Fløden piskes med kagecreme-pulveret, og skal derefter trække en halv times tid. Kiwifrugten vendes

forsigtigt i, og moussen hældes på portionsglas. Pyntes med kiwiskiver og revet chokolade.

