Bananfritter med marinerede jordbær

Til 4 personer. Tilberedningstid: 35 min., heraf arbejdstid: 15 min.

Ingredienser

250 g friske jordbær

3 æg

1 dl skummetmælk

100 g hvedemel

2 tsk bagepulver

4 bananer

2 spsk smør

Marinade:

50 ml cognac

50 g flormelis

Pynt:

flormelis

4 stilke frisk Legro mynte

Fremgangsmåde

Skær jordbærrene i kvarte og marinér dem i cognac og flormelis.

Dej: Rør æg, mælk, mel og bagepulver sammen. Mos bananerne og rør dem i.

Opvarm en pande med smør. Brug en spiseske til at forme fritterne (små kugler af dej) med og steg dem i 3-4 min. på hver side.

Placér fritterne på en tallerken og hæld jordbærrene over. Stryg flormelis over. Pynt med mynte.

