Ananasfromage II

125 g græsk yoghurt

125 g ananas + 2 spsk saft (usødet)

6 blade husblas

Skummetmælken fryses i ca. 1 ½ time, piskes herefter stiv og blandes i den græske yoghurt.

Læg husblasen i blød i lidt koldt vand i ca. 10 min. Vrid den herefter fri for vand og smelt den sammen med ananassaften, lad blandingen køle af.

Bland forsigtigt mælke/yoghurtblandingen og husblasen sammen med ananasstykkerne, der er skåret i meget små stykker, og sæt fromagen i køleskabet.

Den kan spises, når den er blevet stiv.

