Hindbærguf

100 g hindbær (optøet)

2 dl. Ylette

sød efter smag

2-3 blade husblas

4 tsk. Kogende vand

Husblassen lægges i blød i koldt vand i ca. 5-10 min. Til den er blød. Tilsæt herefter ca. 4 tsk. Kogende vand så den smelter, hældes herefter op i blenderen

sammen med hindbær og yletten og det blendes sammen. Sættes i køleskabet i ca. 3-4 timer.

