Marmoreret chokolademousse med solbærcoulis

Til 4 personer

100 g hakket hvid chokolade

3 spsk fløde

2 pasteuriserede æggeblommer

100 g hakket mørk chokolade med højt kakaoindhold

3 spsk creme de cassis (solbærlikør)

2 pasteuriseret æggeblomme

5 pasteuriserede æggehvider

2 spsk flormelis

Solbærcoulis:

150 g solbær

1 dl sukker

Creme de Cassisr

Smelt den hvide chokoladen over vandbad. 

Pisk fløde og æggeblomme i. 

Smelt også den mørke chokolade over vandbad. 

Rør Creme de Cassis og æggeblommerne i.

Pisk æggehviderne stive og tilsæt flormelis 

og pisk lidt igen til æggehviderne er blanke. 

Kom halvdelen af æggehviderne i hver chokoladeblanding og vend

det grundigt sammen.

