Nødderand

Ingredienser:

200 g blandede, finthakkede nødder

200 g sukker

1 knivspids bagepulver eller kartoffelmel

200 g TOMS Plade, Mørk

4 æggehvider

Æggehviderne piskes meget stive.

Nødderne blendes og blandes med sukker og bagepulver. Hviderne vendes forsigtigt i nøddeblandingen.

Randformen smøres meget omhyggeligt og drysses med rasp. Massen hældes forsigtigt i, og bages ved 180 grader i 35-45 min.

Smelt chokoladen over vandbad. Når

randen er afkølet pensles den forsigtigt med den smeltede chokoladen.

Randen kan serveres med frisk frugt eller is.

