Pandekager med hvidtøl

Ingredienser:

200 g hvedemel

1 tsk salt

1 tsk kardemomme

3 (store) æg

2 dl hvidtøl

2 dl sødmælk

Sådan gør du:

Ingredienserne blendes grundigt, gerne et par timer før tilberedningen!

Der må ikke benyttes smør. Brug magarine!!

Hvis konsistensen er for "tyk" fortyndes med sødmælk.

Steges på tykbundet stegepande ved MAXIMAL temperatur.

Serveres med jordbærsyltetøj eller muscovado-sukker.

