Appelsinfromage med kiwi

100 g gulerødder

1 appelsin

2 dl gaio

3 blade husblas

ca. 1/2 tsk SØD

1/2 tsk frisk ingefær

1/2 tsk kardemomme

1 kiwi

Skær appelsinen i små tern og riv gulerødderne, bland det sammen, hæld det i gryden og lad det småsimre lidt. Tilsæt ingefær og kardemomme. Smag til med

sød. Smelt husblassen og hæld den i gaioen når det er afkølet. Gaioen vendes herefter i appelsin-/gulerodsblandningen. Stil desserten i køleskabet i ca.

2 timer, inden den serveres. Ved serveringen hældes fromagen ud på en tallerken og pyntes med en kiwi, der er skåret ud i små tern.

