Islagkage: 6 personer.

100 g. rå marcipan

½ dl. Sherry, portvin eller cognac

1 liter, nougat is

40 g. revet chokolade 

40 g valnøddekerner 

Rør marcipanen blød med sherry. Fordel halvdelen af isen i bunden af en springform, læg herpå marcipanen. 

Drys chokolade og valnøddekerner over. Slut med resten af isen. 

Dæk formen med alufolie og stil den i fryseren nogle timer. 

Tag isen op ca. ½ time inden serveringen. 

Pynt med chokoladekringler.

