Fromage uden æg

 75 g. Flormelis

5 g. Vanilliesukker

12 g. Husblas (6 blade)

500 g. fløde

150 g. Masse *

* Massen kan være kærnemælk, jordbær (frosne bær er bedst. Optøes i vandbad.), citroner, chokolade osv. Det er kun fantasien som sætter grænser.

 Tilberedelse:

Flormelis, vanilliesukker og massen piskes sammen.

Fløden piskes så den er creme agtigt.

Husblassen smeltes i vandbad og piskes i massen, med flormelis, vanilliesukker og hvad man ellers kommer i.

Massen hældes i fløden, og røres godt rundt.

Derpå skal det bare ned i en form, og i køleskabet. ALDRIG i fryseren. Det ødelægger smagen

