Kokosris med mango

  

Tilberedningstid: 60min.

Antal: 8 personer

1½ dl grødris (ca. 120 g)

1 liter mælk

1 knivspids salt

5 spsk palmesukker eller rørsukker

2 dl kokosmel

6 dl Karoline's PiskeFløde

2 modne mangofrugter

Kom ris, mælk og salt i en gryde og kog ved svag varme under låg i 40-50 minutter. Smag grøden til med palmesukker og afkøl grøden helt. Rist kokosmelet og afkøl helt. Pisk fløden let og vend i grøden sammen med kokosmelet (gem lidt til pynt). Skær mangoen i tynde både og server med kokosrisen.

Herlig sød sag, hvor den thailandske dessert "sticky rice with mango" mødes med vores elskede risalamande.

