Anders sines engleguf

2½ dl piskefløde

1 dl syltetøj

100 g makroner eller marengs

50 g chokolade

Piskefløden skal være kold, så er den nemmere at piske stiv.

Rør forsigtigt syltetøj i.

Læg makronerne i en plastpose og knus dem let med hånden. Bræk eller hak chokoladen i små stykker.

Vend forsigtigt makronkrummer og ckokolade i flødeskummet, f.eks. med en dejskraber.

