lækker Melonsorbet

 

150 g melon, vægt uden skræl evt. galia

citronsaft

vanilleessens

flydende SØD

15 g sukkerfrit syltetøj

citronmelisse (til pynt)

Skræl melonen og blend den i en foodprocessor, til den har en konsistens som puré. Tilsæt citronsaft, flydende SØD og vanilleessens efter smag og behag.

Sættes herefter i fryseren til næste dag.

Pisk syltetøjet igennem eller mos det godt med en gaffel og anret det på en desserttallerken.

Anret sorbeten som iskugler ovenpå og pynt med lidt citronmelisse.

En meget frisk dessert.

