Banana Fritters

INGREDIENSER

 2½ dl mel

 1 tsk. natron

 2 spsk. sukker

 2½ dl vand

 4 bananer ( ikke for modne)

 olie til stegning

 mel

 is

Mel og natron mixes i en skål, der tilsættes vand, og røres til dej.

Tag skralden af bananerne

og skær dem i 3 stykker.

Rul dem let i mel.

Dyp banan stykkerne i dejen, lad overskydende dej dryppe af. Steg dem i olie indtil de er gyldenbrune. Tag dem op og lad dem tørre på køkkenrulle.

