veganas Bagte æbler

Æblerne udstikkes (kernehuset fjernes)

Rosiner vendes i kanel og sukker og puttes ned i æblerne. Øverst lægges et lag af marcipan drysset med lidt kanelsukker. Æblerne sættes i et fad, hvor der

er lidt ahornsirup, æblesaft, vand og kanel. Det giver en lækker sovs til de varme æbler. Æblerne sættes i en 180 grader varm ovn i ca. 15 min.

