Kold trøffel med mandler

Desserter/Konfekt

Tilberedningstid:

20 min. + afkøling 1-2 timer.

Antal personer:

(30 stk)

Ingredienser:

150 g Mørk chokolade

70 g smør

  eller margarine

50 g mandelflager

3 spsk mandellikør

Mælk

Ca. 30 hele smuttede mandler

Chokoladekrymmel

  eller 2 dl kakao

Sådan gør du:

Smelt chokolade og fedtstof i en tykbundet gryde. Tag gryden fra varmen. Tilsæt flormelis og mandelflager.

Rør likør og mælk i blandingen.

Dæk massen til og sæt den til afkøling 1-2 timer.

Rul lidt af blandingen om en smuttet mandel. Tryl hvert stykke i krymmel eller kakao.

Hver trøffelkugle lægges i små papirforme og sættes koldt indtil servering.

Tips:

Konfekten er fryseegnet. opbevaringstid: 1 md.

