kiwi sorbetis 4 Portioner

1 dl Vand

100 g Sukker

2 spsk Citronsaft

250 g Kiwifrugt

Vand og sukker opvarmes i en gryde og koger på lavt blus i ca. 2 minutter.

Blandingen afkøles.

Kiwifrugterne skrælles, og den seje hvide midte fjernes.

Alle ingredienser blendes sammen.

Røres/indfryses ca. 40 minutter i ismaskine, og skal herefter i fryser, hvis en helt fast konsistens ønskes.

