Nem jordbær-dessert

4 personer

300 g friske jordbær

¼ l vanillecreme

4 spsk flødeskum

100 g makroner

3-4 spsk portvin

1-2 spsk nøddeflager

Rens jordbærrene og skær dem i skiver. Tilbered vanillecremen efter opskriften på embalagen og tilsæt flødeskum. Knus makroner let og dryp dem med portvin.

Læg makroner, jordbær og creme lagvis i et portionsglas. Pynt med flødeskum og et enkelst helt jordbær på hver portion. Drys med nødder før serveringen.

