Bagte æbler på butterdej.

Ingredienser :

2 plader butterdej

2 æbler

2 spsk.rørsukker

Fremgangsmåde :

læg butterdejspladerne til optøning, og varm ovnen op til 225 grader. rul butterdejspladerne ud, så de bliver dobbelt så lange. Læg dem derefter på en bageplade

med bagepapir. del æblerne og fjern kærnehuset. Skær æblebådene i skiver,læg dem på butterdejen og drys med rørsukker. bag dem i midten af ovnen ved 225

grader i 15-20 min.del stængerne i passende stykker og server dem med vannilieis eller fromage frais.

