Chokoladelasagne med frugtpure

Ingredienser:

200 g mørk chokolade

25 g hvid chokolade

3 dl 38% creme fraiche

100 g frugtpure (evt. dåse-frugt)

50 g flormelis, 

frisk frugt til pynt

Fremgangsmåde:

Chokoladen smeltes hver for sig over vandbad. Den mørke chokolade smøres ud på et stykke bagepapir, og lige inden det bliver stift, sprøjtes den hvide chokolade oven på, så det danner marmorering. Når det er størknet, udskæres det i passende stykker. Creme fraichen piskes sammen med flormelis, til det bliver helt

stift, og tilsættes derefter frugtpure efter eget valg. Det lægges mellem hver lag, så det danner en lasagne. Pynt med frugt.

