Ferskner i rød sovs

Antal portioner: 4

Ingredienser:

4 store modne ferskner

250 g solbær

125 g sukker

1,5 dl vand

1 appelsin

Vaniljeis eller vaniljecreme

Sådan gør du:

Hæld kogende vand over fersknerne og flå skindet af dem og tag stenene ud.

Riv skal af en appelsin og pres saften ud.

Læg dem på et glasfad.

Solbær, sukker og vand koges sammen og kommes i blenderen.

Smag den røde sovs til med skal og saft af appelsinen.

Afkøl sovsen og hæld den over ferskerne.

Server desserten iskold med is eller vaniljecrem til.

