Sharon mousse

2 modne sharonfrugter

125 g græsk yoghurt 10%

3 blade husblas

ca. 1 tsk karamelessens

flydende SØD

Skær sharonfrugterne i skiver og blend dem sammen med yoghurten. Smag til med karamelessens og sødemiddel. Læg husblassen i blød i koldt vand i ca. 10 min.

Vrid den og smelt den i vandbad. Lad den afkøle lidt. Hæld herefter husblassen forsigtigt ned i massen, mens der piskes. Hæld desserten op i en skål og

stil den koldt, til den er stiv.

