Frossen vandmelon

150 g vandmelonkød

SØD

1/4 dl vand

lidt citronskal

lidt lime- eller citronsaft

Pynt:

Lime- eller citronskal

Vandmelonkødet skæres i små stykker og kernerne fjernes. Melonstykkerne kommes i en blender sammen med vand. Pureres og smages til med SØD og lidt citronskal.

Hæld det i en frysebeholder. Fryses mindst 3-4 timer.

Skær den frosne melonpuré i trekanter og dryp lidt lime- eller citronsaft henover. Pynt med et par strimler lime- eller citronskal.

