Vanillebagte Figner med Lakridscreme

2 friske figner

3 tsk. abrikosmarmelade

½ - 1 tsk. vanillekorn

Lakridscreme:

100 g yoghurt

2 tsk. lakridspulver

flydende sødemiddel efter smag

Vask fignerne og skær spidsen af. Skær dem over på midten. Læg dem på et stykke bagepapir eller i et ovnfast fad med den overskårne flade opad. Bland marmelade og vanillekorn sammen og fordel det herefter udover fignerne.

Sæt fignerne i ovnen ved 200º og bag dem i cirka 6 – 8 minutter.

I en skål blandes yoghurten med lakridspulveret og smages herefter til med flydende sødemiddel.

De varme figner anrettes på en tallerken sammen med lakridscremen.

