Ananasfromage

4 bl. husblas

2 æg

2 spsk. sukker

½ citron

1 ds. ananas, 400 g. frugt

1 dl. piskefløde

1. Æggeblommer og sukker piskes godt og citronsaft, ½ dl. ananassaft og 100 g. ananas tilsættes.

2. Husblasen udblødes og smeltes og røres i under omrøring.

3. Stivpiskede æggehvider og flødeskum vendes i og moussen stivner på køl.

