Christinas Mocca is

3 økologiske æg

170 g Mascobado rørsukker

5 dl  ymer

1½ spsk Africafè pulverkaffe

½ tsk kanel

2½ dl  piskefløde

Chokoladesauce:

2½ dl  piskefløde

100 g mørk Mascao chokolade

50 g kasjunødderÆg og sukker piskes.

Ymer, pulverkaffe og kanel vendes i.

Fløden piskes stiv og vendes i blandingen.

Massen hældes i en form og stilles i fryseren. Fløden bringes i kog.

Chokoladen smeltes heri.

Nødderne hakkes groft og tilsættes.

