Crema pasticcera med jordbær coulis

Til 4 personer. Tilberedningstid: 30 min., heraf arbejdstid: 20 min.

Ingredienser

Creme:

3 æg

250 g brun farin

150 g hvedemel

1 l skummetmælk

Kompot:

200 g friske jordbær

50 g flormelis

4 spsk pernod

Fremgangsmåde

Pisk æg med farin og tilsæt mel. Tilsæt mælk og kog i 3 min.

Kompot: Kog jordbær med flormelis og pernod i få minutter.

Server cremen med hindbær kompot.

kan også laves med hindbær.

