Jordbæris med jordbærflødeskum

(4 pers.)

250 g friske jordbær

85 g sukker (ca. 1 dl)

1/4 liter Karoline's JordbærFløde 23%

1/4 liter yoghurt med jordbær

1/4 liter Karoline's JordbærFløde 23% - pisket til flødeskum

Pynt: Friske citronmelisseblade og jordbær

Sådan gør du:

Kom de rensede jordbær i en foodprocessor sammen med sukker. Hak ved hurtigste hastighed - til blandingen er pureret. Pisk jordbærfløden til flødeskum og

vend forsigtigt jordbærpuréen heri sammen med yoghurt. Kom blandingen i en metalform (ca. 1 liter). Dæk formen med alufolie og frys blandingen til is,

mindst 5 timer. Rør 4-5 gange under indfrysningen.

Ved serveringen: Anret isen i dessertglas sammen med jordbærflødeskum. Pynt med citronmelisseblade og jordbær.

