Ymerfromage med friske jordbær

3 blade husblas

125 g ymer

1 tsk vanillekorn

flydende sødemiddel

150 g friske jordbær

Læg husblas i blød i koldt vand i ca 5 minutter, tag den op, vrid den op og smelt den i et vandbad.

Rør ymer og vanillekorn sammen i en skål og smag til med flydende sødemiddel. Hæld den smeltede husblas i, mens der røres rundt i massen. Hæld fromagen

i en form og stil den på køl i ca 1 time, til den er stiv.

NB

Tag fromagen ud af formen og anret den på en tallerken. Pynt med de friske jordbær.

TIPS

Hak jordbærrene i små stykker og tilsæt lidt citronsaft. Smag til med lidt flydende sødemiddel og hæld jordbærrene ovenpå fromagen.

