Bananer i sesamsovs med jordbær

4 bananer

25 g smør

75 g sukker

1 spsk sesamfrø

½ dl piskefløde

200 g friske jordbær

Smelt smør og sukker gyldent under omrøring. Steg de skrællede bananer på begge sider, vend dem et par gange og tag dem over på en tallerkner. Kom sesam

og jordbær på panden. Ryst det sammen og lad det koge igennem 2-3 minutter. Tilsæt fløden og lad det lige koge igennem. Fordel jordbærsovsen ved hver banan

og server varm eller lun.

