Millefeuille med mascarpone og mynte

Til 4 personer. Tilberedningstid: 15 min., heraf arbejdstid: 20 min.

Ingredienser

20 blade frisk Legro mynte

1 stk hvidløg

100 g mascarpone

2 spsk extra jomfru olivenolie

2 plader butterdej

50 g mørk chokolade

Fremgangsmåde

Finhak mynte og hvidløg. Bland det med mascarpone i med olie

Bag butterdej i små stykker.

Smelt chokoladen i et vandbad. Benyt den smeltede chokolade til at dekorere tallerkenen.

