Makron is. med chokoladesauce.

Isen er købe is og chokolade saucen, der kan laves i forvejen, holder sig fint nogle dage i køleskabet, så denne dessert er hurtigt lavet:

1 liter vaniljeis 

12-15 groft knuste små makroner, 

1 dl. bløde rosiner

(de kan evt. have trukket i ledt rom) 

25 g. hakket, mørk chokolade.

Chokoladesauce af:

2 dl. kold, stærk kaffe

2 dl. kakao 

2 dl. sukker

evt. lidt Kahlua kaffelikør.

Blødgør isen så meget, at den lige netop kan røres med de groft knuste makroner, rosiner og chokolade.

Rør isen lidt, så fyldet bliver jævn fordelt og frys herefter isen i nogle timer. 

Til chokoladesaucen kommes kaffe, kakao og sukker i en tykbundet gryde. Hvor det koger op, lad det koge for svag varme nogle minutter. Afkøl saucen og smag den evt. til med lidt kahlua. 

Server isen i portionsglas med chokoladesaucen over.

