syrlig og sød dessert 

Syrligt og sødt

Imponer dine gæster til mortensaften, og server denne delikate vinterdessert. Du skal bruge 1 syrligt æble pr. person, smør, brun farin, kanelsukker og hakkede hasselnødder.

Skræl æblerne, og fjern kernehuset, så der er hul igennem æblet. Stil æblerne i et ovnfast fad. Lav en blanding af smør og brun farin, og fyld den i hullerne.

Drys godt med kanelsukker og hakkede hasselnødder over æblerne.

Bag dem ca. 30 minutter i ovnen ved 180-200 grader, afhængigt af æblernes størrelse og fasthed.

