Chokolade-fondue

1/8 l piskefløde

200 g flødechokolade

50 g mandelsplitter

6 mellemstore bananer

2 appelsiner

300 g vindruer uden kerner

250 g jordbær

Knæk overtrækschokolade i små stykker og put den i den opvarmede fløde. Mandelsplitterne røres i. Den opvarmede masse stilles i en ildfast skål over en varmekilde på spisebordet. Vindruer og jordbær vaskes godt af, bananer og appelsiner skrælles. Sæt skiver og hele frugter på et spyd og dyp det i den varme

chokolademasse.

