kærnemælks mousse med melon og hindbær

4 pastoriserede æggeblommer

125 gram suker

2 ½ del kærnemælk

2 spiseske citron

4 blade husblas

4 pastoriserede æggehvider

1 melon galia eller kantalup

250 gram friske hindbær

fremgangsmåde

æggene deles

blommerne piskes i en skål med sukker

tilsæt kærnemælk og citronsaft

udblød husblas i kold vand

hvorefter det smeltes i en skål over vandbad

den smeltede husblas sigtes over i kærnemælks massen under omrøring

æggehviderne piskes stive

vend dem i kærnemælken

kom koussen i køleskabet 2 3 timer inden serveringen

melonen skæres halvt over

skrab kernerne ud

melonkødet graves ud med en ske i små stykker

anret melonstykker og hindbær med en skefuld af kærnemælks moussen ovenpå

