Fyldte svesker

30 g hvide løse ris

30 g minarine

korn fra 1/2 vanillestang

2-3 tsk usødet kakao

1/2 tsk romessens

1/2 tsk revet appelsinskal

1/2 tsk SØD

1/4 tsk kanel

1/2 tsk stærk kaffe

2 x 40 g svesker

Kog risene i rigeligt vand i 30 min. Hæld risene i en si og lad dem dryppe af, mos dem derefter gennem sigten. Vej 75 g af mens mosen stadig er lun og bland den med resten af ingredienserne undtagen sveskerne. Vej blandingen af i 2 lige store portioner og stil koldt. Når fyldet er koldt fyldes hver portion på/i 40 g svesker.

