Sorbet af blodappelsin

1 l. friskpresset saft af blodappelsin

ca. 4 spsk. Flydende honning

½ dl. Hvidvin

Krydderier, kanel, stjerneanis eller kardemomme.

Bland saft krydderier og hvidvin, smag til med honning, den skal være lidt sødere end det færdige resultat.

Frys mindst 3 timer rør ind i mellem så sorbeten bliver blød og lækker.

