Skildpaddeis

Ingredienser:

2 æggeblommer (past.)

4 spsk. flormelis

2 tsk. vanille

1/2 l piskefløde

1-2 stk. æggehvider (past.)

12 stk. TOMS Kæmpe Skildpadder (hakkes i mindre stykker)

Æg, flormelis og vanille piskes. Flødeskummet og de hakkede Kæmpe

Skildpadder blandes i. Til sidst vendes de stiftpiskede æggehvider forsigtigt i.

Isen fyldes straks i en springform eller en glat skål, der dækkes med låg

eller folie.

Kan evt. pyntes med Toms Kringler, Mørk.

Frysetid 3-5 timer

