Champagnesorbet

(12 pers.)

400 g sukker

5 dl vand

15 dl sød mousserende vin (muscat-type eller spumante)

Sådan gør du:

Kog sukker og vand 2 minutter og afkøl sukkerlagen. Bland sukkerlagen med vin og frys i to lukkede bokse, ca. 6 timer. Skrab isen over i en stor skål og pisk den igennem med håndmixeren. 

Frys den igen mindst 4 timer.

