Chokoladedessert med ananas

Kan du lide ananas og chokolade - så se lige her. Mette Friis har en god idé.

Ingredienser:

4 æggeblommer (pasteuriseret)

1 spsk. flormelis

250 g Toms Plade, Mørk

1 dl ananassaft

5 dl piskefløde

8 skiver ananas

Rør æggeblommer og flormelis godt sammen. Smelt chokolade og ananas i vandbad (eller mikrobølgeovn). Bland forsigtig chokolade i æggemassen. Pisk fløden

stiv og vend den forsigtigt i ægge og chokolademassen. Afkøl det lidt. Kom herefter ananas i, som er skåret i tern. Stil det koldt i mindst 3-4 timer.

Pynt med flødeskum, når den skal serveres.

