Sveske-trifli

4 pers.

200g tørrede svesker

1 dl vand

1½ dl portvin

75g knuste makroner

2½ dl fromage blanc 0,5 %

Læg sveskerne i vand og portvin, og kog dem langsomt op under låg over svag varme i 10-15 min, til sverskerne er kogt let ud. Tag gryder af varmen, og afkøl.

Fordel de knuste makroner og sveskemos med væde i lag med fromage blanc i portionsglas.

Tilberedningstid: ca. 30 min

