Mango panna cotta med pina colada skum

(4 pers.)

Mangopuré

1 moden mango

50 g sukker

½ dl vand

100 g sukker

2 blade gelatine

1 dl kokosmælk

50 g sukker

1 dl Karoline's PiskeFløde

2 spsk brun rom

1 dl ananassaft

1 stang vanilje

Sådan gør du:

Mangopuré: 
Mango, sukker og vand koges til puré under låg. Blendes og sigtes.

Kog mangopuréen med sukker. Udblød og tilsæt 2 blade gelatine. Sæt panna cotta i en lille skål. Kokosmælk, sukker, fløde, rom, ananassaft, sukker og vanillemarv koges op og afkøles helt. Fyldes på chiffon (flødeskumssprøjte) og skummet fordeles over hver panna cotta.

