Ingefærsyltede pærer med peber og estragon

(6 pers.)

6 små skrællede pærer (modne, men faste)

1 tsk hel hvid peber

Sukkerlage af 300 g sukker og 2 1/2 dl vand

Hele blade estragon

1 spsk frisk ingefær i skiver

1/2 citron i skiver

Sådan gør du:

Sukkerlagen koges op med peber, estragon, ingefær og citronskiver. Skummes. Pærerne stilles i lagen, koger ved svag varme i ca. 5 minutter. Pærerne tages

op, og lagen koger ned til det halve. Hældes over pæren før servering.

