chokolade mousse    

4-6 PERS

200 GRAM MØRK SMELTE CHOKOLADE

1 DL. KOLD STÆRK KAFFE

2 PAST. ÆGGEBLOMMER

½ LITER PISKEFLØDE. 

DEL CHOKOLADEN I MINDRE STYKKER OG SMELT DEN I EN SKÅL I VANDBAD.  TAG SKÅLEN OP OG RØR KAFFE OG ÆGGEBLOMMER I CHOKOLADEN. PISK FLØDEN STIV OG VEND DEN FORSIGTIGT I CHOKOLADEMASSEN, NÅR DEN ER KOLD.  HÆLD MOUSSEN I PORTIONSGLAS OG STIL DEM KOLDT I 4-6 TIMER. 

