Rabarber citrongræs suppe

6 personer.

500 gr rensede rabarber

2 stk citrongræs

4 dl vand

2 dl sukker

Citrongræsstilkene flækkes på langs, og kommes i en gryde med vand , lad det simre i 5 min.

og tag græsset op. Skær rabarberne i mindre stykker, og kom dem sammen med

sukkeret i

gryden og lad det simre 5-6 min. lad suppen blive hel kold, og blend den

jævn og skummende.

Server evt. med is rørt til softice og et drys lime skal.

Eller lav suppen til :

SMOTHIE: 

blend suppen med vanillieis eller yoghurt og isterninger server i

høje glas.

SHOT : 

smag suppen til med vodka, kom den i et shot glas og top med

flødeskum.

