Basis opskrift på Tiramisu

Ingredienser (ca 8 portioner)

500 g mascarpone

4 æggeblommer

2 tsk vanillesukker

250 g kikse-stænger

1 dl stærk kaffe

3 spsk kaffelikør

3 spsk kakao

Tilberedning

Pisk Mascarponen med æggeblommer og vanillesukker til en lind creme.

Hvis du bruger vanillekvark, tilsæt kun 1 tsk vanillesukker.

Læg halvdelen af kiksestængerne i bunden af et firkantet fad. Stænk stængerne med havldelen af kaffen.

(Du må forsøge dig frem med, hvor meget kaffe, samt eventuelt likør, du vil bruge. Nogle foretrækker helt gennemvædede kiksestænger, andre en "tørrere"

udgave af Tiramisu.)

Dæk laget af kikstænger med halvdelen af cremen.

Lav et nyt lag med resten af stængerne, og gentag proceduren med resten af kaffen og cremen.

