Rødvinsmarinerede figner

2 stk. figner

2½ dl. rødvin

1 spsk. honning

1 spsk. brun farin

1 hel stang kanel

- Stilken skæres af fignerne, og de prikkes med en gaffel.

- De resterende ingredienser koges sammen i ca. 5 min og hældes derefter over fignerne.

- Lad fignerne marinere i min. 3 timer og gerne natten over.

- Skæres i fine skiver.

