Nougatcreme med druer & ristet hvedeklid

Nougatcreme

125 g DDV Yoghurt

ca ½ tsk usødet cacao

nougataroma

flødearoma

flydende sødemiddel

2 spsk hvedeklid

vanillekorn

250 g stenfri vinduer

Rør yoghurt sammen med cacao. Smag til med nougataroma, flødearoma og sødemiddel.

Rist hvedeklid på en tør pande og bland det sammen med vanillekorn.

Halver druerne og anret halvdelen af dem i et portionsglas. Læg herefter halvdelen af nougatcremen ovenpå og til sidst den anden halvdel af druerne.

NB

Pynt på toppen med resten af nougatcremen og med ristet hvedeklid.

TIPS

Byt druerne ud med 250 g kogt æblemos, der er smagt til med vanillekorn.

