Citronmousse med appelsinsalat

2 blade husblas

100 g DDV Yoghurt

2-3 spsk citronsaft

citronskal af 1/2 citron

ca 1/2 tsk vanillekorn

flydende sødemiddel

1 appelsin

Læg husblassen i blød i koldt vand.

Bland yoghurt sammen med citronsaft, citronskal og vanillekorn. Smag til med flydende sødemiddel.

Vrid husblassen, smelt den i et vandbad og pisk den ned i cremen. Hæld moussen i en skål og stil den koldt.

Skræl appelsinen og skær den i fileter. Vrid og pres resten af saften ud over fileterne.

Anret appelsinfileterne på en tallerken med citronmoussen oven på.

TIPS

Pynt moussen med lidt revet citronskal eller en appelsinfilet.

