Figner med cognaccreme

2 friske figner

lidt citronsaft

ca. 1 tsk flydende SØD

1 tsk kanel

1-2 tsk cognacessens

Skær fignerne midt over. Pisk de øvrige ingredienser sammen og hæld marinaden over fignerne. Stilles i køleskab 5-6 timer. Sættes herefter i ovnen ved 180

grader i ca. 4-5 min.

Cognaccreme:

100 g græsk yoghurt

ca. 1/2 tsk flydende SØD

ca. 1/2-1 tsk cognacessens

Rør yoghurten sammen med sødemiddel og essens. Smag cremen til, og server den til de varme figner.

Pynt med citronmelisse.

