Ribs jordbærsuppe

Ingredienser:

300 g risb uden stilke

400-500 g jordbær

½ dl vand

Saft og skalaf ½ - 1 citron

100-125 g sukker

1 vanillestang

Jævning

Føldeskum, vanilleis eller cremefraiche

Sådan gør du:

Kog bærene med vand og citronsaften og skallen.

Bærene skal koge i 7 minutter eller til de er kogt ud.

Blend og si suppen.

Tilsæt sukker og vanillestangen.

Smag til.

Kog suppen til sukkeret er smeltet.

Fjern vanillestangen.

Jævn med en anelse majsstivelse.

Lad suppen køle af.

Server suppen med flødeskum eller vanilleis eller cremefraice og evt et friske bær.

