Pærer i chokoladecreme

2 halve sukkerfri syltede pærer

2 tsk usødet kakao (gerne Valrhona)

2 tsk skummetmælkspulver

ca. 1-2 spsk vand

SØD

Pynt:

citronmelisse

1 skive carambolefrugt (stjernefrugt)

Rør kakao og skummetmælkspulver sammen med lidt vand, til det får en cremet konsistens. Smag cremen til med SØD. Anret pærerne i en dessertskål og hæld

chokoladecremen henover. Pynt med citronmelisse og carambolefrugt.

