Grillet ananas med vaniljecreme

  

Tilberedningstid: 15min.

Antal: 4 børn

1 mellemstor blød ananas

2 spsk sukker

1 saft af appelsin

Creme

2½ cremefraiche 18%

2 spsk florsukker

½ kornene fra vaniljestang

Skær top og bund af ananasen og skær skrællen på siderne af. Vær opmærsom på at få så mange af de brune pletter med som muligt. Skær ananasen i tykke skiver

og grill dem i 4 minutter ved middel varme på hver side. Drys derefter sukker på begge sider og grill videre i 1 minut - til de er glacerede.

Creme: Rør cremefraiche sammen med vaniljekornene og smag til med flormelis.

Ved servering: Hæld lidt appelsinsaft over de varme ananasskiver og server vaniljecremen til.

Tip: Man kan bruge letpisket fløde til vanillecremen - i stedet for cremefraiche.

