Kahlua mousse

Antal portioner: 4

Ingredienser:

200 g TOMS Plade Mørk

50 g æggeblommer (pasteuriserede)

100 g æggehvide (pasteuriserede)

2,5 dl piskefløde

0,5 dl Kahlua (kaffelikør)

Sådan gør du:

Chokoladen knækkes i småstykker og smeltes i vandbad eller i mikrobølgeovn.

Rør æggeblommerne i chokoladen og lad blandingen køle af.

De piskede æggehvider, Kahlua og den piskede fløde vendes i blandingen.

Den færdige mousse hældes op i en skål, og sættes i køleskabet i ca. 1-2 timer

Desserten kan evt. pyntes med flødeskumstoppe, mandelsplitter eller kandiserede violer.

