Hård brun

Nougat 
60 g mandler 
200 g sukker 
¼ natron 
Smut, tør og hak mandlerne. Kom sukker på en pande og tænd for varmen. Rør i det til det er ensartet lysebrunt.

Tilsæt mandler og natron og lad det hele blandes. Hæld massen ud på et bagepapir og lad det afkøle. Knus den kolde nougat, anvend evt. en kagerulle. Opbevar

det i et lufttæt glas. Kan bruges i cremer og is og som pynt på desserter.

