Mandelæbler med creme

2 æbler

15 g minarine

200 g gaio eller ylette

SØD

kanel

mandelessens

vanilieessens

Æblerne skrælles og skæres i tern, drysses med kanel og bages i ovn ca. 15 min. ved 200 C.

Når de er færdige, lægges de i en dyb tallerken.

Minarine blandes med SØD, kanel og mandelessens og blandes sammen med de varme æbler så det smelter.

Gaio blandes med SØD, kanel og vanilieessens og hældes over.

