grillede Ananas med rommarinade

Ingredienser til 4 personer:

Ananas klar til grill'stegning.

1 stor og moden ananas

4 spsk. mørk farin

3 spsk. smeltet smør

3-4 spsk. Captain Morgan rom (Black Label)

(eller en anden mørk rom)

En anelse stødt kanel, nellike og muskatnød efter smag.

Evt. en god vanilleparfait til.

Ananasen deles i 4 både og der skæres lodrette snit mod skrallen, med ca. 1 cm. mellemrum. Grill'es i en lukket grill i ca. 15 min., hvor der pensles af og til, med marinaden.

