Frossen hindbærdessert

Du og jeg

6 portioner

Ingredienser

200 g friske eller frosne, usødede hindbær

1/2 dl Sweet & Less

200 g kvark

1 dl cheasyfraiche

2 æggeblommer

2 æggehvider

Pynt

hindbær

citronmelisse

Blend hindbær, kvark, cheasyfraiche, Sweet & Less og æggeblommer, indtil hindbærrene er findelt. Pisk æggehviderne til fast skum, og vend dem i massen.

Hæld massen i en skål, og stil den i fryseren i mindst 4 timer. Lad den stå ved stuetemperatur i ca. 20 minutter inden servering. Pynt med hindbær og citronmelisse.

