Vaniljegrød med ristede mandler

  

Tilberedningstid: 60min.

Årstid: Efterår, Vinter

Antal: 6 personer

2½ dl grødris

½ liter vand

2 spsk smør

1 tsk salt

8 dl mælk

1 dl karoline's piskefløde 38%

1 hel kanel

1 dl mandler

2 spsk sukker

1 tsk vaniljesukker

Ristning: Ca. 10 min. ved 200°

Bland ris, vand, smør og salt i en stor tykbundet gryde. Lad det koge ved svag varme og under låg i ca. 10 minutter. Tilsæt mælk, piskefløde og kanelstang.

Lad grøden køle af under låg og på meget svag varme uden omrøring i ca. 30-40 min. Tilsæt lidt mælk, hvis grøden bliver for tyk. Sæt ovnen på 200°. Skold

og smut mandlerne og fordel dem på en bageplade. Rist mandlerne midt i ovnen. Kom mandlerne i grøden og smag til med sukker og vaniljesukker. Server med

mælk.

