Fristende isdessert

8 personer

1 liter god vanilleis

200 g ODENSE Ren Rå Marcipan

200 g Odense Mørk Chokolade

16 vaffelhjerter

Chokoladesauce:

50 g ODENSE Mørk Chokolade

1/2 dl mælk

ODENSE ren Rå Marcipan skæres i små stykker og ristes på en tør pande. Skær isen i tern og vend marcipanen og den finthakkede chokolade i isen. Sæt isen

på frost i en time. Ved servering dekoreres hver tallerken som vist med 2 vaffelhjerter og en skive af den hjemmelavede is.

Chokoladesauce:

Mælken varmes op i en gryde, og den hakkede chokolade tilsættes under omrøring. Saucen laves lige inden servering.

