Kastanje Dessertpure

Ingredienser

1 kop tørrede kastanjer - uden skallen!

10 hakkede mandler

1 teske dild

1 teske vanille

1 spids salt

1 spiseske honning

Lad kastanjerne ligge i blød i lunken vand i fire timer

Bring kastanjerne til kogepunktet i udblødningsvandet sammen med dild, vanille og ganske lidt salt.

Blandingen skal småkoge i to timer.

Blend derefter de varme kastanjer med en del af kogevandet til en blød og lind blanding, som tilsættes honningen.

Server den lune creme medf.eks. modne pærer og en sød dessertvin -f.eks. med den kendte moscat-drue.

