Romfromage

8 æggeblommer, 150 g flormelis 1 stang vanille, 16 g gelatine 1 dl rom 1 ltr. piskefløde. Sukkeret udrøres med lidt vand til en tyk vælling koges et øjeblik.

Æggeblommer og vanille piskes, og heri hældes den koghede sukker, Piskningen fortsætter til massen er kold, let og fyldig. Heri kommes den smeltede og sigtede

gelantine samt den ikke for stift piskede fløde. Fyldes i skål og stilles i køleskab til afkøling

