Koldskål med kanelcroutoner

  

Tilberedningstid: 15min.

Årstid: Forår, Sommer

Antal: Dessert til 4

4 skiver daggammelt italiensk brød (ca. 200 g)

½ tsk stødt kanel

1 tsk brun farin

1 nip fint salt

10 g smør

1 liter Harmonie økologisk koldskål

Skær brødet i terninger – fjern evt. skorpen først. Rist terningerne gyldne på en varm, tør pande under omrøring. Bland kanel, farin og salt og drys det

over brødet. Tilsæt smør og vend det hele sammen nogle minutter, til croutonerne har opsuget smagsstofferne. Serveres sammen med koldskålen.

