Islagkage

2 Nødder bunde:

250 g. malede mandler

250 g. sukker

5 æggehvider

2 tsk. bagepulver

2 tsk. vaniljesukker

Æggehviderne røres stive med sukkeret, bagepulver og vanillesukker røres med mandlerne kommes i 2 springforme bages ved 40-50 min. ved 180 gr. Nederst.

Isen

De 5 æggeblommer røres med 2 spsk. Sukker ½ l. stift pisket fløde blandes i. 4 dajm knuses og kommes i isen.

