Frugtkompot med svesker

125 g tørrede abrikoser

100 g rosiner

125 g svesker uden sten

½ l vand

100 g sukker

2 hele nelliker

½ tsk fintrevet limeskal

½ tsk limesaft

Serveres til

HØNG Himmel Blå,

HØNG Klosterkrone og

HØNG Guld Danablu

Sådan gør du:

Halver abrikoserne. Skyl den tørrede frugt og lad den dryppe af. Kom frugten i en gryde. Tilsæt vand, sukker, nellike og limeskal og bring blandingen i

kog. Kog ved svag varme under låg i ca. 10 minutter til frugten er blød og sukkerlagen

lidt sirupagtig. Smag til med limesaft og lad den køle af.

