Giorgios marsala æggesnaps

(4 personer
Ingredienser

4 æggeblommer

4 spsk. sukker

marsalavin

Fremgangsmåde

Hæld æggeblommer og sukker i en varmefast skål og pisk med et elektrisk piskeris, indtil det er lyst og luftigt. Tilsæt 4 halve æggeskaller marsala og placér

skålen over en gryde med kogende vand. Skålen må ikke røre vandet. Pisk, indtil blandingen er lys og meget skummende og er vokset drastisk – det tager

mindst 10 minutter.

Hæld op i glas og servér med det samme.

