EGGNOG

12 (pasturiserede) æg

1½ kop sukker

½ kop Rom

½ kop bourbon Whiskey

1 l. flødeskum

1 l. Sødmælk

Pisk fløden stiv med 1/4 kop sukker

Pisk æggehvider med 1/4 kop sukker

Pisk æggeblommer - tilsæt 1 kop sukker langsomt

Rom, Bourbon og sødmælk tilsættes æggeblommerne langsomt og til sidst foldes de piskede hvider og flødeskummet i . Stilles koldt til den skal bruges. Inden

servering drysses med revet muskatnød.

Rækker til ca. 12 serveringer.

