Krabbelure fra Bornholm.

Krabbelure egner sig godt til en kommende juleklipdag.

Det er nok oprindeligt en svensk specialitet, men den bruges meget på Bornholm i denne søde juletid.

OPSKRIFT:

En halv kop sukker og to æg piskes hvide.

To kopper mel og en teske bagepulver røres i.

Kryder denne dej med lidt kanel og ingefær (efter smag).

Palmin smeltes i en gryde.

Små dejklatter -krabbelure- sættes ned i det sydende fedtstof med en teske og koges til de er brune.

Tilbehør kan være flormelis og marmelade ganske som til æbleskiver.

