Vafler med æble tranebærtzatziki

(6 pers.)

2 æggeblommer

1 spsk sukker

1 knsp salt

1 1/2 dl Karoline's PiskeFløde

1 dl vand

150 g hvedemel

1 tsk reven citronskal af en usprøjtet citron

1/2 tsk natron

30 g smør

2 æggehvider

Æble-tranebærtzatziki

4 dl sødmælksyoghurt

1 stort æble

50 g hakkede tørrede tranebær

Tilbehør: Ahornssirup

Sådan gør du:

Pisk æggeblommerne med sukker og salt - gerne med en håndmixer. Rør fløde og vand i. Kom hvedemel og natron i og rør dejen sammen. Pisk hviderne stive (husk

at vaske piskerisene af og tørre dem godt inden) og vend dem i dejen. Smelt smørret og pensl vaffeljernet hermed. Rør resten i dejen. Kom ca. 2 store spsk

dej i vaffeljernet og bag vaflerne.

Æble-tranebærtzatziki: Afdryp yoghurten i et rent klæde over en sigte i en times tid. Skær æblet i små tern - gerne med skræl på, men uden stilk og kerner.

Kom æble og tranebær i den afdryppede yoghurt. Server tzatzikien til vaflerne sammen med ahornssirup.

