bagte ferskner med vaniljesauce 

Ingredienser:

3 friske ferskner

1½ dl æblemost

1 spsk honning

 

Vanillesovs:

1 æggeblomme

2 dl letmælk

½ spsk sukker

½ spsk kartoffelmel

½ spsk vanillesukker

Pisk blommen, mælk, sukker og kartoffelmel sammen i en gryde. Bring sovsen langsomt i kog under konstant omrøring. Når den er blevet tyk afkøles den, og

vanillesukker tilsættes. Blancher fersknerne i kogende vand i et par min. og halver dem. Rør æblemosten og honningen sammen. Læg fersknerne i et ovnfast

fad, og hæld æblemost honningen over. Bages i 15-20 min. ved 200 g.

