Is med appelsin karamelsauce

  

Tilberedningstid: 30min.

Antal: 4 personer

Appelsinkaramelsauce

2 dl Karoline's PiskeFløde

1 dl mælk

2 spsk koncentreret appelsinjuice

1 dl sukker

1 dl sirup

Til servering

1 liter god vaniljeis

Frosne hindbær

Pisk fløde, mælk, juice, sukker og sirup sammen i en gryde. Lad saucen koge uden låg, til den tykner - ca. 10-15 minutter. Server saucen varm til vaniljeis

og knapt optøede hindbær.

Tip: Der kan anvendes anden konc. frugtjuice i stedet for appelsinjuice.

