Tunfiskedip

Til 2 personer. Tilberedningstid: 15 min., heraf arbejdstid: 15 min.

Ingredienser

1 dåse tun i olie

2 fed hvidløg

2 spsk kapers

2 spsk citronsaft

1/2 dl tør hvidvin

2 spsk olivenolie

2 spsk creme fraiche 18%

2 stilke Legro persille

køkkensalt

1/4 tsk peber

Pynt:

Legro persille

Fremgangsmåde

Lad tunfisken dryppe af. Pil hvidløget og halvér det. Purér fisk og hvidløg sammen med kapers, citronsaft, vin og olie med stavblenderen.

Rør cremefraiche i og smag til med salt og peber.

Pyntes med finthakket eller hel persille.

