Varm krappedyp

225 g flødeost

113 g konserveret krabbekød

2 finthk. skalotteløg

2-3 dråber worcestershiresovs

1 spsk citronsaft

salt og peber

hvidløg efter behag

friske grøntsager f.eks. gulerod, peberfrugt, blomkål, broccoli

hvedemelskiks

Forvarm ovnen til 150º.

Bland alt og kom i ildfast fad. Tildæk og bag i 20 min.

Flyt dyppen til fondueskålen og hold den varm.

Serveres med grønsager og kiks.

