Rejesalat med lime

(12 pers.)

500 g frosne, store rejer

3 faste avocado

2 små rødløg

2 fed hvidløg

5 spsk limesaft

Fintrevet skal af ½ lime

Salt

Peber

1 spsk olivenolie

10 spsk Karoline's CremeFraiche 38%

Pynt: 1 lime i både

Sådan gør du:

Tø rejerne op og læg dem på et stykke køkkenrulle for at dryppe af. Skær avocado ud i 1 x 1 cm terninger og snit rødløg og hvidløg fint. Vend rejerne med

grøntsagerne og limesaft, limeskal, salt, peber og olivenolie. Herfra kan rejerne stå tildækket i køleskabet op til 6 timer. Ved serveringen hældes væden

fra, og rejerne vendes med cremefraiche. Pynt med lime.

