Ørred med porrer svampe og bacon

Ingredienser:

Til to personer

2 ørredfileter

Maldon Sea Salt og peber

2 skiver bacon

1 porre

150 g champignon

Al Dente olivenolie

Tilberedning:

Drys ørreden med salt og peber og læg til side. Skær bacon i små stykker

og svits på en pande. Hak porre og svampe og svits med. Tag bacon og

svampeblandingen op. Steg nu ørreden på begge sider i alt ca. 10

minutter. Kom fisken på to tallerkener og fordel blandingen over. Server

med kartofler eller ris.

Note:

Denne topping er også god på svinekød, fx en kotelet.

