Ratatouille med rejer

Ingredienser:

Til to personer

1 pose ratatouille (frost)

150 g rejer

2 dl parboiled ris

1 dl crème fraiche

purløg

Tilberedning:

Tilbered ratatouille efter anvisning på posen. Sæt risen over. Afdryp

rejerne. Server ris med ratatouille, top med rejer og creme fraiche.

Drys til sidst lidt purløg over. Lune flutes er godt til dette.

Opskriften er lavet af Maria Larsen.

Note:

Jeg synes, at det smager godt med revet appelsinskal i ratatouillen,

måske er det også noget for dig.

