Rejesalat med citron

(2 personer)

Ingredienser

1 citron

2 fed hvidløg

1 grofthakket forårsløg

2 spsk jordnøddeolie

5 spsk olivenolie

1 stor romainesalat

375 g pillede rejer

1 lille bundt hakket purløg

Fremgangsmåde

Skræl citronen og skær den i grove tern. Blend den sammen med 1 fed hvidløg og forårsløg. Lad blenderen køre, mens jordnøddeolie og 3 spsk olivenolie hældes

i. Riv salaten i grove stykker og bland dem med dressingen i en skål. Fordel salaten på to store tallerkener eller fade.

Varm resten af olien op på en stor pande. Lad det sidste fed hvidløg stege i olien, til det er gyldent og har givet olien smag. Tag hvidløgsfeddet op, tilsæt

rejer og lad dem stege 5-6 min., til de er møre. Fordel dem på salaten og drys med hakket purløg.

