Tunmousse ala Helle

2 ds. tun i vand.

1 bæger mager hytteost (Cheasy hytteost)

Salt, peber og citronsaft efter behag.

Eventuelt 100 g. ærter og/eller majs (frosne eller fra dåse).

Vandet hældes fra tunen. Derefter "moses" tunen med en mixer, tilsæt hytteost og mix videre, til det er en nogenlunde homogen masse. Bland evt. ærter og/eller

majs i.

Smag evt. til med salt, peber og citronsaft.

Stil moussen i køleskab i et par timer.

Server med brøndkarse, minitomater og flûtes - voila, en lækker forret!

Eller brug den til frokost i et par dage - kan snildt holde sig i køleskabet.

