Ristet laks med dildkartofler

Tilberedningstid

45 minutter

Stk / Personer

2

Ingredienser:

2 laksefileter á 200 g

½ bdt

dild,

finthakket

400 g nye

kartofler

50 g

smør

salt og

peber

olie til stegning

1

citron

Fremgangsmåde:

Kartoflerne koges i letsaltet vand. Laksefileterne steges i olie ca. 6-7 min på hver side og krydres. I en gryde smeltes smørret og tilsættes dild. Deri

vendes de kogte kartofler inden serveringen. Citronen deles i to og serveres til.

