PARISERLAKS

500 gr. kogt kold laks

1 dåse asparges

1 dåse champignons

1 lille pakke dybfrosne ærter

grøn salat

200 gr. mayonnaise

2 spsk. tør sherry

persille

3-4 hårdkogte æg

Portionsanret eller på fad. Strimler af grøn salat, læg derpå den kolde pillede laks.

Arrangèr dernæst i små bunker: Asparges, champignon og optøede ærter.

Hæld derover en dressing tillavet af mayonnaise rørt op med sherry, lidt lage fra aspargesene samt salt og peber. Dressingen må endelig ikke være for tyk.

Top op med skiver af hårdkogte æg drysset med hakket persille.

Flûtes passer til.

