Gratineret jomfruhummer med trøffel i filodej

1 kg jomfruhummer

1 glas trøffel krummer (fås i delikatessebutikker. Kan holde sig i køleskabet. Koster ca. 50 kr. for et glas)

1 pakke filodej (fås i supermarkederne)

Jomfruhummer pilles lige som rejer. Du spiser kun bagdelen. Filodej rulles om kødet sammen med trøffel krummer og bages i ovnen i ca. 15 min.

Karamelliseret bacon ingefær sauce

60 gr. sukker

100 gr. bacon

1 dl. hvidvin

1 teskefuld frisk revet ingefær

1 spsk. soya

Sukker karamelliseres på pande sammen med bacon, tilsæt hvidvin og soja. Skal koges igennem og smages til sidst til med ingefær.

Jomfruhummerne anrettes dekorativt på en tallerken og skal spises med fingrene. Til jomfruhummerne anbefaler Naruk en Chardonnay fra Italien.

