Chili ingefær marinerede kæmperejer

 

170 g store tigerrejer uden skal

Marinade:

1 1/4 dl friskpresset appelsinjuice

1 fed presset hvidløg

ca. 10 g friskrevet ingefær

ca. 1/4 finthakket rød chili

salt og peber

lidt SØD

ca. 3 tsk maizena

100 g dampet broccoli

100 g dampet spinat

100 g dampet savoykål i strimler

limefrugt

evt. 75 g kogte ris

Bland alle ingredienserne til marinaden sammen. Smag den til med lidt SØD.

Kom rejerne ned i marinaden og lad det stå og trække i ca. 2 timer, hvorefter rejerne koges op i marinaden, til de er faste og røde.

Tag rejerne op med en hulske og jævn marinaden med maizena.

Ved serveringen anrettes rejerne med marinaden, grøntsagerne og evt. kogte ris. Pynt med et par limeskiver.

Tip:

Brug evt. citronskiver i stedet for lime.

