Tandoori tikka rejer

Meget enkle at lave

1 bæger yoghurt (150 gr.)

Rejer

1 tsk spidskommen

½ tsk stødt chili

½ tsk gurkemeje

Et par dråber kochenille

1 fed hvidløg

Peber

Salt

• Kom yoghurten i en skål og bland alle krydderier i.

• Tag rejerne og fjern skallerne. Lad halen sidde og fjern også hovedet.

• Kom rejerne ned i yoghurten og bland det godt.

• Kom rejerne på grillen indtil de er færdige.

