Rejer med chili og ingefær

Det skal du bruge:

6-8 store hele rejer (ca. 500g)

Hvidvin (ca. 2 dl.)

En håndfuld frisk finthakket persille

2-4 chili eller jalapeno pebere

Sukker (Cubansk rørsukker)

Salt

Peber

1 løg

2-3 flåede tomater

Olie

Ca. 25 g. frisk ingefær

1 laurbærblad

Ris

Sådan gør du:

Løg og chili hakkes fint og sauteres i olie til løgene er bløde. Herefter tilsættes øvrige ingredienser minus de hele rejer.

Varmen dæmpes og rejerne tilsættes, hvorefter det hele simrer under låg 10-12 minutter.

Retten serveres med kogte ris.

Hvis du ikke gider sidde og fedte med de hele rejer kan de evt. forkoges og pilles inden de tilsættes.

