Laksetatar med rødløg

80 g røget laks

150 g tomat

ca 25-30 g finthakket rødløg

10 g olivenolie

ca tsk citronsaft

lidt frisk eller tørret basilikum

salt & friskkværnet peber

rucola salat & lola-rosa salat

30 g groft brød

Skær laksen i små tern. Udkern og skær tomaten i små tern. Bland laks og rødløg i en skål.

Rør olivenolie, citronsaft og lidt basilikum sammen. Hæld dressingen over laksetataren og smag til med slat og peber.

Sæt skålen på køl til retten skal serveres. Ved serveringen anrettes laksetataren ovenpå salaten.

Spis groft brød til.

TIPS

Rød peberfrugt, der er skåret i fine små tern, kan serveres til.

