Krebsehale Dariole

50 g. krebsehaler

35 g. courgette, fint hakket

4 stk. courgette, tynde aflange skiver, grillede

75 g. kogt ris

25 g. rød peberfrugt, fint hakket

1 spsk sumak

1 tsk allehånde

½ stk. lime

30 g. rødløg, fint hakket

¼ bdt. mynte, fint hakket

1 blad husblas, udblødt i koldt vand i 10 min.

- Tag 2 små aluforme, ca. 7 cm i diameter og 3½ cm høj, og læg 2 skiver grillet courgette i hver af dem, så de dækker den indvendige kant hele vejen rundt.

- Bland de resterende ingredienser sammen, dog ikke husblasen, som først skal smeltes og vendes i til sidst. Smag til med salt og peber.

- Pres ned i formene og stil på køl i min. 3 timer.

