Skaldyrssalat med sennep dressing

Ingredienser:

Til to personer

150-300 g skaldyr

2 æg

1 dl crème fraiche

1 fed revet hvidløg

1 tsk. dijon sennep

Maldon Sea Salt og peber

4 håndfuld snittet iceberg

1 dl croutoner

Tilberedning:

Optø skaldyrene. Kog æggene hårde og afkøl. Rør creme fraiche med

hvidløg, dijon, salt og peber. Fordel salaten i to skåle. Vend med

skaldyr og læg halverede æg på. Top med dressing og croutoner.

Note:

Croutoner kan man selv lave. Skær fx 1 stor skive filonebrød i tern.

Vend med 1 spsk olie Og rist gyldne på en pande. Smag evt. til med lidt

revet hvidløg.

