Hummerhaler med mini blinis.

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. hummerhaler

saft fra 1 lime

1 pk. mini blinis

Frisk koriander

Al Dente Ekstra Jomfru Olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Tø hummerhalerne op og rist dem 2 minutter på en varm pande. Kom lime

henover og krydr med salt og peber. Varm blinis og drys hummerne med

plukket koriander. Server evt. med en frisk salat.

