Ovnbagt laks med Cheasy Sauce

(4 pers.)

650 laksefilet uden skind

400 g fennikel i halve skiver

1 spsk friskpresset citronsaft

3/4 tsk groft salt

Friskkværnet peber

1/2 liter Cheasy Sauce Krydderurter og Hvidløg 3%

Pynt: Fennikeltop og dildkviste

Tilbehør: 500 g frisk pasta, fx. fettucine

Sådan gør du:

Skær laksefileten i 4 stykker. Fordel fennikel i et ovnfast fad (ca. 5 x 19 x 31 cm). Læg lakseskiverne herpå og dryp med citronsaft. Drys med salt og peber

og hæld Cheasy Sauce over. Bag fisken midt i ovnen ved 200 grader i ca. 35 minutter. Pynt med fennikel og dild og server med pasta.

