Fiskeburger med sprøde æbletern

Ingredienser:

Til to personer

1 bk. fiskefars

Al Dente olivenolie

1 æble

2 ciabattaboller

nbsp; nogle salatblade

½ rødløg

remoulade

Tilberedning:

Del farsen i to og steg, formet som burger, i olie på en pande. Skær

æblet i tern, tag burgeren op og svits æblet på panden. Lun bollerne og

flæk dem. Kom remoulade på brødet og anret burgeren med salat, rødløg

ringe, fiskeburger og æbletern.

Har din butik ikke fiskefars, kan du stege en hel fiskefilet

og komme i burgeren.

