Ristet jomfruhummer med chilimarinerede hvidløg

Tilberedning: 30 min.

Ristet jomfruhummer med chilimarinerede hvidløg til 4 personer.

 16-20 jomfruhummere

2 spsk marinerede hvidløg med chili og paprika

1/2 bdt persille

 1 porre

olivenolie

Porren skæres i fine strimler som friteres i varm olie, til de er sprøde. Herefter lægges de på fedtsugende papir. Jomfruhummerne flækkes og steges i hed

olivenolie med finthakkede chilimarinerede hvidløg, salt og peber i ca. 1-2 min. Til sidst tilsættes hakket persille og hummerne tages af panden. Jomfruhummerne

anrettes på tallerkenen med de friterede porrer ovenpå.

Køkkentip:

Husk altid at fjerne tarmen på jomfruhummer.

