Laks i tomatsauce

(4 pers.)

200 g laksefilet uden skind

50 g soltørrede tomater i tynde strimler

2 dl kogende vand

½ liter Karoline's Mild OsteSauce

2 tsk tomatpesto

1 lille, knust fed hvidløg

Tilbehør: 300 g tørret spaghetti, 600 g porrer - og dertil 120 g grovbrød

Sådan gør du:

Rens og tør laksefiletstykket. Skær det i små tern (ca. 1 x 1 cm). Kom tomatstrimlerne i en skål og overhæld dem med kogende vand. Lad tomaterne trække

ca. 2 minutter og hæld dem til afdrypning i en sigte. Kom OsteSauce med ost, tomatstrimler, tomatpesto og det knuste hvidløg i en tykbundet gryde. Bring

saucen i kog under omrøring. Vend laksen i saucen, læg låg på gryden og tag den af varmen. Lad laks og tomatsauce stå ca. 3 minutter, til fisken er fast.

Smag til.

