Paté af varmrøget laks

Let og lækker opskrift

Ingredienser

Forårsløg

200 gr. flødeost

1 tsk peberrod

Tabasco

1 spsk olivenolie

Varmrøget laks

Peber

Bagels

Fremgangsmåde

Kom det hakkede løg i en gryde med olivenolie. Og steg dem til de bliver bløde.

Pluk laksen i stykker og kom den i gryden. Varm det lige igennem.

Rist bagels.

Bland flødeost, peberrod, tabasco og peber sammen med fisk og løg.

Fordel patéen på de ristede bagels, og drys lidt forårsløg over.

