Dybstegte blæksprutter

Til 4 personer. Tilberedningstid: 30 min., heraf arbejdstid: 20 min.

Ingredienser

8 rå blæksprutter

5 dl olie

Dressing:

250 g creme fraiche 18%

3 spsk citronsaft

1 tsk havsalt

1 tsk peber

1 dl tør hvidvin

1 pose frisk Legro kørvel

Tilbehør:

Legro salat nr. one

1 pose frisk Legro basilikum

Fremgangsmåde

Forbered blæksprutterne ved at skære dem over, så de får form af en hel flad firkant. Rids dem på den ene side.

Varm en gryde med olie. Dybsteg blæksprutter i olie i 3 min. og dræn dem på et stykke køkkenrulle.

Dressing: Pisk creme fraiche samme med citronsaft, salt, peber, hvidvin og hakket kørvel.

Anret blæksprutterne på salat med dressing. Pynt med basilikum.

