Lakseroser

(2 pers.)

2 skiver toastbrød

2 spsk BUKO Frisk med agurk og hvidløg

2 pæne skive røget laks

4 blade frisk basilikum

Friskkværnet peber

Sådan gør du:

Rist brødet gyldent på begge sider. Udstik til hjerter eller skær med en lille kniv. Smør dem omhyggeligt med osten. Del laksen i ca. 2½ cm brede bånd (gem

evt. fraskær til i morgen) og drys med rigeligt peber. Rul skiverne sammen til roser og hold dem sammen med et lille spid. Stil dem midt på hjerterne og

stik forsigtigt basilikumblade på spiddet.

