Rice n Spice Indisk risret

Personer: 4

 

Ingredienser:

3 stængler bladselleri

  

1 spsk stærk karry

  

1 spsk olie

  

ca. 20 store rejer uden skal   

2 spsk sojasauce

 

2 spsk sød chilisauce 

salt og friskkværnet peber

 

frisk koriander 

1 bdt forårsløg

 

Pynt: Syltet rød chili

  

Tilbehør: Jasmin ris og evt. brød

Fremgangsmåde:

Snit bladselleri-stænglerne fint. Brænd karryen af i olie på en varm pande. Tilsæt rejerne og svits dem 1-2 minutter under omrøring. Tilsæt bladselleri,

sojasauce og chilisauce. Lad saucen koge ved svag varme 5-10 min. Smag til med salt, friskkværnet peber og frisk koriander.

Kog forårsløgene i letsaltet vand i ca. 4-5 min. Kog risene og anret med rejesauce og forårsløg. Pynt med skiver af limefrugt. Server evt. med brød.

