Ovnstegt laks med ratatouille

Ingredienser:

·  2 pk. frossen laks (4 stykker)

·  1 dl olie

·  300 g snittede gulerødder

·  300 g snittet selleri

·  200 g skivede champignon

·  2 store snittede løg

·  3 fed presset hvidløg

·  ca. 1/2 dl. vand

·  200 g cherrytomater

·  salt, peber, timian

·  herbes de provence

Laksen ristes i lidt olie på slip-let pande, steges i ovnen eller på grill til den er gyldenbrun. Olien varmes på panden, de snittede gulerødder, selleri,

champignon, løg og hvidløg svitses heri. Skru ned, tilsæt vand, læg låg på og lad grønsagerne småkoge i ca. 7-8 minutter. Derefter tilsættes cherrytomater,

salt, peber, timian og herbes de provence. Ratatouillen serveres til den stegte laks sammen med grovbrød.

