cremede thaigrøntsager med rejer 

Fisk og skaldyr på under 15 minutter: Cremede thai grøntsager med rejer.

Ingredienser:

Til to personer

1-2 pk. Thai mix (frost) med østerssauce

150 g rejer

150 nudler

1 lime

1/2 dl piskefløde

Al Dente olivenolie

Tilberedning:

Svits thai grøntsagerne i olie på en pande. Tilsæt fløde og lad simre 1

minut. Vend rejerne i og lad dem blive varme. De skal ikke kog længe, så

bliver de kedelige. Smag retten til med østerssauce og limesaft. Server

med nykogte nudler.

