Manhattan sushimaki rulle

  

Tilberedningstid: 30min.

Antal: 2 personer

1 blad noritang

japansk sushiris (får i bedre velassortedesupermarkeder

1 spsk wasabi

50 g røget laks i strimler

2 spsk BUKO Frisk Naturel

3 blade lolo rossa salat

På en sushimåtte placeres noritang. Herpå lægges et tyndt lag færdiglavet sushiris (se tilberedning på pakken). Smør risene med et tyndt lag rørt wasabi

- endelig ikke for meget, da det er meget stærkt. Herpå kommes røget laks i strimler, friskost og salat. Det hele rulles sammen til en stor rulle, der

skæres i ca. 8 skiver.

Serveres med soya, der er rørt op med wasabi. Syltet ingefær er også godt som tilbehør.

