Krydrede rejer

Ingredienser:

16 kinarejer

olie

1 fed hvidløg

½ hakket chili

1 spsk finthakket ingefær

salt og peber

træpinde/spyd

 Fremgangsmåde:

Pil rejerne, men lad haleskallen sidde på. Snit rejen langs ryggen og fjern den mørke tarmtråd.

Vend rejerne i olie, der er tilsat chili, hvidløg, ingefær og salt og peber. Og lad dem så koldt og trææe i marinaden i 1 time. Sæt rejerne på træpindene

og grill dem enten i ovn elleer på sommergrillen i 3-4 min på hver side.

 Servering:

Som tilbehør til grillaften, eller buffet. Eller som tilbehør i salat

