Fiskepakker med svampe og krydderurtesmør.

Direkte varme

Tid: 35 minutter

400-500 g fiskefilet uden skind, for eksempel uden skind, for eksempel laks, torsk eller hellefisk

Kraftig folie

300 g svampe, for eksempel kantareller, marksvampe, østershatte eller shitakesvampe

Krydderurtesmør

Salt og peber

Skær fisken i mindre stykker og fordel stykkerne på fire stykker folie. Skær svampene i skiver og læg dem oven på fisken sammen med krydderurtesmørret og

lidt salt og peber.

Pak folien sammen og læg pakkerne på grillen ved middelvare i cirka 8-10 minutter. Server med kartofler eller brød til.

Har man en ret tilberedte grønsager, kan de også kommes i pakkerne som et supplement – eller de kan bruges i stedet for svampene.

