salat med laks

400 gram fersk laks

saften af 1 lime

2 spiseske olie

salt og peber

400 gram kina radise

1 salathoved

1 bundt kørvel

2 spiseske vineddike

4 spiseske olie

4 spiseske kapers

fremgangsmåde

et stykke laks uden skind og ben lægges i et ildfast fad

dryppes med saften af en lime og olie

krydres med salt og peber

laksen bages i ovnen ved 185 grader i 10 minutter

hvorefter den tages ud

afkøles på køkkenbordet

kina radisen skrælles

skæres i supertynde skiver

salathovedet skylles og plukkes

blandes i en skål med skiverne af radiser

kørvel hakkes

blandes med vineddike olie og kapers

denne marinade hældes over salaten

blandes godt sammen

den bagte laks plukkes i mindre stykker

anrettes på et fad

salaten kommes ved laksen

laksesalaten er klar til at komme med på en picknick tur eller et frokostbord

