Grillet laks med ovnbagte tomater og citrontimian

Ingredienser:

Til to personer

2 stk. laks

8-10 store sherry- eller alm. blommetomater

2 fed fintsnittet hvidløg

1/2 skivet citron

Frisk citrontimian eller almindelig timian - efter ønske

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Grill eller steg laksen på skinsiden i ca. 8 minutter. Halver tomaterne

og læg dem i et ildfast fad. Rør hvidløg med lidt olivenolie,

citronsaft, salt og peber. Hæld dressingen henover tomaterne og drys med

lidt frisk timian. Bag tomaterne i en varm ovn ved 225 grader i 10

minutter. Server de ovnbagte tomater til laksen sammen med citronskiver

og godt brød.

Opskriften er lavet af Pernille Bækgaard.

