Tomat toast med ost

Antal portioner: 2

Ingredieser:

6 skiver hvedebrød (6 cm diameter)

Olivenolie

1 fed hvidløg

2 sotre modne fast tomater

Salt

Peber

½ bundt frisk basilikum

1 frisk mozzarelle eller anden ost

Cayennepeber

Sådan gør du:

Dryp brødstykkerne med olie og knust hvidløg.

Læg en tyk skive tomat på hver.

Drys med salt, peber og hakket frisk basilikum.

Del osten i 6 skiver og læg en skive på hver toast.

Drys let med cayennepeber.

Gratiner i en forvarmet ovn ved 210° i ca 15 minutter til osten er smeltet og let gylden.

Server brødene rygene varme med lidt frisk basilikum.

