Charlotte's juleleverpostej

 

(2 frokostport,)

80 g kalve- eller kvielever

80 g røget svinemørbrad

50 g løg

1 1/4 dl skummetmælk

1 tsk maizenamel

salt, peber og evt. revet muskatnød

krydderier efter smag

30 g brød spises til hver portion.

Hak lever og mørbrad sammen. Riv løget i massen bagefter. Skummetmælken varmes op og jævnes med maizena til en mælkesauce. Sauce og levermasse blandes,

og der tilsættes krydderier efter smag, evt. krydderurter.

Bages i en varm ovn ved 200 grader i ca. 35 min.

