Kryds og bolle toast.

Du skal bruge:

tre skiver toastbrød

seks skiver firkantet skinke

seks sorte oliven

tre skiver ost

Forberedelse

Skær skinken ud i lange stimler til inddeling af felterne og kortere strimler til krydserne.

Skær oliven i skiver. Brug midterskiverne, så du har fine, runde ringe.

Læg en hel skive skinke på toastbrødet.

Læg en skive ost på skinken.

Inddel toasten i ni felter ved at lægge to lange skiver skinke vandret og to lange skiver skinke lodret.

Tre olivenskiver lægges i tre af felterne.

Krydserne lægges i tre andre felter ved at lægge to korte skiver skinke på kryds.

Læg kryds og bolle toastene på en bagerist beklædt med bagepapir.

Tilberedningstid

Toastene skal ristes i ovnen ved 200 grader i cirka ti minutter.

