Italiensk bolle med røget skinke radiser og oliven

(1 pers.)

1 italiensk bolle

1 spsk BUKO Pikant

1 skive røget skinke ca. 15 g

2-4 radiser

2 sorte oliven uden sten

1 tsk pinjekerner

Tilbehør: Melonbåde

Sådan gør du:

Lun evt. bollen og flæk den. Smør bollen med friskosten. Fyld bollen med skinke samt radise- og olivenskiver. Drys pinjekernerne over og luk bollen.

