Bagel med hytteost og landskinke

  

Tilberedningstid: 15min.

Antal: 1 person

1 hatting bagel

1 skive røget landskinke

2 blade icebergsalat

Fyld

2½ spsk Karoline's HytteOst

½ stilk bladselleri

2 spsk rød peberfrugt i tern

1 tsk hakket purløg

1 tsk citronsaft

3 radiser i tynde skiver

2 tsk rødløg i tern

salt

hvid peber

½ tsk dijonsennep

Fyld: Rør alle ingredienserne sammen. Lun baglen i ovnen i ca. 5 minutter ved 225 grader. Herefter flækkes den, smøres på begge sider med hytteostblandingen

og lægges sammen med salat og landskinke.

