Osteparfait

Metode:

1) Mælk og danablu koges sammen og afkøles lidt.

2) Æggeblommer, hvidløgsost piskes i, med paprika og kirsch.

3) Fløden piskes og vendes i når osteblandingen er kold.

4) Hældes i en form (ca. 1 ltr.).

5) Stilles i fryseren i 8 - 10 timer eller længere.

6) Parfaiten tempereres ca. 1 time i køleskab, før den serveres.

TILBEHØR: Hakkede valnødder, bladselleri, usødede kiks, vindruer eller/ og kiwi frugter.

Ingredienser

Ingredienser:

1 dl mælk

75 g Danablu

3 æggeblommer

50 g hvidløgsost

Se Råvare Beskrivelse af paprika

1/2 tsk

paprika

1 spsk Kirsch eller portvin

1/2 ltr. piskefløde

