Sommer sandwich med kalkun og krydret mayonnaise

Ingredienser:

Til to personer

1 langt flutes

2 spsk. mayonnaise

3 spsk. crème fraiche

1 knivspids spidskommen

½ salatløg

4 salatblade

½ potte brøndkarse

100 g røget kalkun eller kyllingefilet

Tilberedning:

Lun brødet. Rør mayonnaisen med cremefraiche og krydderier. Smag til med

salt. Flæk fluten og smør mayonnaise på begge sider. Skær løg i tynde

skiver. Fyld sandwich med løg, salat, brøndkarse og kød.

Note:

Sandwichen kan også varmes efter at den er fyldt. Fx på en varm tør

grillpande. Pres let indtil brødet får god farve.

