Pitabrød med thaikrydrede rejer

  

Tilberedningstid: 15min.

Antal: 1 personer

1 pitabrød

2 spsk BUKO Gul Pikant

2 salatblade

50 g optøede og afdryppede rejer

½ gul peberfrugt

Marinade

½ tsk finthakket syltet ingefær

2 tsk limesaft

¼ tsk sambal oelek

evt 0¼ tsk fiskesauce eller sojasauce

¼ tsk salt

Lun pitabrødet og åbn det. Smør friskosten indvendigt og kom salatbladene i. Rør ingredienserne til marinaden sammen og vend rejerne heri. Fyld rejerne

og strimler af peberfrugt i pitabrødet.

