Thai krabbetoasts

Kategorier:

(Frokost,Toast)

Tilberedningstid:

Stk / Personer

Ingredienser:

1 ds krabber á ca. 175 g (uden væde og evt. "flipstivere")

4-6 skiver toastbrød

1 frisk, rød chili uden kerner, finthakket

½ fed

hvidløg,

presset

2 spsk

hvedemel

salt,

peber

evt. lidt

fishsauce

1 tsk frisk

koriander,

hakket

3 spsk sesamfrø til pynt

1 æg

Fremgangsmåde:

Pisk ægget tykt og rør krabbekød, krydderier og mel i. Sørg for, at massen er ret fast. Tilsæt evt. en smule mere mel.

Fordel massen på brødskiverne i et tyndt lag helt ud til kanten. Skær skorpen bort. Drys sesamfrø i et tæt lag over brødene og bag dem ved 200 grader 8-10

min, til de er gyldne.

De færdige brød deles diagonalt og serveres sammen med bjælker af gulerod og agurk og skåle med ristede sesamfrø og soyasauce til at dyppe grønsagerne i.

