Selleristave med HØNG Danablu og lufttørret skinke

(12 stave)

1 bladselleri

140 g

HØNG

Guld Danablu 60+

1 1/2 dl letmælk

Salt

Peber

12 skiver lufttørret skinke

Sådan gør du:

Del selleristilkene. Mos osten med en gaffel og bland med letmælk. Smag til med salt og peber. Fordel osteblandingen på selleristavene og vikl skinken rundt

om dem. Server som aperitif før maden.

