God Ostetallerken

  

Tilberedningstid: 30min.

Årstid: Efterår, Vinter

Antal: Osteret til 6

½ spsk kommen

150 g mild Den Go'e Samsø

100 g HØNG Klosterkrone

125 g HØNG GyldenRød

1½ tsk ahornsirup

Tilbehør

150 g lyst brød

Rist kommen i en tør pande ved jævn varme og under omrøring i ca. 4 min.

Skær de 3 oste i mindre stykker og fordel dem på tallerkener. Hæld lidt ahornsirup på blå- og hvidskimmelosten og drys de 2 andre med ristet kommen.

Tip: Det er en god ide at tage osten ud af køleskabet 1-2 timer før serveringen.

