Saltmandler med ost

Kombinationen mandler og ost smager godt i salat eller som snack.

(4 pers.)

100 g smuttede mandler

2 tsk rosenpaprika

½ tsk salt

100 g Dansk-Mester eller Malthe ML

Sådan gør du:

Fordel de smuttede mandler på bagepapir. Stil pladen i ovnen ved 250 grader i 5-10 minutter - til de er letgyldne. Kom mandlerne i en skål. Vend rosenpaprika

og salt i mandlerne og vend dem herefter med ost skåret i tern.

