Grovboller med ost chorizo og gulerod

(4 pers.)

75 g reven gulerod

30 g reven hvidkål

50 g revet ost, fx Malthe 45+ ML

3 spsk letmayonnaise

1 fed hvidløg

1 spsk ymer

Salt

Peber

4 grovboller

8 skiver spansk chorizo pølse

Sådan gør du:

Rør gulerod, hvidkål og revet ost sammen. Rør letmayonnaise med lidt presset hvidløg og ymer. Rør blandingen i grønsagerne og osten. Smag til med salt og

peber. Lun 4 grovboller og flæk dem. Fordel fyldet på bundene. Rist den spanske chorizo pølse på en tør pande. Afdryp skiverne på køkkenrulle og læg dem

over osteblandingen. Læg toppen over.

