Pitabrød med fyld
DRESSING

2 dl. Creme fraiche 18 %

2 spsk. Hakket, grøn peberfrugt 

3 spsk. Tomatketchup

2 tsk. Sød chilisovs 

1/2 tsk. Delikatessepaprika  

Salt og peber

   

PITAFYLD

2 dl. Fint strimlet salat 

1 dl. Fint strimlet agurk

100 g. Kogt skinke (terninger) 

4 Pitabrød

Dressing: Bland creme fraiche med purløg og peberfrugt.
Smag dressingen til med ketchup, chilisovs og krydderier. 
Lad dressingen stå og trække koldt i en time. 
Pita fyld: Bland pita fyldet sammen. Varm pitabrødene (se emballage). Kom fyld og dressing i. 
Bemærk.: målene synes helt utilstrækkelige. 
Til 4 pers. Skal nok ganges med 2)

