Minisandwiches med HØNG RåHvid 

aubergine og basilikum

(12 pers.)

2 stk. (750 g) auberginer

4 spsk olivenolie

Salt

Peber

Saft af 2 lime

250 g HØNG RåHvid

24 store basilikumblade, groft snittet

12 skiver groft sandwichbrød

Sådan gør du:

Skær auberginerne i hver 6 skiver på langs. Pensl dem med olivenolie og steg dem på en grillpande, til de er gyldne. Drys med salt og peber, dryp med limesaft,

og lad dem køle af. Skær osten i tynde skiver. Fordel stegt aubergine, hvidskimmelost og basilikum på de 6 brødskiver. Læg de sidste 6 skiver over og pres

sandwichene godt sammen. Del dem i hver fire trekantsandwich og pak dem ind i alufolie.

