Mozzarellabrød med krydderurter

50 g smør

4 dl lunkent vand

1 dl yoghurt naturel

75 g gær

2 tsk salt

1 spsk sukker

3 dl groft mel (fx rugmel)

10 dl hvedemel

2 dl revet Karoline's Mozzarella

1/2 dl krydderurter (dild eller purløg)

Sådan gør du:

Rør smør, vand, yoghurt naturel, gær, salt, sukker, groft mel og krydderurter sammen, tilsæt lidt efter lidt hvedemel og Mozzarella og ælt det hele til

en god dej.

Lad dejen hvile i en halv times tid ved køkkentemperatur, del den i 10 stykker og rul dem til boller. Lad bollerne efterhæve i 20 minutter, pensel dem med

yoghurt naurel og strø dem med lidt salt eller kerner. Bag dem i ovnen ved 190 grader i 25-30 minutter.

