SANDWICH MED LIMEMARINEREDE REJER

4 personer

8 skiver brød,

Flødeost,

16 store rå kinarejer,

1 spsk. olivenolie,

1 fed i skiver hvidløg,

1 limefrugt,

1 skrællet agurk i skiver,

Frisk koriander

Pil skallen af kinarejerne. Varm 1 spsk. olivenolie op på en pande sammen med hvidløg og rist rejerne ved jævn varme i olien, til de bliver lyserøde. Krydr

med salt og tilsæt saft af 1 limefrugt. Tag kinarejerne op og fordel dem på 4 smurte skiver brød og drys med agurkeskiver og koriander. Læg ”låg” på.

