Snack med kaffe chili creme 

og gulerodsspaghetti

(18 stk.)

3/4 dl Karoline's CremeFraiche 38%

1/4 tsk pulverkaffe

1/4 tsk rørsukker

Lidt finthakket rød chili

Havsalt

Friskkværnet peber

2 gulerødder

2 skiver mørkt rugbrød

Sådan gør du:

Rør cremefraiche med pulverkaffe og rørsukker, til kaffepulveret er rørt helt ud. 

Smag til med chili, salt og peber. 

Virker cremefraichen lidt tynd i konsistensen,

så pisk den op, så den cremer. 

Skræl gulerødderne og høvl lange strimler af dem med kartoffelskrælleren. 

Rist rugbrødet på begge sider, afkøl det let og

skær hver skive i 9 firkanter. 

Top kaffe-chili-creme på hver brødsnack. Rul gulerodsstrimlerne sammen og anbring en gulerodsrulle på hver snack. 

Server med det samme.

