Burger med blåskimmel og coleslaw

Ingredienser:

Til to personer

400 g hakket oksekød

Maldon Sea Salt og peber

4 skiver blåskimmelost

1 båd hvidkål og/eller savojkål

½ løg

2 spsk. mayonnaise

1 tsk. sennep

1 bøftomat

4 burgerboller

Tilberedning:

Form kødet til 4 bøffer, drys med salt og peber og gennemsteg på en

pande. Tag fra panden, læg ost på kødet og lad smelte. Snit kål og løg

meget fint. Vend med mayonnaise, sennep, salt og peber. Skær tomat i

skiver. Anret burger og nyd.

Note:

Næste gang du serverer burger: Prøv med gedeost, det er også godt.

