Sort hvid grøntsagskonfekt

(2 x 18 stk).

Hvid "konfekt"

50 g blødt smør

50 g sorte oliven uden sten

Havsalt

Friskkværnet peber

4 skiver toastbrød

Sort "konfekt"

4 skiver firkantet pumpernikel

100 g BUKO FlødeOst Naturel

2 spsk høvlet peberrod

Havsalt

Friskkværnet peber

Sådan gør du:

Hvid "konfekt": Blend smør og oliven sammen i foodprocessoren og smag til med salt og peber. Fordel olivensmørret i et jævnt lag på to skiver toastbrød.

Læg de to resterende skiver toastbrød ovenpå og pres sandwicherne let sammen. Lad dem sætte sig i køleskabet ca. 1/2-1 time. Skær sandwichernes sider lige

og fri for skorper og og skær derpå forsigtigt hver sandwich ud i 9 firkanter.

Sort "konfekt": Smør flødeosten ud i et jævnt lag på de to skiver pumpernikel. Fordel peberroden over og krydr med salt og peber. Læg de to resterende skiver

pumpernikel ovenpå og pres sandwicherne let sammen. Skær forsigtigt hver sandwich ud i 9 firkanter.

