Karolines Potkæs' med rom

  

Tilberedningstid: 60+min.

Årstid: Efterår, Vinter

Antal: 4 personer

300 g fintrevet ekstra lagret Danbo ost 25% (45+)

1 dl piskefløde

½ dl mørk rom

½ tsk sukker

Tilbehør

250 g ristet rugbrød

Rør osten sammen med piskefløde, rom og sukker. Kom blandingen i en skål eller glas, fx et patentglas. Pres osten godt sammen. Stil den tildækket i køleskabet

i ca. 5 døgn. Smag på osten et par gange - og tilsæt lidt mere rom hvis den trænger.

Tips: "Potkæs" med rom kan også være en del af en osteanretning, fx sammen med et stykke Havarti ost og en flødeost med nødder. Det er en god ide at tage

osten ud af køleskabet 1-2 timer før serveringen.

