Gratineret svampesandwich.

Ingredienser:

Til to personer

200 g svampe

smør

1 flutes

6 piquillopeber

1/4 løg

estragon

Tilberedning:

Sæt ovnen på 225 grader. Svits svampene let i smør på en pande. Flæk

flutet på langs og kom ost og pequillopeber på. Toppe med svamp og sæt i

ovnen i ca. 10 minutter. Drys snittet løg og estragon over. Server evt.

med god salat.

Note:

Hvis man ikke har lyst at tænde ovnen kan man komme fyldet mellem to

skiver brød og lægge den i en sandwichtoaster.

