Ost og tomattoast

Til 4 personer. Tilberedningstid: 20 min., heraf arbejdstid: 10 min.

Ingredienser

8 skiver franskbrød

8 skiver kogt skinke i dåse

150 g cheddarost 50+

16 blade frisk Legro basilikum

2 tomater

1 knivspids bordsalt

1 knivspids peber

Fremgangsmåde

Læg brødskiverne ved siden af hinanden på en bageplade med bagepapir. Læg en skive skinke på hver brødskive.

Osten smuldres på, og der lægges basilikum blade og tynde skiver tomater ovenpå. Der krydres med salt og peber.

Brødene bages i en forvarmet ovn ved 180°C i 5-10 minutter, eller indtil osten er smeltet og gyldenbrun.

