gedeoste kugler 

Ingredienser

350 gram frisk gedeost

350 gram valnøddekerner

8 spsk valnøddeolie

salt og peber

3 spsk hindbæreddike

Salatblade - evt friske bøgeblade

Fremgangsmåde

Rist valnødderne på en tør pande. Lad dem afkølde og hak dem derefter fint.

Mos gedeosten godt med en gaffel sammen med 2 spsk olie, salt og peber.

Form massen til små kugler og rul dem i de hakkede nødder.

Rør en dressing af hindbæreddike, 6 spsk valnødder, olie, salt og peber.

Skyl salatbladene grundigt og fordel dem på et fad. Dryp dressingen over og anret ostekuglerne herpå.

