Leverpostej

170 g kyllingelever

100 g kartofler

lidt hønsebouillon (Oscars)

25 g løg

1/4 dl minimælk

3 tsk mel

Kyllingelever, kartoffel og løg koges i 1/2 dl bouillon i 20 min. Bouillonen hældes fra og massen blendes med 1/4 dl mælk og tilsættes 3 tsk mel. Blandingen

bages 30 min ved 225 grader.

Tilberedningstid: ca. 45 min

