Rejebrød med ost

(4 pers.)

200 g rejer, frosne

100 g ærter, frosne

6 store æg

1 spsk sojasauce

2 spsk hakket forårsløg eller 1 spsk hakket purløg

1 spsk smør

4 skiver ciabattabrød

4 skiver Cheasy 13% M skiveost

Tilbehør: Sød thai chilisauce eller sojasauce, 1 agurk i stave

Sådan gør du:

Tø rejer og ærter op. Rejer lægges i en sigte for at dryppe godt af. Pisk æggene sammen med sojasauce, og tilsæt forårsløg eller purløg, rejer og ærter.

Lad smørret bruse op på en pande, og tilsæt æggemassen. Dæmp varmen. Rør rundt med en paletkniv, til æggene er ved at stivne, men stadig er let flydende.

Rist ciabattabrødet let, og fordel æggemassen herpå. Læg osteskiver øverst og gratinér rejebrødene under ovngrillen eller ved 230 grader - til osten smelter

og får lidt farve.

