Asparges toast

4 pers.

4 skiver toastbrød

smør

1 stor dåse hele asparges

1 dl. creme fraiche

2 æggeblommer

50 gr. valnødkerner finthakkede, gem 4 halve kerner til pynt.

50 gr. mild reven ost.

saften af 1/2 citron

salt og peber

strimlet salat til anretning

Tænd ovnen  på 200 gr. smør toastbrødene med smør, og sæt dem i ovnen  i 5 min. Fordel aspargesene på tværs på brødene, i en dynge. I en lille gryde piskes,

over svagt blus,- citronsaft, æggeblommer, ost, creme fraiche, salt og peber, -må ikke koge, kun lige varmes op til det samler sig lidt, kom de hakkede

valnødder i , rør rundt, og fordel æggeostemassen over aspargesene, sæt dem i oven, i ca 10 min. og server straks, anrettet på strimlet salat, sæt en valnød

på toppen af brødet, og en lille tot brøndkarse.

Til Toppen

