Sommersalat med skinkesauce

Til 4 personer. Tilberedningstid: 25 min., heraf arbejdstid: 25 min.

Ingredienser

150 g gulerødder

150 g sukkerærter

200 g forårsløg

4 tomater

200 g kogt røget skinke

3 dl creme fraiche 18%

1 tsk brun sennep

1 spsk frisk Legro estragon

1/2 tsk køkkensalt

1/2 tsk peber

Fremgangsmåde

Grøntsagerne (undtagen tomaterne) renses og koger knap møre, helst hver for sig, afsvales.

Tomaterne skæres i kvarte stykker. Skinken klippes i strimler og blandes i creme fraichen, der smages til med sennep, estragon, salt, peber. Evt. kan klippet

grønt serveres til.

