Bagte ostepære toasts med kommen

(8 stk.)

1 pære

8 skiver flutes

50 g revet dansk emmenthaler

½ tsk kommen

Havsalt

Friskkværnet peber

Sådan gør du:

Halver pæren på langs, fjern kernehuset og skær den i tynde skiver på tværs. Fordel halvdelen af osten på brødskiverne. Læg pæreskiver ovenpå. Fordel resten

af osten over og drys med kommen, salt og peber. Bag toastene i ovnen ved 225 grader i ca. 8 minutter, til de er gyldne. Server straks.

