veganske Spinatpirogger

Butterdej

Spinat, sojamælk, sukker, salt koges sammen til en fast masse

Nuttolene (fra Nutana) skæres i små terninger og kommes i sammen med sesamfrø.

Butterdejen rulles ud og skæres i cirkler, hvor der på den ene halvdel lægges lidt af spinatfyldet og den anden halvdel klemmen ned over den første. Skal

klemmes godt sammen da de ellers vil revne. Pensles med lidt olie og sesamfrø drysses over som pynt.

Bages i ovn ved 200 gr i 20 til 30 min - eller frituresteges til de er gyldne. Ved friturestegning skal sesamfrøene først på, når de er færdige.

