Rosas leverpostej

500 g svinelever

400 g spæk

3 løg

dette køres to gange gennem kødmaskinen og røres med en afkølet opbagning som består af:

35 g mel

35 g margarine der afbages med

2 ½ dl mælk

derefter tilsættes:

2 hele æg

4 tsk. salt

2 tsk. peber

Massen kommes i smurte forme og bages i vandbad i ovnen ca. 1 time ved 200. Man kan fryse leverpostejen rå hvorefter man kan bage den når man ønsker. Man

sætter bare den frosne postej i et vandbad i en kold oven, tænder på 200 og venter 1 time, så har man varm leverpostej.

