Pasta med laks radiser og dildcreme

(4 pers.)

2 bdt radiser

1-2 agurker

500 g fersk laksefilet

500 g pasta, fx Linguine med blæksprutteblæk (fra SuperBrugsen)

1/2 dl olie

10 g smør

Evt. 1 bdt dild

1 dl Karoline's MadlavningsFløde 18%

Salt og peber

Tilbehør: Evt. brød

Sådan gør du:

Rens radiserne og skær dem i stave eller skiver. Vask agurkerne, halver dem på langs og skrab kernerne ud. Snit dem i skiver. Skær laksen i tern og krydr

med salt og peber. Kog pastaen efter pakkens anvisning. Rist lakseternene gyldne på en pande med olie. Sauter radiser og agurker i en gryde med smør ca.

5 minutter. Krydr med salt og peber og spæd med fløde. Kog det igennem, tilsæt evt. fintsnittet dild og smag til med salt og peber. Server pastaen med

agurke/radisecremen og de afdryppede laksetern. Giv evt. brød til.

