Pasta med mozzarella og oliven

4 personer

Arbejdsgang

Kog pastaen. Gør grønsagerne klar. Hak osten og bland det hele sammen med basilikum og oliven.

Du skal bruge

350 gram penne eller rigatoni pasta

½ teske salt

1 rødløg

1 rød chili

500 gram tomater

200 gram mozzarella

Peber

2 spiseskeer olivenolie

En håndfuld friske basilikumblade

50 gram sorte oliven

Brød

Sådan gør du

1. Kog pastaen i en stor gryde med vand og salt i 10-12 minutter. Rør i gryden indimellem.

2. Skær løgene i halve på langs, fjern skrællen og hak løgene.

3. Skyld chilien og skær den i halve. Fjern kernerne. Læg den med snitfladen nedad på et spækbræt, og hak den fint.

4. Skyl tomaterne og skær dem i 2 halve og hak dem.

5. Hak mozzarellaen.

6. Bland rødløg, mozzarella, chili og tomater i en stor skål.

7. Krydr med salt og peber og tilsæt olivenolien.

8. Hæld pastaen i en sigte og lad den dryppe af.

9. Kom pastaen i skålen med tomatblandingen.

10. Kom basilikumblade og oliven i pastablandingen.

11. Bland godt rundt og server med brød.

