Varm pastaret (4 pers.)

400g pasta f.eks. skruer eller penne

500g champignon - hele eller halve

2 mellemstore løg

2-3 fed hvidløg

2 peberfrugter - gerne forskellige farver

1 dåse majs

400g hytteost

2 spsk. sennep - gerne dijon

100g revet ost - 6%

1 spsk timian

salt og peber

Kog pastaen som det står på posen. Kom champignoner i en anden gryde, uden fedtstof, da de giver en del væde. Skær løg, hvidløg og peberfrugt i store tern

og tilsæt det. Kog i nogle minutter - endelig ikke for længe, da grøntsagerne ellers vil blive for bløde. Tilsæt afdryppet majs, hytteost, sennep, timian

og det kogte pasta. Smag til med salt og peber. Hældes i et ildfast fad. Drysses med revet ost. Sættes i den forvarmede ovn på 200 grader i ca. 20 minutter.

Retten serveres med flutes. Retten kan ændres ved at bruge andre grøntsager f.eks. ærter eller sqash - kun fantasien sætter grænser.

Tilberedningstid: ca. 15 min

