Julipasta

Ingredienser til 4

400 gram tynd spaghetti

Gulerødder, skalotteløg, peberfrugt, zucchini

100 gram frisk flødeost

Ekstra jomfru olivenolie til stegningen

Revet parmesanost

Tilberedning

3-4 nye gulerødder, et lille skalotteløg, en stor eller to små peberfrugter skæret i a la julienne - i helt tynde korte strimler.

Blaningen får lov til at stege på en stor dyb pande ved mellemvarme - zucchiniérne må gerne få lidt farve - i 15-20 min.

Kog den tyndeste spaghetti, du kan finde, til den er næsten al dente, og lad den stege med ved livlig varme et par minutter i den store pande.

Sammen med spaghettien tilsætter du 100 gram frisk flødeost, der smelter og er med til at "samle" saucen.

