Pasta med feta og grøntsager

Til 4 personer. Tilberedningstid: 15 min., heraf arbejdstid: 15 min.

Ingredienser

400 g pastaskruer

200 g fetaost 40+

25 g smør

4 løg

2 fed hvidløg

2 squash

400 g cherrytomater

1 spsk frisk Legro merian

køkkensalt

peber

frisk Legro basilikum

Fremgangsmåde

Kog pastaen efter anvisningen på emballagen. Hæld feta'en til afdrypning i en sigte.

Grøntsager: Skær alle grøntsagerne i mindre stykker. Smelt smørret i en sauterpande ved kraftig varme, men uden at det bruner. Kom løg og hvidløg i panden

og svits det i ca. 2 min. Tilsæt squash og svits i ca. 3 min. Tilsæt tomater og hakket merian og kog retten i ca. 2 min. Smag til med salt og peber og

evt.lidt mere merian

Ved serveringen: Læg lagvis i en stor, varm skål - pasta, feta, grøntsager. Garner med basilikum blade.

