Pastaret med kapers, oliven og chili

Ingredienser

Perleløg

Olivenolie

Salt

Peber

Balsamico-eddike

Pasta

Kapers

Oliven

Knust chili

Bredbladet persille

Citron

Hvidløg

Rucola-salat

Parmesan-ost

Pecorino-ost

Fremgangsmåde

Perleløgene kommes i varmt vand i god tid i forvejen.

Pil skrællen af og hæld lidt olivenolie, salt, peber og balsamico-eddike over og kom det i ovnen ved 190 grader.

Kog pastaen i 3 minutter.

Bland kapers, oliven, chili og persille, citronskal og citronsaft, hvidløg, salt, peber og lidt olivenolie i en skål.

Kom pastaen ned til krydderiblandingen og bland det hele godt.

Tag løgene ud af ovnen når de er gyldne og færdig-ristede.

Anret pastaen på tallerkener, med lidt rucola-salat, med løg og ostene der er drysset henover

