Pasta med ærter og gedeost

Ingredienser:

Til to personer

150 g pasta

2 dl grønne ærter

smør

½ dl hvidvin

100 g blød gedeost

basilikum

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning på emballagen. Svits ærterne i smør på en

pande og hæld hvidvin ved. Lad simre nogle minutter. Lad gedeosten

smelte ned på panden. Vend med pasta og server med basilikumdrys. Lunt

brød er godt til.

Note:

Hvis du ikke er vild med gedeost kan du bruge almindelig flødeost.

