Pasta med store rejer og bacon

Ingredienser:

Til to personer

200 g Al Dente penne

1 pk. optøet, store kinarejer

2 skiver bacon

1 Fintsnitte chili

1 fed hvidløg

Frisk koriander

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog pasta efter anvisning i en gryde med kogende, letsaltet vand. Pil

skallen af rejerne og rist dem sammen med bacon i 3 - 4 minutter. Tilsæt

snittet chili og hvidløg. Hæld vandet fra pastaen og vend retten sammen

med plukket koriander. Krydr med salt og peber og server retten rygende

varm.

