portugisisk pasta ret.

500g hakket oksekød. 1 stort løg.3 fed hvidløg. 2 dåser flåede tomater.1 dl rødvindseddike. 500g pastaskruer. 250g revent ost.1spsk olivenolie eller anden

olie.1 spsk origano.maizenamel,salt og peber efter smag.1/2l vand.

olien kommes i gryden, det store løg og hvidløgene rengøres og skæres i små stykker kødet,tomaterne, oreganoen, rødvinseddiken, tilsættes og koges i ca

15 min .Pastaen koges efter anvisningen på posen sies og kommes i gryden og blandes godt inden det kommes op i et fad og osten kommes over stilles i ovnen

i ca.1/2 time v.200g.

Tilberedningstid: ca. 60 min

