Pasta med tunfisk tomater basilikum 

og ost

(4 pers.)

500 g cocktailtomater

2 dåser tunfisk i vand

3 spsk olivenolie

2-4 ansjosfileter

1-2 fed hvidløg

1-2 spsk kapers

400 g pasta

1 bdt frisk basilikum

50 g Karoline's Mozzarella

Salt

Peber

Tilbehør: Blandet salat og brød

Sådan gør du:

Halver tomaterne, skrab kernerne ud og skær tomater i både. Lad tunfisken dryppe af og bræk den i mindre stykker. Rør olivenolie sammen med hakkede ansjoser,

knust hvidløg og kapers og vend det sammen med tomater og tunfisk. Kog pastaen efter pakkens anvisning og hæld det over i en sigte. Hæld pastaen tilbage

i den varme gryde og vend tomat/tunfiskeblandingen. Vend rundt over svag varme, tilsæt friskhakket basilikum og smag til med salt og peber. Server med

revet ost, salat og brød.

