Spaghetti med oksekød og krydderurter.

Ingredienser:

Til to personer

150 g Al Dente spaghetti

250 g mørt oksekød i tern

4 forårsløg

1 løg

parmesanost

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog spaghettien efter anvisning på emballagen. Drys kødet med salt og

peber og steg det 4-5 min. i olie på en pande og tag det op. Skær

forårsløg i mindre stykker og løget i tynde skiver og svits på panden.

Vend kød med løget på panden og server med spaghetti. Drys friskrevet

parmesan over retten.

