Pasta med tomat flødesovs

Metode:

Denne ret er en hurtig, nem og velsmagende ret, som kan serveres både til hverdag, og til en hyggemiddag i weekenden.

Retten kan serveres med revet ost og groft brød.

Der sættes en gryde med vand over til pasta, der koges efter anvisningen på posen.

Løg ordnes og skæres i halve ringe.

Champignon ordnes og skæres i 1/4.

En klat smør kommes i en gryde eller en dyb pande. Når smørret er bruset af er den klar til at komme bacon på.

Løgene tilsættes og vendes med et øjeblik.

Champignon tilsættes.

Der tilsættes krydderier.

Der hældes hakkede flåede tomater på og lader det lige koge op.

Der hældes fløde på, og retten koges i 3-5 min.

Der smages til med salt og peber.

Herefter kan man vælge at blande sovsen med pastaen, eller servere den ved siden af

Ingredienser

Ingredienser:

2 stk løg

Se Råvare Beskrivelse af champignon

250 g

champignon

Se Råvare Beskrivelse af bacon

150 g

bacon

i tern

½ l piskefløde

250 g flåede tomater

Se Råvare Beskrivelse af paprika

1 tsk

paprika

1 tsk chillipulver

salt

peber

smør til stegning

