Pasta med laks i sennepssovs

I velassorterede supermarkeder kan man købe frosne stykker med laks, der er billige. Laks og pasta er en glimrende kombination,

og så har man en god forret eller en ekstravagant frokostret.

Opskriften er beregnet til fire personer.

Du skal bruge:

pasta - beregn cirka 75 gram ukogt pasta per person

Sauce:

200 gram ferskrøget laks

to spiseskefulde dijonsennep

to spiseskefulde brun farin

to deciliter cremefraiche 38 procent

en halv deciliter friskhakket dild

Forberedelse

Kog pastaen som angivet på posen.

Skær laksen i små tern.

Saucen

Kog cremefraichen sammen med sennep og brun farin.

Tilsæt laks og dild, og smag til med salt og peber.

Servering

Fordel den kogte pasta på fire tallerkener, og hæld saucen over.

