Lasagne med ricotta og grønkål

Ingredienser:

Til to personer

6 Al Dente lasagneplader

250 g grønkål (frost)

5 spsk. vand

250 g ricotta

1-2 fed hvidløg

2-3 spsk. hakket valnødder

lidt revet citronskal (økologisk)

Tilberedning:

Kog pastapladerne al dente i letsaltet vand. Tø grønkålen op i en gryde

med vand. Tilsæt ricotta og hvidløg og varm igennem. Smag til med salt

og peber. Læg nu afdryppede plader og fyld i lag som en lasagne. Drys

valnødder og citronskal over og server straks med godt brød.

Note:

Hvis man har købt friske pasta plader skal de blot koge 2-3 minutter.

