Spaghetti med oksekød og fetadrys

Ingredienser:

Til to personer

250 g hakket oksekød

Al Dente olivenolie

1 dl bouillon

2 spsk. tomatkoncentrat

2 fed revet hvidløg

1 spsk. hakket basilikum

150 g Al Dente spaghetti

75 g fetaost

Tilberedning:

Tilbered spaghettien. Svits kødet indtil gennemstegt i lidt olie på en

pande. Hæld bouillon på, lad simre 5 minutter og tag fra pladen. Rør

tomatkoncentrat med hvidløg og basilikum og vend med kødet. Server

nykogt spaghetti med kød og smuldr fetaost over. En grøn salat er godt

til.

Note:

I stedet for hakket kød kan du tilberede denne ret med mørt oksekød i

strimler. Det bliver det ikke ringere af.

