Kalkunlasagne

Ingredienser:

·  500 g hakket kalkunkød

·  2 løg

·  1 ds. flåede tomater

·  200 g reven Mozarella

·  2 spsk olie

·  1 tsk tørret timian

·  1 Mornay-sauce (1/2 liter)

·  Muskatnød

·  250 g pasta (bånd, nudler eller lasagneplader)

Hak løg og svits dem i olie i 3-4 minutter. Tilsæt hakket kalkunkød og svits i 5 minutter. Tag løg og kød op. Skær flåede tomater i strimler og svits disse.

Smag saucen til med reven muskatnød og peber. Bland pasta med tomatstrimler, kød og løg. Smag til med lidt salt. Kom blandingen i en smurt ovnfast fad.

Hæld Morney-saucen over og drys med ost. Bages 20 minutter midt i ovnen. Serveres med flutes og grøn salat.

