Ravioloni med artiskokker 

serveret med gorgonzola sauce.

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. Alibert Ravioloni med artiskokker

1 fintsnittet chili

100 g gorgonzola

1 dl økologisk piskefløde fra Thise Mejeri

frisk oregano

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog pasta efter anvisning i en gryde med kogende letsaltet vand. Kom

chili, gorgonzola og fløde i en gryde. Lad osten smelte sig stille og

roligt (så den ikke brænder på). Hæld vandet fra den kogte pasta og vend

det hele sammen med plukket oregano. Krydr med salt og peber og server

retten rygende varm.

