Pastagryde med

4 pers.

600 g pasta, 200 g grønne bønner,

2 løg, 1-2 tomater

4 spsk. Grønne ærter

1 dåse majs, 2 stængler blegselleri

1 bundt radiser

½ salathoved

1 fed hvidløg

1 bundt basilikum, mynteblade

2 spsk. Citronsaft

salt og peber

2 spsk. Vindruekerneolie og 8 spsk. Vand

Pastaen koges med lidt olie efter anvisningen på pakken. Bønnerne renses og snittes i mindre stykker, løgene hakkes, og hvidløget presses. Bønner, løg og

hvidløg svitses i en dyb pande i majsolie, til løgene har taget farve. Den kogte og afdryppede pasta hældes på panden og retten småsimrer i ca. 10 min.

Tilsæt ærterne, smag til med salt og peber, basilikum samt mynteblade og server retten med majsene, der er blandet med fintsnittet bladselleri, radiser

og salatblade. Hertil en dressing af vindruekerneolie, vand og citronsaft samt flutes.

Tilberedningstid: ca. 30 min

