Pasta med tomat og gulerodssauce

Ingredienser:

Til to personer

2 gulerødder

1 dåse flåede tomater

½ dl creme fraiche 38%

1 spsk. balsamico eddike

1 tsk. estragon

150 g Al Dente pasta

Maldon Sea Salt og peber

sukker

Tilberedning:

Skræl og skær gulerødderne i små stykker. Kom gulerødder, tomat og creme

fraiche i en gryde sammen med eddike, estragon, salt og peber. Lad

saucen simre under låg i 10 minutter, imens du koger pastaen., tilsæt

evt. lidt vand. Smag saucen til, også med lidt sukker, det er godt til

den syrlige tomat. Server til nykogt spaghetti.

Note:

Det er godt at vende friskhakkede tomater i saucen lige før den

serveres.

