Tomat og ost gratinerede tortellini.

Verdens nemmeste ret som samtidig smager hjemmelavet og utrolig godt.

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. (250 g) ferske tortellini med parmafyld (eller andet fyld)

1 dåse Heinz tomatsuppe (eller 400 g af en anden tomatsuppe)

75 g gratin ost

2-3 spsk. oliven efter eget ønske

2 dl vand

Tilberedning:

Sæt ovnen på 200 grader. Kom tortellini i bunden af en gratinform. Hæld

suppe og 2 dl vand over og ven lidt rundt. Drys ost og oliven over og

bag gratinen i ca. 15 minutter. Server med godt brød og et drys frisk

basilikum.

Note:

Du kan følge den samme opskrift med al slags fersk pasta. Den koger

nemlig færdig i suppen.

