Pasta salat

4 pers.

125 g pastasnegle eller skruer

vand, salt

100 g fine frosne ærter

1 rødløg

4 tomaterDressing:

1 æggeblomme

1 tsk. fransk sennep

1 spsk. citronsaft

2 spsk. olie

1 dåse tunfisk i vand

Tilbehør: Flute

Pastaen koges efter anvisningen på posen og afkøles. Ærterne optøs. Rødløg og tomater skæres i terninger. Pasta, ærter, løg og tomater blandes i en skål.

Æggeblomme, sennep og citron piskes sammen. Olien piskes i lidt ad gangen. Tunfisk med lage piskes i ( lettest med håndmixer), til den er helt pureret.

Dressingen fordeles over salaten. Pynt evt. med kapers og karse.

Tilberedningstid: ca. 30 min

