Pasta col cavolfiore

Ingredienser:

2 l vand

   

salt

   

750 blomkål i buketter

   

400 g spaghetti

   

7 spsk olivenolie

   

25 g brødkrummer eller lign.

   

friskkværnet sort peber

   

Bring vand tilsat salt i kog. Kom buketterne i og kog dem 3 min. Tag buketterne op og kog nu spaghettien al dente i samme vand. Anret buketter og spaghetti

på varme tallerkener. Opvarm olien og rist brødkrummerne gyldne. Drys dem over retten sammen med lidt friskkværnet peber.

