Spinatfad med sprødt lag

Ingredienser:

150 g kogt pasta

500 g frossen hel spinat, hakket

100 g reven ost

1 skive tyk grovflute, smuldret

muskatnød

salt, peber

100 ml fløde (1dl)

smør

Fremgangsmåde:

Bland pastaen i et smurt ovnfast fad med spinat, ost, brød og krydderier. Hæld fløden ved.

Kom smørklatter over rettet og sæt dem i ovnen ved 225 grader (437 Fahr) i 15 minutter

