Pastasalat med sukkerærter og gremolata

Ingredienser:

Til to personer

150 g Al Dente pasta penne

1 bk. sukkerærter

1 lille rødløg

2 spsk. Al Dente olivenolie

1-2 fed hakket hvidløg

1 tsk. revet skal fra en økologisk citron

2 spsk. hakket persille

Tilberedning:

Kog pasta efter anvisning på emballagen. Kog sukkerærter i letsaltet

vand i to minutter. Skyl pasta og sukkerærter i koldt vand og afdryp.

Kom i en skål. Skær løget i tynde ringe og vend med pasta og

sukkerærter. Rør olie med hvidløg, citron og persille. Smag til med salt

og vend med pastaen. Et stykke lun gedeost er godt til det her.

Note:

Gremolata, det gode italienske drys af persille, hvidløg og citron, kan

også røres med mayonnaise og smøres på sandwichbrødet.

