Pasta med purløgssugo

(4 pers.)

300 g pasta fx skruer, sløjfer eller spaghetti

1 orange eller gul peberfrugt

1 bdt rucola

1 løg

15 g smør

1 1/2 dl grønsags- eller hønsebouillon

100 g Cheasy Friskost med Purløg og Løg

Salt

Peber

Pynt: 100 g cherrytomater

Sådan gør du:

Kog pastaen efter anvisning på emballagen og afdryp den i en sigte. Rens peberfrugten og skær den i tern. Skyl og afdryp rucola salaten. Skær løget i tern.

Svits peberfrugttern og rucola kort på en pande i smørret. Tag det op på en tallerken. Svits løget på panden og tilsæt bouillonen. Kog det sammen 4-5 minutter.

Tilsæt evt. lidt vand, hvis der fordamper meget væde. Rør friskosten i og kog det op. Smag til med salt og peber. Vend sugoen i pastaen og fordel peberfrugt

og rucola over. Pynt med halve cherrytomater.

