Spinatsalat med raviolini.

Ingredienser:

Til to personer

4 håndfuld spinat eller anden grøn salat

4 tomater

1 pk. raviolini pasta fyld med hvid trøffel

lidt citronsaft

evt. parmesanost

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Ordn spinaten eller snit salaten. Skær tomaterne i både. Kog pastaen

efter anvisning og afdryp. Vend raviolini forsigtig med olie, citron,

salt og peber. Anret som salat med spinat og tomater. Drys evt.

parmesanost over. Server med masser af godt brød.

Opskriften er lavet af Maria Larsen.

Note:

Man kan også bruge gnocci i salaten. Men husk at vende dem i lidt olie

først. Ellers klister de nemt.

