Sommerfugle med græskar.

4 personer

500 g pasta - sommerfugle/sløjfer

4 finthakkede skalotteløg

400 gram orange græskar i tern

5-6 friske salvieblade

150 g ricotta

2 teskeeer knust salvie og rosmarin

Revet parmesanost

1 knivspids chilipulver/1 knus peperoncino

Olivenolie

Svits de hakkede skalotteløg sammen med salvieblade og chili/peperoncino i olie.

Tilsæt græskar og lad blandingen stege, til græskar-terningerne bliver bløde.

Bland ricotta-osten med parmesanosten og krydderierne.

Tilsæt denne blanding til græskar-puréen og lad blandingen simre 10-15 min ved svag varme

