Pasta Bolognese med sprøde løg

Ingredienser:

Til to personer

150 g Al Dente spaghetti

1 løg

Al Dente olivenolie

250 g hakket oksekød

1 glas færdig bolognese tomatsauce

timian

Tilberedning:

Sæt pastaen over. Skær løg i tynde skiver og svits dem sprøde i hed

olie. Tag op og svits nu kødet indtil gennemstegt på panden. Vend saucen

med kødet indtil gennemvarmet. Server kødsaucen med spaghettien. Top med

løg og timian.

Server saucen til nykogt polenta (italiensk majsgrød) i stedet for

pasta.

