SPAGHETTI ALL`ARRABIATA

Der anvendes: Til 4 personer

• 400 - 500 gram spaghetti

• 4 - 5 flåede, hakkede

tomater

• 1 spsk. bredbladet persille

• 1 knivspids peperonci, knust (stærk chili)

• 2 - 3 fed hvidløg

• 1 dl. olivenolie

• salt

Fremgangsmåde:

1: Hak hvidløg og persille. Svits hvidløg i olivenolie til det er gyldent, tilsæt så knust peperonci. Kom persille og de hakkede, flået tomater i, samt

lidt salt og lad det hele småsimre i 10 minutter.

2: Kog pastaen 2 minutter mindre end anvisningen på pakke. Lad pastaen koge de sidste 2 minutter i saucen - og server straks.

