Pasta med oksekød og appelsin

Ingredienser:

Til to personer

150 g Al Dente spaghetti

250 g hakket oksekød

Al Dente olivenolie

½ spsk. soya

1 tsk. revet appelsinskal

1 tsk. hakket chili

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning. Svits kødet på en pande i olie indtil det

bliver brunt og gennemstegt. Vend kødet med soya, appelsinskal og chili.

Pres evt. lidt appelsinsaft i. Vend kødet med den nykogte pasta og

server.

Hvis du ikke har lyst til spaghetti kan du vende det stegte kød med lynstegte grønne bønner.

