Nem grønsagslasagne

  

Tilberedningstid: 45min.

Antal: Til 4

1 squash (ca. 300 g)

2 fed hvidløg

2 tsk olie

1 dåse flåede tomater

1 tsk rosmarin

1 grønsagsbouillonterning

4 dl Karoline's Mild OsteSauce

10 friske lasagneplader

½ dl sorte oliven

1 dl Karoline's GratineringsOst

Sæt ovnen på 225º. Skær squash i små terninger. Pil og hak hvidløgene. Svits squash og hvidløg i olie i en stegepande. Rør de flåede tomater, rosmarin og

smuldret bouillonterning i. Lad det koge i et par minutter. Fordel grønsagsblanding, mild ostesauce og lasagneplader i et smurt ovnfast fad. Strø oliven

og gratineringsost over. Bages midt i ovnen i ca. 20 minutter. Serveres fx med en blandet salat.

