Fettucine med forårsløg og Mild OsteSauce

  

Tilberedningstid: 30min.

Årstid: Hele året

Antal: Hovedret til 4

½ liter Karoline's Mild OsteSauce

400 g forårsløg i 3 cm skrå stykker

600 g frisk pasta fx hvid fettucine

200 g frosne, optøede fine ærter

friskkværnet peber

150 g røget laks i små stykker

Kom Mild OsteSauce i en stor tykbundet gryde. Bring saucen i kog under omrøring. Vend forårsløg i og kog ved svag varme, stadig under omrøring, i ca. 4

min. eller til de er møre.

Kog pastaen efter anvisningen på emballagen.

Kom ærter og peber i gryden med Mild OsteSauce og forårsløg og kog i ca. 1 min. Smag saucen til. Hæld pastaen til afdrypning i en sigte.

Ved serveringen: Anret pasta og Mild OsteSauce lagvis i en varm, stor skål. Fordel laksestykkerne over retten og server straks.

