Pasta med aubergine og avocado

Ingredienser:

Til to personer

150 g pasta

1 lille aubergine

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

2 tsk. citronsaft

1 fed hvidløg

1 blød avocado

lidt frisk chili

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning. Skær aubergine i mindre stykker og svits

godt i olie på en pande. Smag auberginen til med salt, peber, citron og

hvidløg. Afdryp pastaen og vend med auberginen på panden. Skær avocado i

mindre stykker og vend i. Drys lidt snittet chili over og server.

Note:

Prøv at røre lidt tahin, sesampasta, med citronsaften, før du vender det

med grøntsagerne.

