Pasta med gode grøntsager

Tilberedningstid

25 minutter

Stk / Personer

2

Ingredienser:

200 g pasta

½ grøn peberfrugt i tern

1 gulerod i tern

1 finthakket

løg

2 finthakkede

hvidløg

3 finthakkede

forårsløg

1 dl piskefløde

1 dl hønsebouillon

1 tsk

tørret oregano

olie til stegning

Fremgangsmåde:

Pastaen koges i rigeligt letsaltet vand til den er al dente. Løg, gulerod, peberfrugt, forårsløg og hvidløg sauteres i en gryde og smages til med oregano,

salt og peber. Derpå kommes bouillon og piskefløde. Koger ca. 5 min. Pastaen vendes i umiddelbart inden servering og retten varmes igennem.

