Pasta med kalv bacon, ærter og champignon i flødesauce

                 

    

Det skal du bruge:

4 pers.

200 g bacon i tern fra

Den Gode Smag

400 g kalv, okse eller skinkekød i wokstrimler

200 gr. champignon i skiver

1/4 liter fine ærter

1/4 liter fløde 13 %

oregano

salt og peber

2 pk. båndpasta

100 g revet mozzarella

        

Indholdsfortegnelse

til

Hovedretter med kalv

Fortegnelse over samtlige

kategorier i Vibeke`s Kogebog

Madbrevkassen

     

Sådan gør du:

Svits baconternene 1 minut ved kraftig varme, kom kødet ved og svits endnu 3 minutter til kødet er brunet.

Tilsæt champignon, svits 2 minutter og kom ærter og fløde ved.

Kog op og smag til med oregano, salt og peber.

Kog pastaen som anvist og bland straks med Kødsauce.

Servér med et drys revet mozzarella og lunt ciabattabrød.

