Provencalsk Pasta 

200 g. Bredbåndet pasta, 200 g. Tomater

100 g. Rød Peberfrugt 

50 g. Syltet Pimento

100 g. Forårsløg 

100 g. Sorte Oliven

50 g. Kapers

    

HVIDLØGSDRESSING

1/2 dl. Mayonnaise 

1 dl. Yoghurt

1 spsk. Frisk Basilikum 

3 Fed Hvidløg

1 tsk. Dijon Sennep   

Salt - Friskkværnet peber

Skyl den kogte pasta under koldt vand. Skær tomaterne i småbidder, snit peberfrugten i strimler (kassér frugtstolen), snit forårsløgene i ringe og udsten olivenerne. Pimentoen duppes af og hakkes. 
Bland ingredienserne og tilsæt dressingen. 
Smag til med salt og peber.

