Souvlakia

Antal personer: 2

Tilberedningstid: 20 minutter + trækketid

4 træspyd

270 g magert kalvekød

2 tsk oregano

3 spsk citronsaft

1 fed knust hvidløg

1 spsk olivenolie

salt & peber

Skær kødet (kan også være okse eller meget magert lam) i mundrette stykker og træk dem på spydet. Bland resten til en marinade og smag den til. Læg kødet

i marinaden og lad det trække så lang tid som mulig. Steg spydene ved høj varme i 8 min. i marinaden. Har man ingen spyd kan man sagtens stege kødet uden.

