Italiensk kalveschnitzel med svesker

Ingredienser:

Til to personer

2 kalveschnitzler

½ dl hvedemel

8 svesker

½ dl tør Marsala

1 dl hønse- eller kalveouillon

1 pk. frisk pasta

smør

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Drys kødet med salt og peber og vend det i hvedemel. Brun kødet på begge

sider i smør og olie. Kom svesker, marsala og bouillon på panden og lad

simre ved svag varme i 5 minutter. Imens koges pastaen. Server

schnitzelen med sky og svesker til den nykogte pasta.

Note:

Du kan tilberede denne ret med kyllingebryster også. Bank dem let flade

og sørg for at de er gennemstegte. Det skal jo alt fjerkræ være.

