Kalveschnitzel og pasta med pære og chili

Ingredienser:

Til to personer

150 g Al Dente pasta

1 ratatouille (frost)

1 dl piskefløde

1-2 hakket chili

2 kalveschnitzler

Maldon Sea Salt og peber

1 spsk. hvedemel

Al Dente olivenolie

Pynt: estragon

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning. Skær pæren i tern og kom i en gryde med

flød og finthakket chili. Lad simre 10 minutter og smag til med salt og

peber. Drys kalveschnitzelen med salt, peber og mel og steg i olie på en

pande, ca. 3 minutter hver side. Vend den nykogte pasta med pæresaucen

og server med schnitzel. Pynt med estragon.

Note:

Hvis du ikke er vild med fløde, kan du svitse pæren, skåret i tern, i

lidt smør og vende det i pastaen.

