Mozarella kalvekoteletter

Bank koteletterne let og drys dem med salt og peber.

Pisk æg og mælk sammen på en tallerken. Bland reven parmesan og rasp på en anden tallerken og kom melet på en tredie.

Vend først koteletterne i mel, derefter i æg og til sidst i osterasp.

Brun dem i olie på en pande 1 minut på hver side. Læg dem i et ovnfast fad. Smør dem med tomatpuré og læg osteskiverne over.

Varm koteletterne i ovnen ved 200 grader i ca. 15 minutter.

Serveres med fine ærter og kartoffelmos.

Ingredienser (4 pers.)

4 tykke kalvekoteletter

salt

peber

1 æg

1 spsk mælk

30 g reven parmesan ost

3 spsk rasp

3 spsk mel

4 spsk olie

2 spsk koncentreret tomatpuré

4 skiver mozarella ost

