Wienerschnitzel med grov ærtemos.

Ingredienser:

Til to personer

2 kalveschnitzler

½ dl hvedemel

1 æg

1 dl rasp

500 g grønne ærter

1 lille løg

smør

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Bank schnitzlerne lidt fladere med din hånd. Drys dem med salt og peber

og vend dem i melet. Vend dem derefter i det let piskede ægget og så i

raspen. Steg schnitzlerne gyldne i smør og olie på en pande. Imens koger

du ærterne efter anvisning. Afdryp og mos ærterne i en skål. Vend

ærterne med lidt løg og evt. en lille klat smør og smag til med salt og

peber. Server schnitzlerne med ærtemos.

Note:

Hvis man ikke er til den store dobbeltpanering kan man selvfølgelig

nøjes med at vende kødet i lidt mel før det steges.

