
Farskage PRIVATE 

Et halvt kilo magert hakket oksek¢d, 75 gram fint hakket l¢g, 75 gram fint snittet gr¢n pebber, 50 gram rasp, 1 æg, en bullionterning, lidt vand, salt og pebber samt lidt ketxhup.

Man tilsætter det hakkede oksek¢d ægget og lidt vand, med bullionterningen r¢rt i, og r¢rer rasp, salt og pebber i, og siden l¢get og den fint snittede gr¢nne pebber.

Kom farsen i en kageform, og kom en stribe ketchup ovenpå.

Bag den i ovnen ved 220 grader i ( 25 minutter.

Server den med hvide kartofler eller kartoffelmos.

Med venlig hilsen 

Hans Pauli Sundstein.

