Karrygryde med rosiner og kokos

Ingredienser:

·  500 g oksesmåkød

·  1 tsk karry

·  2 løg

·  1 dl rosiner

·  1 dl kokosmel

·  2-3 dl vand

·  salt og peber

Karryen brændes af i gryden sammen med lidt fedtstof, brun kødet og tilsæt de finthakkede løg, roser og kokosmel og vand. Retten småkoger i ca. 1 time og

saucen jævnes evt. med lidt majsstivelse og smages til med salt og peber. Serveres med løse ris.

