Opskrift på: PRIVATE 

Sorte gryde: 

(4 personer) 

1,5 kg. skært oksekød 

50 g. smør 

2 tsk. salt 

Friskkværnet peber 

2 dl. stærk kaffe 

4 dl. piskefløde 

2 dl. tomatpurre 

2 glas snaps (1 dl. snaps) 

Skær kødet i strimler. 

Lad smørret brune i stegegryden.

Del kødet i 2 portioner, og svits hver portion for sig i smørret. 

Tilsæt de øvrige ingredienser. 

Lad retten småsnurre under låg, ved svag varme i ca. en time. 

Smag til med salt og peber. 

