Boeuf bourguignon

Gammeldags familieret

Ingredienser

Grydekød (klump)

Hvedemel

Salt

Peber

3-4 spsk olie

Skalotteløg

2-3 fed hvidløg

Pancetta eller bacon

Nogle kviste citrontimian

Tomatpuré

1 fl. Bourgogne

Markchampignon

Fremgangsmåde

Skær kødet i stykker og vend det i melet det er blandet med salt og peber.

Kom olien i gryden og varm det godt op. Brun kødet deri. Kom løg, hvidløg, panetta ned til kødet og rør godt rundt. Til sidst tilsættes timianen, tomatpuréen

og bourgognen.

Kom det hele i ovnen i en times tid.

Til sidst tilsættes de rensede champignoner.

Server polenta og gorgonzola til.

