Oksekød med svamp og trøffelolie 

på pastabund.

Ingredienser:

Til to personer

300 g oksekød

1 fed revet hvidløg

150 g svampe

citronskal (økologisk)

150 g Al dente pasta tagliatelle

trøffelolie

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Rør kødet med hvidløg, salt og peber. Form kødet i små "sjuskede"

kødboller i hånden eller med en ske. Steg kødet nogle få minutter på

panden indtil det netop er gennemstegt. Tag dem op og rist svampen på panden. Imens

koges pastaen. Server kødboller og svamp på pastaen. Drys lidt

citronskal over og dryp forsigtig lidt trøffelolie over. Server med godt

brød.

Note:

Olivenolie smagt til med citron kan erstatte trøffelolien hvis man ikke

lige har sådan en hjemme.

