Tomatkrydrede hakkebøffer med majs og ris

Ingredienser:

Til to personer

1½ dl ris med vilde ris

300 g hakket oksekød

3 spsk. puré af soltørrede tomater

2 dl majs

1 spsk. Al Dente hvidvinseddike

lidt sukker

basilikum

1 spsk. Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Sæt risen over. Rør kødet med soltørrede tomat, salt og peber. Form til

hakkebøffer og gennemsteg på en pande i olie. Kog majsen. Bland ris og

majs i en skål. Vend ris og majs med olie, eddike, lidt sukker og salt

og snittet basilkum. Server til de nystegte hakkebøfer.

Note:

En skefuld creme fraiche smagt til med lidt hvidløg er godt at toppe

bøffen med.

