Burger med bøf og ost

(4 pers)

Dressing

3½ dl Cheasy Fraiche 9%

3-4 spsk ketchup

1 tsk sød chili

½ tsk groft salt

Bøffer

200 g magert, hakket oksekød

4 skiver ost fx. Malthe

4 burgerboller

½ icebergslat

2 tomater

½ agurk

Sådan gør du:

Start med at lave dressingen - den må gerne trække ca. ½ time, inden den bruges. Rør ingredienserne sammen i en skål og stil det koldt til dressingen skal

bruges. Skyl salaten og riv den i mindre stykker. Tomater og agurk skylles og skæres i skiver. Del oksekødet i fire lige store dele og form kødet til flade

bøffer på et skærebræt. Steg herefter bøffferne ca. 2-3 minutter på hver side. Når bøffen vendes lægges osten oven på den stegte side, mens bøfferne steger

færdig på den anden side. Varm til sidst burgerbollerne op i ovnen eller på en brødrister. Flæk bollerne halveres, og smør dressingen på bollerne. Derefter

lægges salat, agurk, tomat og bøf i bollerne i den rækkefølge, man synes .

