Chili con carne med pasta

Ingredienser:

Til to personer

100 g Al Dente pasta penne

200 g hakket oksekød

Al Dente olivenolie

1 løg

1 fed hvidløg

1 dåse kidneybønner

1 glas tacosauce

limebåde

Tilberedning:

Kog pastaen efter anvisning. Svits kødet i olie på en pande. Snit løget

og hvidløget og svits med kødet. Smag til med salt og peber. Vend

afdryppede bønner og pasta i. Server med tacosauce og limebåde.

Note:

Du kan selvfølgelig lade være med at vende pasta i og i stedet servere

masser af godt brød til.

