Hakkebøf med peberrodscreme

Ingredienser:

Til to personer

500 g små kartofler

2 håndfuld grønne bønner

1 pk. hakket oksekød

Maldon Sea Salt og peber

smør og olie

4 spsk. creme fraiche 18 %

2 tsk. friskrevet peberrod

1 knivspids sukker

Tilberedning:

Kog kartoflerne. Kog bønnerne efter anvisning på posen. Form kødet til

hakkebøffer, drys med salt og peber og gennemsteg i smør og olie på en

pande. Rør creme fraiche og peberrod sammen og smag til med salt, peber

og lidt sukker. Server bøfferne med bønner og creme, samt kartofler.

Note:

Riv et lille løg og vend med kødet før det steges til hakkebøffer.

