Grillstegt bøf med jordnøddesauce

Ingredienser:

Til to personer

2 møre bøffer

Maldon Sea Salt og peber

2 spsk. jordnøddesmør

1 spsk. sojasauce

½ spsk. hvidvinseddike

lidt sukker

2 håndfuld frisk spinat

½ mango

Tilberedning:

Drys bøfferne med salt og peber og grillsteg dem på en grillpande. Rør

jordnøddesmør med soja, eddike og lidt sukker. Rør den nu cremet med

lidt kogt vand. Server den nystegte bøf med spinat og mango i tynde

skiver. Dryp saucen over.

Note:

Vend jordnøddesaucen med nykogte nudler og server til bøffen.

