Nudler med roastbeef og stegte svampe.

Ingredienser:

Til to personer

200 g svampe i skiver

100 g roastbeef (pålæg)

200 g Nudler

Ketjap manis (sød soyasauce)

snittet chili

Al Dente olivenolie

Tilberedning:

Træk svampen i mindre stykker og svits dem i olie på en pande. Tilsæt

roastbeef og svits med. Kog nudlerne efter anvisning og server med svamp

og kød. Hæld lidt Ketjap manis over og giv et drys med chilien.

