Hakkebøffer med varm cole slaw

Ingredienser:

Til to personer

300 g hakket oksekød

Maldon Sea Salt og peber

smør og olie

ca. 1/4 hvidkål

2 spsk. mayonnaise

1 lime

4 hele syltede agurker

persille

Tilberedning:

Form kødet til 4 bøffer. Drys med salt og peber og gennemsteg i smør og

olie på en pande. Snit kålen fint. Tag kødet op og svits nu kålen 1

minut på panden. Vend med mayonnaise og revet limeskal og lidt saft.

Server den varme cole slaw med bøffer og syltede agurker.

Note:

Lav cole slaw med grønkål eller byt lidt af hvidkålen ud med grønkål.

Smager godt og fint ser det ud.

