Orientalsk oksepande med svesker

 

170 g hakket okse (tatar ell. affedtet)

lidt balsamico

150 g fintsnittet hvidkål

25 g løg

120 g tomater, i små stykker

120 g champignon, grofthakkede

50 g grøn peber

40 g svesker

soja

spidskommen

karry

en knivspids sambal oelek

Svits det hele – peberfrugt og svesker kommes i til sidst. Et par skefulde ylette (50 g)på toppen og servér.

