Grillstegt pølse og couscoussalat

Ingredienser:

Til to personer

4 gode pølser, gerne krydrede

2 dl couscous

hønsebouillon

1 rød peberfrugt

1 spsk. hakket muskatnød

tzatziki (kan købes færdig i Irma city)

Tilberedning:

Kog couscous efter anvisning, men brug bouillon i stedet for vand. Steg

pølserne, gerne på en grillpande. Skær peberfrugten i mindre stykker og

steg dem godt på panden. Server nykogt couscous vendt med peberfrugt og

mynte til pølser og tzatziki.

Note:

Har man lidt ekstra tid en dag, kan man skære flere slags pølser i

mindre stykker og sætte dem på spyd, før de steges eller grilles. Flot

og godt!

