Brunkål med røget mørbrad

 

100 g tynde gulerodsstave

200 g snittet hvidkål

50 g porrer skåret i tynde strimler

60 g røget svinemørbrad

evt. et par dråber SØD

evt. kulør

Det hele steges i lidt vand. Når kålen begynder at afgive væde, lægges låg på og retten koger i kålens saft. Smages til med salt og peber samt evt. et par

dråber SØD. Kan farves med lidt kulør.

Serveres med 85 g svinekød til (fx kotelet eller medister)

