Slotskoteletter

Slotskoteletter

4 svinekoteletter

8 tynde skiver bacon

salt, peber

5 – 6 løg

1 dl rødvin

1 ds majskerner

Boconen klippes eller skæres i terninger som ristes på panden og tages op når de er færdige. Derpå brunes koteletterne og de skiveskårne løg i baconfedtet.

Rødvinen hældes ved og det hele småsteger i ca 15 min. Baconskiverne drysses over den færdige ret og majskernerne varmes og serveres til.

