Bibi Ketjap (indonesisk svinekød med soya sauce)

Bibi Ketjap (indonesisk svinekød med soya sauce)

(4 personer)

Ingredienser

500 g skinkekød

½ tsk. peber

1 løg

2 tsk. pulv. ingefær

½ tsk. sambal oelek

5 spsk. sød soya sauce

150 ml. vandolie

Garnering: tomater i skiver, hakkede grøntsager i eddike (Atjar Tjampoer)

Serveres med hvide ris, krydrede ris eller nudler

Tilberedning

Skær kødet i aflange stykker, gnid med salt og peber og steg det i olie. Tilsæt løg i fine ringe, krydderier og sambal oelek. Herefter tilsættes vand og

soya sauce. Lad det hele komme i kog og simre i ca. ½ time eller til kødet er mørt. Anret Babi Ketjap på en stor tallerken garneret med tomat i skiver

og Atjar Tjampoer. Spises med hvide ris, krydrede ris eller nudler.

