Krebinetter med bacon

4 pers

700 g hakket kalv og flæsk

8 tynde skiver bacon

2 spsk. Tørret basilikum

1 spsk. Tørret dild

250 g broccoli

4 gulerødder

salt og peber

samt fedtstof til stegning

Rør kødet med krydderierne og form det til krebinetter, læg en baconskive omkring hver og fastgør den med en tandstikker. Steg krebinetterne i lidt fedtstof

til de er gennemstegte og baconen er sprød. Damp broccolien og gulerødderne og server retten med en stål bønnespiresalat.

Tilberedningstid: ca. 30 min

