Baconstegte svampe

1/2 kilo rensede blandede svampe

1 spsk. smør

En sjat olivenolie

Bacon i tern

Salt og peber

Evt. finthakket hvidløg

Hakket persille

En sjat fløde

Skær svampene i mindre stykker og rist dem og bacon på en pande med smør, olie og hvidløg.

Når de har steget lidt hældes fløden ved og de smages til med salt og peber.

Serveres med et drys hakket persille.

Svampene kan også serveres på et stykke ristet brød gnedet med hvidløg og olivenolie.

