Tungepaté

                

    

Det skal du bruge:

500 gr. kogt sprængt eller røget kalvetunge

175 ml smeltet smør

½ tsk revet muskatnød

1/8 tsk salvie (pulveriseret)

¼ tsk stødt nellike

¼ tsk tørret persille (pulveriseret)

salt og peber

klaret smør eller rent svinefedt

          

Sådan gør du:

Skær tungen i mindre stykker og hak den 2 gange, eller kør den gennem en blender. Rør krydderierne i det smeltede smør og bland det godt i farsen. Pres

farsen fast ned i små glas eller ramakiner og forsegl hver enkelt med et lag smeltet, klaret smør eller svinefedt.

Serveres som forret med ristet brød og evt. lidt salat. Kan også bruges i sandwich

