Hvidløgsbønner.

Ingredienser:

500 gram grønne bønner

6 - 8 skiver bacon

2 - 3 fed hvidløg

1 bundt persille

Ca. Tidsforbrug:

Fremgangsmåde:

1: Snit bønnerne og kog dem i letsaltet vand, ca. 5 minutter. Dryp dem af i en sigte.

2: Skær bacon i strimler og steg det på en pande. Hæld fedtet fra. Tilsæt bønner og svits dem med 2-3 minutter. Smag til med presset hvidløg og hakket persille.

