Nem kålgryde med karry og æble

120 g kogt hamburgerryg (kogt og i små tern).

350 g savoikål

75 g løg

1 æble

½ dl grønsagsbouillon

2 tsk karry, salt og citronpeber.

Skær løg og hamburgerryg ud i små tern, som svitses i lidt

Bouillon. Kålen og æblet fint snittes og tilsættes.

Tilsæt resten af bouillonen og lad retten simre i ca. 10 min.

NB ! Kan evt. spises 75 g kogte ris til

