Svinemørbrad med paprikaris

Ingredienser:

Til to personer

2 dl parboiled ris

½ svinemørbrad

smør og olie

Maldon Sea Salt og peber

1 rød peberfrugt

1 tsk. paprika

lidt frisk oregano

Tilberedning:

Sæt risen over. Skær mørbraden i skiver og steg dem i smør og olie. Drys

med salt og peber og tag kødet op. Hak peberfrugten. Kom peberfrugt og

paprika på panden og vend rundt i stegeskyen. Vend risene på panden.

Server kød og ris med et drys oregano.

Note:

I stedet for frisk peberfrugt kan du bruge lidt syltet peberfrugt, det

giver en anden, lidt mere pikant smag.

