Bagte svinekotteletter med  parmesan salvie panering.

4 tykke kotteletter med ben

3½ dl rasp

½ dl mel

1 tsk revet citron skal

1 spsk tørret salvie, ell 1½ spsk frisk hakker

120 g frisk revet parmesanost

2 store sammen piskede æg

2 spsk smør

2 spsk olivenolie

Tænd ovnen på 200 gr. Bland rasp, mel, ost, salvie, citron og salt/peber sammen, vend kotteletterne i æg og derefter i raspblandingen. Steg dem gyldne på

panden i smør og olie, ca 2 min på hver side.

Sæt kotteletterne i ovnen til de er sprøde, ca. 20 min. Anret dem med citronbåde

