Salat med ost og røget mørbrad

(4 pers.)

½ liter feldtsalat

1 bdt rucolasalat

100 g revet ost, fx Malthe ML

4 skiver daggammelt hvedebrød

3 spsk olivenolie

1 spsk citronsaft

Salt

Peber

100 g røget mørbrad i tynde skiver

Sådan gør du:

Fordel feldtsalat og rucolasalat på et fad. Fordel revet ost over salaten. Skær daggammelt hvedebrød i terninger - vend terningerne i 2 spsk olivenolie

og rist dem i ovnen ved 200 grader i ca. 20 minutter. Pisk 1 spsk olivenolie sammen med 1 spsk citronsaft. Smag til med salt og peber og dryp det over

salaten. Fordel croutonerne over salaten. Rist den røgede mørbrad på en pande i lidt olie. Afdryp skiverne på køkkenrulle og fordel kødet over salaten.

