Sennepspaneret svinemørbrad med sukkerærter

Ingredienser:

Til to personer

500 g små kartofler

1 svinemørbrad

Maldon Sea Salt og peber

2 spsk. taffelsennep

1 dl rasp

smør og olie

1 pose sukkerærter

Tilberedning:

Sæt kartoflerne over. Del evt. mørbraden lige over og drys med salt og

peber og smør sennep på. Vend kødet i rasp og steg gyldent på en pande i

smør og olie i alt ca. 20 minutter. Damp sukkerærter efter anvisning.

Server kødet skåret i mindre stykker med sky fra panden, kartofler og

sukkerærter.

Note:

Klip lidt karse over retten, det smager godt hertil.

