Mørbrad med bacon og champignons 

serveret med frisk pasta

Metode:

Skær mørbraden i skiver á ca. 2 cm tykkelse og brun dem let i en lille smule smør.

Løg og bacon sauteres.

Mørbradstykkerne tilsættes. Efter ca. fem minutter hældes finthakket hvidløg i. Fløde tilsættes og får lov til at koge ind. Champignonskiver hældes i sammen

med salt og peber. Pyntes med tomatstrimler og friskhakket persille.

Serveres med frisk pasta samt tomatsalat.

Ingredienser

Ingredienser:

2 løg

Se Råvare Beskrivelse af bacon

50 gr

bacon

500 gr oksemørbrad

1 fed hvidløg

Se Råvare Beskrivelse af fløde

4 dl

fløde

1 bk champignons

Se Råvare Beskrivelse af persille

1 bdt frisk

persille

salt og peber

Se Råvare Beskrivelse af tomat

tomat

til pynt

lidt smør til bruningen af kødet

Tomatsalat:

½ icebergsalat

Se Råvare Beskrivelse af tomat

3 stk

tomat

i skiver

fetaost i skiver efter behag

oliven

Se Råvare Beskrivelse af basilikum

frisk

basilikum

til pynt

frisk pasta

