Stegte Wienerpølser serveret med

kartofler og spinat.

Du kan også se opskriften med billed på her

http://emailservice.fdb.dk/emailservice/rd.asp?kid=1022&lid=3384

Ingredienser:

Til to personer

4 stk. wienerpølser

250 g kartofler

200 g spinat

1 fintsnittet skalotteløg

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog kartoflerne i en gryde med kogende, letsaltet vand. Varm olivenolie

på en pande og steg pølserne stille og roligt, indtil de bliver

gennemvarme. Når kartoflerne er møre vendes de med spinat, skalotteløg,

salt og peber. Server til pølserne med en god Dijon sennep til.

