Farsbrød med havregrød

500 gr hakket oksekød ( evt. halvt kalv og okse)

1 finthakket løg

1 porre i tynde skiver (kan udelades)

5 dl kold havregrød

2 tsk salt

½ tsk peber

½ tsk sar (bønneurt)

¼ tsk timian

1 ¼ dl bouillon eller rødvin

Bland alt grundigt i en skål ok kom farsen i en smurt, meldrysset kageform.

Sæt den i en bradepande og hæld kogende vand ved, ca. 2½ cm op ad formens sider.

Bages i forvarmet ovn ved 170 grader i 1 time.

