Rosenkål med bacon mandel og persillesmør

Til 4 personer. Tilberedningstid: 30 min., heraf arbejdstid: 20 min.

Ingredienser

400 g rosenkål

80 g bacon

1 stk skalotteløg

50 g mandler

1 tsk olie

Kryddersmør:

1 pose Legro persille

60 g smør

1 knivspids køkkensalt

1 knivspids peber

Fremgangsmåde

Persillesmør: Hak eller blend persillen fint, rør den godt op med smør og smag til med salt og peber. Mandlerne smuttes og deles i flager (kan evt. købes

i flager).

Opvarm vand i en stor gryde. Når det koger lægges rosenkålen i og den koges let i ca. 8 min. Rosenkålen hældes op i en sigte, skylles i koldt vand og stilles

til side.

Bacon steges i olie ved svag varme i en stor pande, til den er gyldenbrun. Skru lidt op for varmen, tilsæt skalotteløg og persillesmør og steg endnu 1-2-min.

Vend rosenkålen og mandelflager i og steg endnu 1 min. Serveres straks.

