Skinke i paprikasauce, med løse ris. 4 prs.
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600 g. skinkekød i strimler

olie til stegning

1 spsk. delikatesse paprika

200 g. champignon 

1 dl. bouillon

2½ dl. madlavnings fløde

salt og peber

evt. Hakket persille som pynt

Tilbered risene som anvist på emballagen.
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Svits kødet i olie ved kraftig varme, og krydder med paprika. Tilsæt champignon og svits endnu 3–4 min.  

Kom bouillon samt fløde ved, og lad det koge i 5 min. Smag til med salt og peber.
Drys evt. Med hakket persille og server med løse ris.
Løse ris

6½ dl. vand ½ tsk. salt og 300 g. løse ris. Vand og salt bringes i kog, risene kommes i og koger i 12 min. Sluk for risen og lad den hvile på blusset i 12 min.
