pølsegryde 

Tilberedningstid:

1 1/2 time

Ovntemperatur:

175

Ingredienser:

500 g mager svinepølse

1 hakket løg

1 3/4 hakket selleri

1 pk nuddel suppe

9 1/2 dl vand

1 1/4 dl ris

1 1/4 dl hakkede mandler

1 ds bønnespirer

Sådan gør du:

Brun pølsen og hæld fedtet fra. Tilsæt selleri og løg. Kog indtil det er mørt. I en gryde bringes vandet i kog og suppen samt de andre ingredienser tilsættes.

Rør det godt sammen. Anbring retten i en tillukket form og bag 1 time i ovnen ved 175 grader.

