Skinkeburritos med hytteost

(4 pers.)

500 g skinkestrimler

1 + 1 spsk olie

1-2 friske chili

2 fed hvidløg

3 peberfrugter

1 bdt. forårsløg

Salt og peber

Tilbehør

8 tortillas

200 g Cheasy Hytteost

Sådan gør du:

Brun kødet af et par omgange i en varm wok (eller pande) med 1 spsk olie. Krydr med salt og peber og sæt det til side. Tør wokken af og tilsæt mere olie.

Svits fintsnittede chili (uden frø og mellemvægge), finthakket hvidløg og strimler af peberfrugt i 5-10 minutter. Tilsæt kødet og fintsnittede forårsløg

og lad det hele blive gennemvarmt. Anret i varme tortillas med en skefuld hytteost på hver og server straks. Giv evt. en skål salat eller tomatsalat til.

