Pølseret i ovnen

Denne opskrift har jeg fra England, hvor den kaldes "Toad in the hole." Det lyder dog sært, når det oversættes direkte

Det er en dejlig ret, og både børn og voksne er vilde med den. Opskriften er til 2 personer .

1 spsk olie,

225 g pølser ( evt. skåret i halve ),

125 g mel

salt,

muskatnød,

2 let piskede æg

150 ml. mælk (1½dl)

Opvarm ovnen til 210g. hæld olien i et fad og varm det i ovnen. Læg pølserene i fadet og steg i 5 min. Imens laves dejen. Mel, salt og muskat piskes med

æg og mælk til en ensartet dej. Pølserne vendes og dejen hældes over. Bages ca. 25 min. Indtil dejen er gylden og puffet op.

Tilbehør: salat.

