Forlorne ællinger

Ingredienser:
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Farsen røres sammen, æblerne rives uden skræl i farsen der hviler få minutter. Margarinen brunes på panden. I en fugtig hånd lægges en klump fars, en sveske

lægges i midten og farsen samles omkring og kommes på panden. Steger ved svag varme 10 minutter. Panden koges af med fløde til sovs.

Servér kartofler til.

