Frederikshavner labskovs

 

120 g røget svinemørbrad i tern

225 g hokkaido i tern

75 g porrer

timian

salt og peber

Mørbraden ristes på en tør pande. Hokkaido, porrer, timian, salt og peber koges til mos – og mørbraden tilsættes og koges med i 5-10 min.

Retten er fryseegnet – så lav gerne ekstra portioner.

