Chorizogryde med porrer og æble

Ingredienser:

Til to personer

6 små rå chorizopølser

Al Dente olivenolie

2 porrer

1 æble

2 dl bouillon

2 dl couscous

lidt hakket persille

Tilberedning:

Svits pølserne i olie. Skær porrer og æble i mindre stykker og svits med

pølserne. Hæld bouillon i gryden og lad simre 5 minutter. Tilbered

couscousen. Server gryden med couscous og sky. Drys lidt persille over.

Note:

Andre gode pølser, fx kålpølser, kan også bruges i denne ret.

