Gnocci med sprødstegt bacon og bagte tomater

Ingredienser:

Til to personer

100 g bacon

1 pk. gnocci

½ glas ovnbagte tomater i olie

2 spsk. hakket persille

4 skiver flutes

1 spsk. Al Dente olivenolie

1 tsk. revet økologisk citronskal

Maldon Sea Salt

Tilberedning:

Skær bacon i mindre stykker og svits sprøde på en pande. Kog gnocci

efter anvisning. Vend gnocci med tomater i olie, lidt olie fra glassest,

persille og bacon. Ris brødet godt og dryp olie over. Drys til sidst

lidt citronskal og salt over, server.

Note:

Hvis du skal servere gnocci naturel kan du vende dem i lidt smør når de

er nykogte og afdryppede. Det smager nemlig rigtig godt.

