Skinkekød med mandler og grønne oliven

250 g. skinkekød i strimler

1 løg, finthakket

2 fed hvidløg, finthakket

100 g. grønne oliven

100 g. mandler, grofthakket

1 spsk. olivenolie

Salt og peber

1 dl. vand

Varm olien i en gryde og steg kødet med hvidløg og løg et par minutter. Kom vand ved og lad det småkoge til vandet er næsten væk. Til sæt oliven og lad

det simre et par minutter, smag til med Salt og peber. Drys med de hakkede mandler og server.

