Svinemørbrad i østerssauce med grønt

Ingredienser:

Til to personer

150 g nudler

½ svinemørbrad

Al Dente olivenolie

1 pk. minimajs

2 porrer

1 spsk. østerssauce

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Sæt vand over i en gryde og kog nudlerne efter anvisning. Skær mørbraden

i 1 cm tynde skiver, svits i olie på en pande, tag op. Skær majs og

porrer i skiver og svits på panden. Afdryp nudlerne og vend dem med

grøntsager og kød på panden. Vend retten med østerssauce og smag til med

salt og peber.

Note:

I stedet for østerssauce kan du smage retten til med lidt stærk

chilisauce.

