Hamburgerkoteletter

Ingredienser:

·  400 gr hamburgerry

·  25 g margarine

·  1-2 snittede løg

·  10 cocktailpølser

·  2 dl frosner grønærter

·  1 dl vand

·  1/2 dl tomatpure

·  1/2 dl sherry

Tænd ovnen og indstil den på 200 grd. Skær hamburgerryggen ud i 4-6 koteletter, som brunes på panden i margarinen og lægges i et ovnfast fad. Herefter svitses

løg og cocktailpølser i resten af margarinen og lægges ligeledes i fadet. Tilsæt grænærter, vand tomatpure og shery og sæt så fadet i ovenen i ca. 40 minutter.

Hertil kan serveres løse ris, kartoffel- eller grønsagsmos eller kogte kartofler.

