Skinkerand

3 hårdkogte æg

100 g røget skinke

1½ dl cremefraiche el. fromage blanc

2-3 tsk. purløg, persille el. dild

salt, hvid peber og paprika

2 blade husblas

Æggene deles på begge led i æggedeleren, skinken skæres i fine tern og blandes med cremefraichen, krydderurter og krydderier. Den smeltede afkølede husblas

vendes i, og massen kommes i en smurt form. Stilles på køl min. 4 timer.

Undlades husblas er det en fortrinlig skinkesalat.

