Stegte pølser med gratineret fennikel.

Ingredienser:

Til to personer

2-4 gode pølser, gerne krydrede

2 fennikel

1 glas færdig tomatsauce

1 håndfuld gratin ost

Maldon Sea Salt

Tilberedning:

Sæt ovnen på 225 grader. Sæt en gryde med vand over. Flæk fennikel på

langs og kog den mør i letsaltet vand i 6-7 minutter. Læg fennikel i et

ildfast fad. Drys salt og peber over, hæld tomatsauce over og drys osten

over. Gratiner i ovnen indtil osten smelter og bliver gylden. Steg de

gode pølser imens. Server med spaghetti eller godt brød.

Opskriften er lavet af Maria Larsen.

Note:

Drys sorte oliven over fennikel og tomatsauce før den gratineres.

