Kong Karnevals pølsegryde.

2 personer

4 dl løse ris

3 dl vand.

1 ts salt.

1 stort løg.

20 g margarine.

4 pølser

3/4 dl tomatpure.

125 g frosne ærter.

2 dl vand.

½ ts salt

en knsp peber.

1 kog risene og lav resten klar.

2 pild løget og hak DET.

3 svits DET i en gryde med margarine.

4 pølserne skæres i skive r og puttes i.

5 der efter blandes puree vand og ærter i gryden.

6 kog DET ET par minutter.

7 tag gryden af og bland risende i.

8 retten smages til og varmes op lige inden den serveres.

