Mørbradbøffer. PRIVATE 

Gør bøfferne rene. 

Ud af en mørbrad kan der blive 5 bøffer. 

skær dem ud i bøffer. 

Bank dem. 

Vend bøfferne i mel. 

Steg dem på begge sider på panden. 

Kom dem derefter i et ildfast fad. 

Skær 3 løg. 

Svits dem på panden, hæld det over mørbradbøfferne. 

Svits champignon på panden. 

hæld det over mørbradbøfferne. 

Kom lidt fløde ved. 

Kog panden af i lidt letmælk, kom det over mørbradbøfferne. 

Stil det i ovnen ved 200 grader i 30 min. 

