Pølsespid

4 tykke pølser

2 syltede agurker

2 bananer

4 skiver bacon

lidt citronsaft

Skær pølserne og agurkerne i 1 cm. tykke skiver.

Skær bananerne i 1 cm. tykke skiver og dryp dem med citronsaft.

Stik skiftevis pølse-, agurke-, bacon og bananskiver på små spid.

Steg spiddene i frituregryden ca. 3 min. ved 190º og drys dem med lidt paprika.

Tip: I stedet for pølser og agurker kan man bruge kyllingekød og rejer og servere spiddene med en let carry sauce.

