Opskrift på: PRIVATE 

Mørbrad i fad: 

Lav en mørbrad til bøffer, og vend dem i mel. 

Svits dem på panden, og læg dem i et ildfast fad. 

Læg halvverede druer uden sten på panden, og hæld fløde over dem. 

Desuden hældes 1,5 glas portvin på. 

Når det er kogt ind, hældes det over mørbradbøfferne. 

Fadet sættes i en 200 graders varm ovn, i 20 min. 

Smut nogle mandler, og rist dem på en tør pande. 

Når fadet tages ud af ovnen, hældes mandlerne over.   

