svensk pølseret 

Ingredienser:

750 g kartofler

2 løg

8-10 pølser

1 dåse tomatpuré

5 dl mælk

salt

peber

 

Fremgangsmåde:

• Kartoflerne skrælles, skæres i tern og koges. Det er vigtigt, at kartoffelternene er kogte; men ikke udkogte. Kartoflerne kan udmærket koges dagen før

de skal bruges.

• Løgene pilles, og skæres i skiver. De varmes i en gryde, evt. i lidt fedtstof.

• Kartoflerne hældes over løgene.

• Pølserne skæres i skiver, og tilsættes løgene.

• Mælk og tomatpuré tilsættes, og retten varmes igennem. Smages til med salt og peber inden servering.

