Stegt flæsk med lynstegt savoykål

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. Irmas tykke bacon

½ savojkål

Al Dente olivenolie

2 spsk. rosiner

500 g kartofler (gerne kogte fra dagen før)

Tilberedning:

Sæt kartoflerne over. Steg baconen i sit eget fedt på en varm pande. Tag

op. Skær savojkål i strimler og svits på panden hvor du stegt bacon.

Skær de kogte kartofler i mindre stykker og svitser med. Vend med

rosiner og smag til med salt og peber. Server til den stegte bacon.

Note:

Hvis du vil have en cremet konsistens, kan du lade et par spiseskeer

piskefløde og lidt citronsaft simre med det snittede kål.

