Stegt Flæsk med Jordskokker

      

Det skal du bruge:

4 pers.

800 g stegeflæsk i skiver

1 kg jordskokker

1 bdt. persille

50 g smør

Salt

1 tsk Paprika, delikatesse

1 tsk Løgpulver

         

        

Sådan gør du:

Er du træt af almindeligt stegt flæsk med persillesauce, så prøv denne variant.

Jordskokkerne erstatter kartoflerne på en sublim måde og paprika -løg dippen fuldender retten. Flæsket saltes og hviler lidt. Herefter steges det sprødt

enten i ovn eller på pande. Jordskokkerne skrælles og steges derefter på panden på samme måde, som når du steger brasede kartofler. Jordskokkerne skulle

gerne være færdige samtidigt med flæsket. Flæsk og jordskokker blandes sammen og Paprika og løgpulver drysses over. Afslut med et drys persille - og retten

er klar til servering.

     

