Pølser med krydderurte nudler

Ingredienser:

Til to personer

150 g nudler

4 gode pølser

Al Dente olivenolie

2 grønne peberfrugter

½ dl piskefløde

2 spsk. friskhakket krydderurter

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Kog nudler efter anvisning. Steg pølserne på en pande. Skær peberfrugter

i strimler og svits i en gryde eller pande. Vend de varme peberfrugter

med fløden og lad koge op. Vend de hakkede krydderurter i og kom

nudlerne i saucen. Smag til med salt og peber. Server til pølserne.

