Brændende kærlighed med ingefær og basilikum

  

Tilberedningstid: 30min.

Antal: 2 personer

5 skiver røget bacon

1 fintsnittet løg

2 tsk fintsnittet frisk ingefær

4 skrællede bagekartofler

1 spsk smør

ca 1½ dl mælk

frisk basilikum

salt

friskkværnet peber

Skær baconen i strimler eller tern. Rist den gylden på en pande sammen med løg og lidt olie. Når det er gyldent, tilsættes ingefær og 2 spsk vand. Lad det

simre 2 minutter. Skær kartoflerne i små tern, og kog dem i en gryde uden salt. Når de er møre, hældes vandet fra, og de piskes med smør, mælk, salt og

peber. Vend baconen med basilikum og server til kartoffelmosen.

