Ovnstegt kanin

Ingredienser:

1 dåse tomat puré

2 fed hvidløg (eller 1 tsk pulver)

2 tsk basilikum

1 spsk sukker

1 spsk kinesisk soya

1 spsk salt.

Ingredienserne blandes og den optøede kanin smørres indvendig og udvendig.

Lad kaninen trække fra morgen til aften i køleskab.

Lægges på bugen i braddepanden og dækkes af 100-150 g bacon.

Hæld vand under risten. Steges ved ca. 170^ i 1½-2 timer.

Dryp med stegeskyen efter ca. 1 times stegning, så kødet

Ikke bliver tørt.

