Salat med sorte ris rejer og vietnamesisk dressing

2 personer som hovedret, 4 personer som forret

Ingredienser

Dressing:

2 fed hvidløg, hakket eller revet

rød chili efter smag, finthakket

4 cm frisk ingefær, revet

4 spsk fish sauce

2 spsk limesaft (ca. 1 lime)

4 spsk vand

2 spsk sukker

Salat:

250 g sorte ris

500 g rå rejer

salt

saft af citron

Fremgangsmåde

Bland alle ingredienserne til dressingen og rør rundt.

Risene koges ved at følge anvisningen på pakken.

Rejerne pocheres i vand tilsat salt og citronsaft i ca. 5 min.

Ris og rejer afkøles.

Rør i dressingen og hæld noget over risene, rør rundt med en gaffel, læg rejerne øverst og dryp med lidt mere dressing.

Man kan også servere retten med varme ris og stegte blæksprutteringe i stedet for rejer, eller kold med avocado, men dressingen kan ikke undværes.

