Marinerede ris med grønne bønner

Ingredienser:

Til to personer

2 dl jasminris

400 g grønne bønner

2 spsk. Al Dente olivenolie

2 spsk. soyasauce

2 spsk. sød mango chutney

1 fed revet hvidløg

frisk koriander

Tilberedning:

Sæt risene over efter anvisning på emballagen. Damp bønnerne i letsaltet

vand i 2 minutter. Afdryp. Bland olie, soja, mango chutney og hvidløg i

en skål. Vend de nykogte ris med marinaden og server med bønner. Drys

koriander over.

Note:

Drys peanuts eller cashewnødder over risene, det smager rigtig godt til

disse bønner.

