Balsamicosauce til vildt

Ingredienser:

6 dl piskefløde

   

½ dl balsamico

   

salt og peber

   

evt. kulør

   

tabel slut

Når kødet er stegt af, koges panden af med balsamico, herefter tilsættes fløden og denne koges ned til den ønskede konsistens. Smages til med salt og peber,

evt. lidt kulør.

