ølsauce 

Ingredienser:

1

 dl.

vand

2

 dl.

pilsner eller hvedeøl

25

 g.

koldt smør

1/2

 dl.

fintsnittet persille

  

 

tabel slut

kom øl og vand i gryden og lad den koge ind til ca. 3/4 dl.

Pisk smør i og smag til med salt og peber. Vend persille i.

