Amrikansk grillsaus

Tilberedningsmetode:

Grill

Ingredienser:

2

 Fl.

Chilesaus

200

 g.

honning

1/4

 Fl.

HP Saus

4-8

 fed

med hvitløg

1/2

 dl.

med eddike (7%)

100

 g.

brun sukker

2

 tsk.

ingefær

  

salt

  

peber

  

 

tabel slut

Alt kokes i 3-5 min Jevnes med mazenamel til den er tykk. Pensles paa kjøttet ETTER AT DET ER FERDIG STEKT. La kjøttet saa faa en rask runde paa grillen.

Denne holder seg hele grillsesongen i kjøleskapet paa grunn av eddiken.

