grøn Kold sauce

225 g fromage blanc.

30 g persille

30 g purløg

et nip rørsukker

salt og peber

1. Fromage blanc. vendes ud i en skål.

2. Persille og purløg hakkes fint og blandes i skålen.

3. Saucen smages til med sukker, salt og peber.

4. Saucen kommes i køleskabet ca. 30 min., hvorefter den er klar til servering.

