Piment granatæblesauce

2 stk. rød peberfugt, presset på saftpresser*

½ stk. granatæble, uden skal, groft hakket

2 tsk. koldt smør

salt og peber

- Saften fra peberfrugterne koges med det hakkede granatæble. Det skal simre i 15-20 min., til halvdelen af væsken er fordampet.

- Sigtes og koges op igen.

- Smages til med salt og peber. og lige inde servering piskes det kolde smør i.

* Har man ikke en saft presser kan peberfrugterne blendes med granatæblet og derefter koges ind.

