Grønsagsfond

2 l vand

2 løg

1 porre

1 selleri med top

1 gulerod

Timian

Persille

Laurbærblad

Salt

Grønsagerne renses, skylles og skives.

Kog dem ved svag varme 35-45 min.

Si fonden og frys den ned i passende portioner.

Brug fonden i stedet for bboillonterninger.

