Chipotle sauce

Kategorier:

(Tilbehør,Saucer & Sovser)

Tilberedningstid:

Stk / Personer

Ingredienser:

3 tsk Chipotle chili (røget chili)

1 liter flåede tomater

lidt vand

1 spsk. Emilios spice (bouillon)

1 fed

hvidløg

1 tsk

tørret oregano

1 tsk

stødt spidskommen

salt,

peber

Fremgangsmåde:

Ingredienserne blendes sammen. Sauteres i lidt olie og krydres med salt og peber.

Varmes op til det koger, koges 20-25 min.

