Helles bidende chilitomatsauce

4-6 personer

1 spsk olie

1 porre

150 g suppeurter i små tern (selleri, persillerod, pastinak)

1 dåse koncentreret tomatpuré

1,5 dåse flåede tomater

6 dl appelsinjuice

20 g soltørrede tomater

1/2 stk chili

1 fed hvidløg

Salt og peber

Basilikum

Timian

Ca. 20 g brun farin

Svits porrer, suppeurter, chili og hvidløg i olien. Tilsæt alle ingredienserne og lad det simre ca. 2-3 timer. Evt. tilsættes ekstra vand.

