Sauce peberrod

   2 dl oksebouillon

3 tsk maizenamel

ca 1-2 spsk eddike

flydende sødemiddel

salt & peber

ca 50 g friskhøvlet peberrod

10 g planteminarine

Kog bouillonen op i en gryde og jævn med maizenamelet. Smag saucen til med eddike, flydende sødemiddel, salt og peber. Tilsæt peberroden og kog saucen godt

igennem. Tag gryden væk fra blusset og rør plantemargarinen rundt i saucen. Serveres straks.

Tips

Bruges til kogt oksekød, kalvekød eller fjerkræ.

