Cambridge sovs

4 Hårdkogte æggeblommer

2 Sardinfileter

1/4 l. Oliven olie   

Cayenne peber  

Dill   

Estragon  

Kapers   

Persille

Purer æggeblommerne og bland de finthakkede sardeller i - eller stød massen i en morter. 

Rør olien i og tilføj rigeligt med hakkede krydderurter. 

Justér smagen med cayennepeber.

Serveres til kogt fisk, kød og æg.

