Sauce med franske urter

  

Tilberedningstid: 30min.

Årstid: Hele året

Antal: Tilbehør til 4

10 g smør

5 finthakkede chalotteløg (ca. 100 g)

2 dl grønsagsbouillon

2 dl Karolines Køkken fraiche med franske urter

friskkværnet peber

Hertil

4 grillstegte kyllingefileter (ca. 500 g)

1 kg kogte kartofler

600 g dampede grønsager fx gulerødder og sukkerærter

Lad smørret smelte i en tykbundet gryde ved kraftig varme, men uden at det bruner. Svits løgene i ca. 1 min. Tilsæt bouillon og kog blandingen ved kraftig

varme og uden låg i ca. 5 min., eller til der er ca. 2 dl tilbage. Tilsæt fraiche og peber. Varm saucen op til kogepunktet under let piskning og smag til.

