Brun løgsovs

(4 portioner)

10 g smør

1 løg i tynde skiver

2 spsk mel

4 dl bouillon

salt og peber

kulør

Løget svitses i smørret og melet drysses over. Tilsæt bouillonen lidt ad gangen, mens der piskes. Smag til med salt og peber og tilsæt evt. kulør.

Hvis man kan lide tyktflydende sovs, kan man jævne den yderligere med lidt jævning af mel og vand eller sovsejævner.

