Urte-bearnaisesovs

4 pers.

ca. 100 g porre

ca. 100 g gulerod

2 løg

4 dl grønsagsbouillon

½ spsk. friskhakket estragon el. 1 tsk. tørret

1 spsk. kvark

ca. 3 tsk. bearnaiseessens

salt og peber

Rens grøntsagerne, og skær dem i mindre stykker. Kog grøntsagerne meget møre i bouillonen under låg sammen med estragonen. Blend grøntsagerne, så de bliver

helt purerede. Kom sovsen tilbage i gryden. Pisk kvarken i, og smag til med bearnaise-essens, salt og peber.

Tilberedningstid: ca. 30 min

