Fedtfattig brun sovs

Du skal bruge

1 tsk olie

1 løg i både

1-2 fed hvidløg delt i halve

2-3 kviste frisk timian

1 stor gulerod

3-4 kviste persille

evt. Forårsløg eller Porrer skåret i store stykker.

3/4 l vand

1 bouillonterning (vælg hvilken slags, afhængig af hvad du skal bruge sovsen til)

Maizena til jævning

Varm olien op i en gryde og kom alle ingredienserne i og svits let.

Kom vand og bouillonterning ved og lad det koge i ca. 45 minutter.

Si fonden fra og jævn med lidt maizena, og kom en lille slat kulør i til at farve lidt.

