Barbecuesovs

Ingredienser:

2

 spsk.

olie

1

 spsk.

fint hakket løg

2

 fed

hvidløg

1

  

peberfrugt

1

 dåse

flåede tomater

1

 spsk.

brun farin

2

 tsk.

sennepspulver

1

 spsk.

vineddike

  

lidt tabasco

  

salt

  

peber

  

 

tabel slut

Brun fedtstoffet i en stegepande. Kom løgene i og pres hvidløget i. Rens og hak peberfrugterne og kom den i sammen med de øvrige ingredienser til sovsen

Tilsæt også lidt af marinaden

Lad sovsen simre på grillristen eller lav den på komfuret. Skær ryggen langs med benene og server sovsen ved siden af til at dyppe kødet i

