Champignonsuppe med æblesalat

Ingredienser:

Til to personer

1-2 dåser champignonsuppe

1 æble

1 tsk. hvid balsamicoeddike

1 båd savojkål

1 tsk. olie, gerne nøddeolie

2-4 skiver rugbrød

Tilberedning:

Varm suppen i en gryde. Snit æble i tynde skiver og dryp med balsamico.

Snit kål fint og vend med æble og lidt olie. Smag til med salt. Server

suppen i skåle og kom æblesalaten i. Server med rugbrød.

Note:

Stegt kylling, skåret i mindre stykker er godt at vende i suppen.

