Ærte og kokossuppe

Ingredienser:

Til to personer

250 g grønne ærter

1 dåse kokosmælk

2 dl bouillon

1 fed hvidløg

1 lime

4 skiver sandwichbrød

smør

1 spsk. hakket koriander eller persille

Tilberedning:

Kom ærter, kokosmælk og bouillon i en gryde og lad simre 5 minutter.

Blend suppen og kom revet hvidløg, limeskal og limesaft i. Smag til med

salt og peber. Rist brødet, smør med en anelse smør og drys krydderurter

på.

Note:

Hvis du har en rest ris kan du vende det i suppen, tilføj så lidt mere

bouillon.

