suppe Vichyssoise med brøndkarse

4 personer

250 g. kartofler

250 g fintsnittede porrer (ca. 3 mellemstore)

1 liter grøntsagsbouillon

1 stort bundt brøndkarse

1½ dl piskefløde

salt, hvid peber

Servering:

Brøndkarse

Kom kartofler, porrer samt bouillon i en gryde og kog grønsagerne helt møre.

Tilsæt brøndkarsebladene de sidste fem minutter af kogetiden.

Blend og purer suppen, tilsæt piskefløde og smag til med salt og peber.

