Porre gulerodssuppe

Liste med 10 punkter

• 2 porrer

• ½ selleri

• 1 persillerod

• 2 løg

• 4 spsk. olivenolie

• 1½ l bouillon

• 4 gulerødder

• 2 tsk. timian

• 2 tsk. løvstikke

• 1 spsk. miso

liste slut

Porrer, selleri, løg og persillerod snittes og svitses i olie. Bouillon og krydderier kommes ved, og suppen simrer ca. 1 time. Gulerødderne koges for sig

selv i lidt vand og salt. Når de er møre, blendes de og røres i den færdige suppe sammen med den udrørte miso. Pynt med ristede græskarkerner og hakket

grønt.

