Anettes grønkålssuppe

250 gr. frisk grønkål eller 150 gr. frossen

2 løg

500 gr. kartofler

7 dl. Grønsagsbouillon Morga

1/2 selleri

21/2 dl. sojafløde

urtesalt og peber

Skyl grønkålen grundigt og fjern de groveste stilke. Skær kålen i mindre stykker.

Skræl kartofler og løg, skær dem i mindre stykker og kog dem i bouillonen i ca. 20 min. under låg. Tilsæt grønkål og lad det koge ind i ca. 10 min.

Blend derefter suppen og tilsæt sojafløde samt selleri'en skåret i små bitte tern.

Smag til sidst suppen til med urtesalt og peber.

