Linse suppe

Ingredienser

2 gulerødder i tern

¼ knoldselleri i tern

1 porre i ringe

1 L grøntsagsbouillon

250 g linser (røde eller grønne)

½ l vand

1 kvist timian

salt og peber

Tilbehør: Ristet rugbrød

Fremgangsmåde

Kog urterne i bouillonen og tag dem op, når de er møre. Imens koges linserne i vand til de er udkogte (ca. 20 min). Tilsæt bouillon og timian til linserne

og kog det hele under låg i ca. 5 min.

Smag suppen til med salt og peber. Tilsæt urterne og server med ristet rugbrød.

