Kyllinge og svampesuppe

Kategorier:

(Supper,Fjerkræ,Kylling)

Tilberedningstid:

Stk / Personer

4

Ingredienser:

10-15 tørrede svampe

2 spsk.

olivenolie

2 fed

hvidløg

2 tsk frisk

ingefær

200 g kyllingefilet

1 liter grøntsagsbouillon

1 spsk. fishsauce (A taste of Thai)

1 bundt

forårsløg

salt og

peber

Tilbehør:

brød

Fremgangsmåde:

Læg svampene i blød i koldt vand i ca. 15 min.

Hak hvidløg og ingefær fint.

Varm olien i en gryde og svits hvidløg og ingefær i ca. 2 min.

Skær kyllingefileterne i strimler og steg dem med krydderierne til de er gyldne.

Tilsæt bouillon, svampe og fiskesovs. Kog suppen i 10 min. og tilsæt hele forårsløg. Smag til med salt og peber og server suppen.

