Kold kartoffel gazpacho

Ingredienser:

½ kg modne tomater,

flåede og hakkede uden kerner.

1 lille hakket rødløg

2 store fed hvidløg

1 rød el. grøn peberfrugt

2½ dl kogte kartofler

(ca. to mellemstore kartofler)

1 lille agurk, skrællet, hakket uden kerner

1 lille jalapenõ-peber, uden frøstol, hakket

2 spsk rødvinseddike

2 spsk limesaft

2/3 hakket frisk koriander

sort peber

salt

Fremgangsmåde:

Skær kartoflerne i 1 cm tykke tern. Blend ternene med tomater, peberfrugt renset for kerner og skåret i tern, løg, agurk, jalapenõ-peber, hvidløg, tomatjuice,

lime og eddike i en foodprocessor til de t er jævnt. smag til med salt og peber, og stil suppen i køleskab et par timer, til den er iskold. Rør hakket

koriander i lige før serveringen. Smag til med salt og peber.

