Tomatsuppe med skinkedrys

(forret til 4 pers.)

1 liter Karoline's TomatSuppe

½ tsk groft salt

Friskkværnet peber

Skinkedrys

200 g kogt skinke i strimler

1 lille, knust fed hvidløg

1½ spsk friske, hakkede oreganoblade

250 g Karolines Fromage Frais

Tilbehør: 100 g ristet flutes i skiver

Sådan gør du:

Hæld TomatSuppe, salt og peber i en tykbundet gryde. Bring suppen i kog og kog den ved svag varme og under omrøring i ca. 1 minut. Smag til.

Skinkedrys: Vend skinke, hvidløg og oregano sammen.

Ved serveringen: Hæld tomatsuppen i en stor, varm skål. Server skinkedrys og Fromage Frais i skåle ved siden af.

