: Peberfrugtsuppe

Ingredienser:

Til to personer

1 pose (450 g) snittede peberfrugter

2 dl bouillon

½ citron

1 fed hvidløg

Maldon Sea Salt og peber

1 dl creme fraiche 38%

3 spsk. oliven

godt italiensk brød

Tilberedning:

Kom peberfrugter og bouillon i en gryde og lad simre 5 minutter. Blend

til suppen med creme fraiche, spæd evt. med vand, og smag til med

citron, hvidløg, salt og peber. Server suppen med oliven og brød.

Note:

Et mere magert alternativ er græsk yoghurt.

