Karrysuppe med røget laks

80 g røget laks i tern

1 spsk hot karry

120 g tomat fra dåse (1/2 dåse)

50 g porre i skiver

100 g fintsnittet hvidkål

150 g selleri i tern

ca. 1/2 liter vand

salt og peber

30 brød

Kog alle grøntsagerne sammen med karry, indtil de er møre, og smag til med salt og peber.

Serveres med den røgede laks i fine små stykker på suppen og brød til.

