Aspargessuppe

4 pers.

2 dåser aspargessnitter

1 L bouillon

½ tsk. reven citronskal

½ spsk. maizenamel

salt og hvid peber

Si vandet fra aspargeserne. Kog vand og bouillon sammen med citronskal. Jævn med udrørt maizenamel og smag til med krydderierne. Varm til sidst de afdryppede

aspargessnitter med i suppen. Server evt. med nogle rejer ovenpå.

Tilberedningstid: ca. 30 min

