Tomat og peberfrugtsuppe med gedeost

Ingredienser:

Til to personer

500 g færdig tomatsuppe

1 rød peberfrugt

1-2 spsk. balsamico eddike

Maldon Sea Salt og peber

sukker

1 bæger frisk gedeost i krydderolie

flutes

Tilberedning:

Kom suppe og peberfrugt i en blender og blend fint. Kom i en gryde med

balsamico. Kog op og smag til med salt, peber og lidt sukker. Server

suppen i to skåle, smuldr gedeost over og dryp til sidst olie fra

bægeret over suppe og ost. Server med flutes.

Note:

Variation til gedeosten kan være fed creme fraiche smagt til med

hvidløg.

