Suppe  med pastinak og kål 

1 løg

2 gulerødder

100 g pastinak

300 ml tomatjuice

300 ml vand

50 g makaroni

100 g kål

Salt, peber

1 tsk frisk hakket persille

Hak løget. Rens og hak gulerødder og pastinak.

Kog vandet op, tilsæt løg, gulerødder, pastinak, tomatjuice og pasta. Kog den op igen, sæt låget på, skru ned og lad simre 15 min.

hak kål. Tilsæt den i gryde og kog endnu 5-10 min.

Smag til med salt og peber og server med persille.

