januar suppe 

Tilberedningstid:

25 min.

Ingredienser:

1 løg (100 g)

2 spsk olie

1 renset porre (75 g)

3 kartofler (200 g)

100 g rosenkål

3-4 grønkålsblade

1 1/2 l grøntsagsbouillon

Sådan gør du:

Løget hakkes og svitses i olien. 

Porren strimles og svitses et par min.

Kartoflerne skæres i små terninger, 

rosenkålene skæres i kvarte, og grønkålen hakkes i persillehakkeren. 

Alle grønsagerne kommes i gryden, og bouillonen

hældes ved.

Suppen koges under låg 15-20 min. og kan evt. smages til med salt og peber.

Tilbehør:

Groft brød serveres til.

