tomatsuppe med chili og tranebær

1 almindeligt løg

2 kg modne tomater

2 røde peberfrugter

1 lille rød chili

2 spiseske olie

1 spiseske tomatpure

3 spiseske æbleeddike

1,2 liter vand eller grøntsagsbouillon

salt og peber

saften af 1 limefrugt

50 gram tørrede tranebær de let sødelige

1 bundt eller 1 potte purløg

evt en skefuld creme fraise til hver suppeterllerken

fremgangsmåde

skær tomater løg peberfrugt og chili i halve

fjern kernerne fra peberfrugt og chili

skær alle herlighederne i mindre stykker

kom olie i en gryde

rist løg tomater peberfrugt chili og tomatpure i nogle minutter

tilsæt æbleeddike vand eller grøntsagsbouillon

kom låg på

lad suppen koge ved svag varme i 35 minutter

blend suppen

smag til med salt peber limesaft og tørrede søde tranebær

server suppen rygende varm

masser af hakket purløg drysses på suppen

hvis du beslutter dig for at servere den med creme fraise så kom det i en skål ved siden af så kan suppespiserne selv vælge til og fra

