Bloody Mary gazpacho

  

Tilberedningstid: 30min.

Årstid: Hele året

Antal: Forret til 6

½ hakket rødløg

2 skiver daggammelt franskbrød uden skorpe

1 hakket rød peberfrugt

½ agurk i skiver

5 stilke bladselleri i tern

1 dåse flåede tomater

3 spsk olivenolie

½ dl æblejuice

tabascosauce

havsalt

friskkværnet peber

Alle ingredienser blendes og smages til med tabasco, havsalt og peber. Suppen serveres i afkølede skåle eller glas med en stængel bladselleri, eller bruges

som base for en fantastisk Bloody Mary.

Til Bloody Mary drink tilsættes ½ liter tomatjuice og vodka efter behov.

