Sælsuppe (Suaussat)

2 kg ung sæl

2 løg

3 bagekartofler

1 dl grødris

3 l vand

peber

Kødet sættes over i vandet med løg og koges godt mørt. 20 min. før den er færdig tilsættes kartofler og ris. Serveres rygende varm og kødet spises til med

sennep og asier.

P.S Smagen er anderledes. Bør kun tilberedes i fri luft da lugten er temmelig gennemtrængende.

