Kold karrysuppe

(4 pers.)

1 liter Karoline's Orientalsk KarrySuppe

1 frisk rød chilipeber

½ agurk uden kerner i små tern (ca. 175 g)

1 mangofrugt i tern (ca. 200 g)

1 tsk fintrevet frisk ingefær

1 lille knust fed hvidløg

¼ tsk groft salt

Friskkværnet peber

15 isterninger (ca. 3 dl)

Tilbehør: 240 g brød

Sådan gør du:

Læg karrysuppen i køleskabet i mindst ½ time. Flæk chilipeberen og fjern kernerne - under rindende vand. Hak chilien fint og bland den med agurk, mango,

ingefær, hvidløg, salt og peber. Stil tilbehøret tildækket i køleskabet til suppen er kold. Smag til.

