Kyllinge Minestrone:

300g Kyllingebryst uden skind og ben

1 løg (100 g ), finhakket

1 Porre (125 g ), fintsnittet

1 Gulerod (125 g ), i strimler

1/4 Hvidkål (350 g), fintsnittet

1.tsk. tørret salvie

3 l. bouilion (1250 g )

1,5 l vand

100 g små pastastykker, f.eks. horn

1 Dåse hakkede tomater (400 g)

Salt og peber

1 Fed hvidløg

Skær kyllingebrystet i strimler og steg det gyldent.

Vend grønsagerne og salvie i, tilsæt vand og lad suppen simre 10 minutter, skum evt. urenheder af suppen.

Tilsæt pastaen og lad suppen simre, til den er al dente ( med bid i ).

Tilsæt tomaterne og lad suppen koge godt igennem. Smag til med salt, peber og hvidløg.

Server med brød.

