Chili cream suppe

Kategorier:

(Supper)

Tilberedningstid:

Stk / Personer

10

Ingredienser:

3 l vand

2 l fløde

5 spsk. rød

chilipulver

2 løg (evt. rødløg)

2 grønne peberfrugter

10 små mel-tortillas

Fremgangsmåde:

Løg og peber hakkes fint, sauteres i smør eller olie. Tilsættes så rød chilipulver og sauteres videre.

Vand og fløde kommes i, hvorefter det koger 20 min. Bouillon kommes i, og det koger 5-10 min. mere.

Serveres med varme meltortillas.

