Champignonsuppe med krydderurter

Ingredienser:

3 spsk solsikkeolie

   

1 løg

   

2 laurbærblade

   

1 tsk merian

   

1 tsk estragon

   

225 g champignon

   

4 1/2 dl grøntsagsbouillon

   

5 dl rødvin

   

2 spsk tomatpure

   

2 spsk persille

   

flutes

   

citron

     

   

 

Finthakket løg og krydderurter sauteres ca. 5 min i olien. Champignons tilsættes og det sauterer yderligere i 5 min. Derefter kommes bouillon, vin pure

og hakket persille i, det koger i 30 - 40 min. Laurbærblade tages op og det serveres med brødet og citron.

