Løgsuppe med kylling

Ingredienser:

Til to personer

2 løg

Al Dente olivenolie

6 dl hønsebouillon

1 kyllingefilet

lidt frisk timian

2 spsk. sorte oliven i skiver

Tilberedning:

Skær løgene i små tern og svits i olie i en gryde. Kom bouillon i gryden

og lad simre 5 minutter. Skær kyllingen i tynde skiver og kom i den

kogende bouillon. Lad simre indtil gennemkogt, 3-4 minutter. Drys timian

og oliven over og server suppen.

Opskriften er lavet af Maria Larsen.

Note:

En dåse afdryppede kikærter kan erstatte kyllingen.

