Kartoffelsuppe m. porre

4 pers.

3/4 kg kartofler

1/8-1/4 selleri ( ca. 250g )

2 løg

1 L grønsagsbouillon

1 fed hvidløg

½ tsk. timian

2 dl mælk

1½ tsk. salt

groftkværnet peber

1 fintsnittet porre ( ca. 150g )

Kartofler, selleri og løg skrælles, skæres i mindre stykker. Grønsagerne koges ca. 20 min. i bouillon tilsat hvidløg og timian. Grønsagerne pureres i food

processor eller blender og kommes i gryden. Suppen varmes op igen, tilsættes mælk, salt, peber og porre. Koger 4-5 min., til porrestykkerne lige netop

er møre.

Tilberedningstid: ca. Vælg

