KYLLING OG KOKOSNØDDESUPPE

Der anvendes:

9 1/2 dl.

kokosnøddemælk

115 gram

kyllingebryst

uden ben, skåret i tynde strimler

2 stilke citrongræs, knust og skåret i tykke skiver

2 forårsløg, skåret i tynde skiver

3 - 4 friske røde

chilipeber,

befriet for frø og skåret i skiver

saft af 11/2 lime

1 spsk. fiskesauce

1 spsk. korianderblade, friske iturevne

korianderblade til pynt

Fremgangsmåde: (til ca. 4 personer)

1: Varm kokosmælken op i en gryde, til det netop koger. Tilsæt kylling og citrongræs. Pocher kyllingen uden låg, ca. 5 minutter, til den er mør og gennemkogt.

2: Tilsæt forårsløg og chilipeber. Varm kort op – og tag herefter gryden fra varmen, rør limesaft, fiskesauce og revne korianderblade i. Server med pyntet

Korianderblade.

