Kokos og linsesuppe

Ingredienser:

Til to personer

1 dl røde linser

5 dl grøntsagsbouillon

2 dl kokosmælk

1 spsk. karrypasta

frisk koriander

Tilberedning:

Kom linser, bouillon, kokosmælk og karrypasta i en gryde og lad simre 10

minutter. Pisk suppen igennem med et piskeris og smag til med salt og

peber. Drys gerne frisk koriander over ved servering. Naanbrød er godt

til.

Note:

Moden mango skåret i tern er friskt og godt at drysse i suppen.

