Kartoffel tomatsuppe

  

Tilberedningstid: 45min.

Årstid: Efterår, Vinter

Antal: Hovedret til 4

1 spsk Karolines Køkken smør- & rapsolie

4 finthakkede zittauerløg (ca. 200 g)

500 g kartofler i små tern

½ liter grønsagsbouillon

1 dåse hakkede tomater (ca. 400 g)

1 dåse koncentreret tomatpuré (ca. 70 g)

1½ tsk groft salt

6 dråber stærk rød pebersauce fx tabasco

150 g Karoline's PastaOst

Pynt

friske korianderblade

Tilbehør

240 g lyst brød , fx hurtigt madbrød

Se tilhørende opskrift:

> Hurtigt madbrød

Lad smør- & rapsolien smelte i en gryde ved kraftig varme, men uden at brune. Svits løgene i ca. 1 min. Tilsæt de øvrige ingredienser, bortset fra osten.

Lad suppen koge ved svag varme og under låg i ca. 20 min., eller til kartoflerne er møre. Smag til.

Ved serveringen: Hæld suppen i varme portionsskåle og server osten til.

