Tomatsuppe med pasta

 4 til 6 personer

2 fed presset hvidløg

3 stilke bladselleri i fine skiver

1 lille fennikel i skiver

1 porre i skiver

1 l. grøntsags boullion

1 l. tomatjuice

1 tsk. Salvie

Kværnet peber

180 g pasta

1 bundt persille Hvidløg, bladselleri, fennikel og porre svitses i lidt vand, boullion og tomatjuice tilsættes, og suppen krydres med salvie og peber.

Bring suppen i kog og tilsæt pastaen. Kog videre til pastaen er mør (ca. 12. min)

Smag suppen til. Drys med hakket persille ved servering.

Server med grove flutes.

