HURTIG KYLLINGE NUDDELSUPPE

Der anvendes: til ca. 4 portioner

2,25 liter kyllingefond

235 gram fintskåret kogt

kyllingekød

90 gram knuste tynde nudler

15 gram hakket purløg

45 gram hakket frisk persille

Fremgangsmåde: Tilberedningstid, ca. 35 minutter

1: Hæld fonden i en gryde og bring det i kog. Tilsæt det fintskårne kyllingekød. Kom nudler, purløg og persille i gryden og lad det simre ved lav varme

i 10 - 15 minutter. Krydr med salt og peber, hæld suppen i dybe tallerkner og server straks.

