Nudelsuppe med kylling

(4 pers.)

1 liter Karoline's Orientalsk KarrySuppe

2 dl vand

300 g kyllingefilet i små tern

¾ tsk groft salt

Friskkværnet peber

50 g tørrede ægnudler i mindre stykker

125 g forårsløg i skrå skiver

2 gule peberfrugter i tern (ca. 200 g)

Pynt: Friske korianderblade

Tilbehør: 200 g brød

Sådan gør du:

Bring suppe og vand i kog i en tykbundet gryde. Tilsæt kylling, salt og peber og lad det koge ved jævn varme i ca. 2 minutter - rør af og til. Tilsæt nudler

og grønsager og kog yderligere ca. 2 minutter eller til nudlerne er møre uden at være bløde. Smag til.

