Majssuppe med bønne fetasalat

(4 pers.)

200 g løg

2 fed hvidløg

15 g (1 spsk) smør

220 g (1 stor) bagekartoffel

400 g majskerner

1 liter hønse- eller grønsagsbouillon

2½ dl Karoline’s MadlavningsFløde 18%

Salt

Peber

Bønne-fetasalat

125 g (1 stk.) orange peberfrugt

15 g (1 spsk) smør

100 g røde kidneybønner i saltlage (dåse)

150 g Karoline’s Feta i tern

Salt

Peber

Tilbehør: Brød

Sådan gør du:

Hak løg og hvidløg groft og sautér løgene i smør 2-3 minutter, uden at det tager farve. Skræl kartoflen og skær den i små terninger. Lad dem sautere med

2-3 minutter. Tilsæt majskerner og bouillon, og kog suppen stille under låg ca. 15 minutter. Blend suppen helt jævn, kom den tilbage i gryden og tilsæt

madlavningsfløde. Smag til med salt og peber. Lad suppen simre et par minutter.

Bønne-fetasalat: Befri peberfrugten for kerner og snit den i terninger. Sautér peberfrugten i smør ca. 5 minutter, uden at den tager farve. Vend peberfrugtterningerne

med bønner og fetaost, drys med salt og peber.

