Tomatsuppe med peberfrugter

1 løg 

1 fed hvidløg 

2 spsk. olivenolie 

1 porre 

1 grøn og 1 rød peberfrugt 

1 kg tomater uden skind 

1 kvist timian 

1 laurbærblad 

1 1/2 litter grønsagsbouillon 

1 dl piskefløde 

salt og peber

Løg og hvidløg svitses i olien og tilsættes porrer, peberfrugter, tomater, timian, laurbærblad, salt, peber samt bouillon. 

Kog suppen i en time og purér

den. 

Tilsæt fløden og smag til med salt og peber. 

Serveres i en varm terrin.

