Chorizo-chowder

En rustik suppe

1 chorizopølse, ca. ½ kg

Kartofler

Løg

3 fed hvidløg

1 porre

1 spsk cayennepeber

1 L. grønsagsfond

Grofthakket persille

• Hak løg og hvidløg og brun det let i en gryde.

• Hak kartoflerne i stykker og kom også dem i sammen med porrestykkerne.

• Kom halvdelen af cayennepeberet i sammen med fonden og lad det koge i 20 minutters tid.

• Skær pølsen i tykke skiver og lad dem koge med suppen i ca. 5 minutter.

• Drys slutteligt persille henover.

