Tomat og kokossuppe

Ingredienser:

Til to personer

1 dåse flåede tomater

2 dl kokosmælk

1 dl grøntsagsbouillon

1 spsk. karrypasta

4 tomater

Maldon Sea Salt og peber

basilikum

1 nanbrød

Tilberedning:

Kom dåsen med tomater i en gryde sammen med kokosmælk, bouillon og

karrypasta. Lad simre 10 minutter. Smag til med salt og peber. Server

suppen med tomater i både og basilikumdrys. Server lunt nanbrød til.

Note:

Hvis du ikke er vild med kokosmælk, kan du erstatte den med ½-1 dl

piskefløde og lidt mere bouillon.

