valnøddesuppe.

Ingredienser:

1½

 kop

valnøddekerner

1/3

 kop

rismel

4

 kopper

vand

1/4

 kop

sukker

  

 

Valnøddekernerne koges 1 minut, pilles og males.

De andre ingredienser tilsættes, og det hele koges i 5 minutter under omrøring.

Serveres varmt.

