Gaspacho Andaluz: (andalusisk kold tomatsuppe) Bruges som forret 6 personer.PRIVATE 

ca 3 stk. franskbrød

vand

2 små hvidløg hvidløg

2 til 3 dåser flåede tomater

2 røde peberfrugter

1 grøn peberfrugt

1 halv agurk

1 løg

2 spe.sker vinedike

1 skefuld olivenolie

salt og peber.

tilbehør:

2 hakkede kogte æg

4 skiver ristede brødterninger

1 løg i terninger

agurkeskiver.

Opblød franskbrødsskiverne i en skål med vand. Blend det opblødte franskbrød med ingridienserne lidt efter lidt i små portioner ad gangen. Hæld det blendede over i en skål og tilsæt olie, edike, salt og peber. 

Konsistensen af suppen skal være grødlignende. Lad suppen trække nogle timer i køleskabet. Serveres kold med tilbehøret fordelt i små skåle, som ven en ristafel.

nb: opskriften siger 2 hvidløg. Det virker lidt meget. 

