Gazpacho II

Kategorier:

(Supper,Grøntsager,Tomat)

Tilberedningstid:

15 minutter

Stk / Personer

6

Ingredienser:

1 kg modne tomater (el dåse)

2 skiver hvidt brød

2 fed

hvidløg

2 spsk rødvinseddike

4 spsk

olivenolie

1 stor grøn

peberfrugt

1 stor løg

1 stor salatagurk

saft af ½ citron

salt og peber

Fremgangsmåde:

Kom brødet i en skål og tilsæt knuste hvidløgsfed, vineddike og olie. Lad det trække hermed i 1 time.

Befri peberfrugten for kerner. Skær den i mindre stykker. Skær også det pillede løg og agurken i mindre stykker.

Flå tomaterne hvis der bruges friske, kom dem i blender sammen med brødolieblandingen, peberfrugt, løg og agurk. Blend til det er cremet. Tilsæt ½ liter

vand eller bouillon til den passende konsistens som ønsket og smag til med citronsaft, salt og peber

Serveres kold.

