Pastinak suppe

Ingredienser

1/2 kg skrællede pastinakker

1 porre

2 fed hakket hvidløg

2 spsk olivenolie

1 l okse- el. kalvebouillon

1 dl fløde

salt og friskkværnet peber

Tilbehør: Ristet flute

Fremgangsmåde

Skær pastinakkerne i terninger.

Skær porren i tunde ringe.

Svits grøntsagerne i olie i en stor gryde uden de bliver brune.

Tilsæt hvidvin og lad det koge lidt ind.

Hæld bouillon ved, læg låg på og lad suppen simre i ca. 30 min. Grøntsagerne skal være meget møre.

Blend suppen og hæld den tilbage i gryden.

Tilsæt fløde, varm suppen igennem og smag til med salt og peber.

Server med skiver af ristet flute.

