Bondesuppe

 15 g. margarine

2 løg

250 g. champignon

250 g. oksekød

evt. kartofler

1 ds. flåede tomater

5 dl. grønsags bouillon

2 tsk. paprika

salt og pebber

125 g. pasta

rød/grøn pebber

persille

 Løg og champignon puttes i, og svitses, hvorefter kødet svitses med.

Derefter puttes resten i, og koges i ca. ½ time

