DEN GODE GULERODSSUPPE

100 gram røget bacon skåret i små tern

1 fintsnittet porre

1 fintskivet løg

evt. lidt margarine

11/2 dl. løse ris (helst parboiled)

1 l. suppe eller bouillon

1/2 kg. revne gulerødder

Rist baconternene sprøde i en tør gryde. 

Rist den snittede porre samt løget heri 

(hvis du er heldig at have magert bacon, kan det være, du bliver nødt til at tilsætte 1/2 spsk. fedtstof ekstra). Bland risene i og tilsæt suppen. Lad det koge 20 min.

Blend massen kort, hæld det tilbage i gryden og tilsæt de revne gulerødder. Lad det koge endnu 10 min. Suppen er meget kraftig i smagen og mætter særdeles godt.

