Kyllingesuppe med kokos

Kategorier:

(Supper,Fjerkræ,Kylling)

Tilberedningstid:

20 minutter

Stk / Personer

4

Ingredienser:

9½ dl.

kokosmælk

115 g kyllingebryst, i tynde skiver

2 stilke

citrongræs,

knust el i tykke skiver

2 forårsløg tynde ringe

3-4 friske små

chilipeber,

fri for frø, og i tynde skiver

saft af 1½

lime

1 spsk.

fishsauce

1 håndfuld korianderblade, friske iturevne.

koriander til pynt

Fremgangsmåde:

Varm kokosmælk i gryde til det koger. Tilsæt kylling og citrongræs. Skru op så suppen bobler, pocher kyllingen uden låg i ca. 5 min.til den er mør. Tilsæt

forårsløg og chili. Kog kort op, tag gryden af. Rør lime, koriander og fiskesauce i.

Server pyntet m. koriander

