Grøn ærtecreme med bacon og havesalater

  

Tilberedningstid: 30min.

Antal: 4 personer

450 g friskbælgede eller frosne ærter

6 dl hønse- eller grønsagsbouillon

½ tsk sukker

salt, friskkværnet peber

3 dl fløde 13%

2 spsk friske mynte- eller estragonblade

Servering

Spæde salater

100 g ristede baconterning

Kom ærter, bouillon, sukker, salt og peber i en gryde og lad det snurre i 15 minutter. Tilsæt fløde samt de fintskårne mynte- eller estragonblade og blend

suppen - evt. af flere omgange. Smag suppen til og server den varm eller afkølet med tilbehøret.

En let og forfriskende suppe, der kan serveres kold eller varm med godt brød, gerne foccacia- eller ciabatta-brød.

