Tomatsuppe med broccoli

Ingredienser:

·  1 hakket løg

·  1 hakket fed hvidløg

·  1/2 gulerod i mindre tern

·  50 g renset selleriknold

·  Lidt oregano, helst frisk

·  1 ds. flåede tomater

·  Lidt citronsaft

·  3 dl grønsagsbouillon

·  150 g broccoli i mindre buketter

·  salt og peber

Bland det hele - undtagen broccoli - og kog det 10 min. Kom derefter det hele i blenderen og lad det koge op igen. Tilsæt broccoli og lad suppen koge i

ca. 5 min. og smag til med salt og peber. Serveres med groft brød til.

