Asiatisk inspireret grøntsagssuppe

Ingredienser:

Til to personer

2 kartofler

2 gulerødder

3/4 litr. grøntsagsbouillon

2 spsk. vermouth

½ spsk. sukker

fishsauce

frisk koriander

Tilberedning:

Skær kartofler og gulerødder i tynde stave. Kog bouillonen op i en gryde

med vermouth og kom kartofler og gulerødder i. Lad simre i 6-7 minutter

indtil grøntsagerne er bløde. Smag suppen til med sukker og fishsauce.

Pynt med koriander og server med en god øl.

Note:

En mere fyldig suppe får du ved at vende nykogte nudler eller en dåse

afdryppede kogte kikærter i suppen.

