kold ærtesuppe

(6 personer)

1 finthakket skalotteløg

1 stor bagekartoffel i tern

1/2 kg små, frosne ærter

1 liter grønsagsbouillon

2 spsk. friskhakket mynte

1 hovedsalat

2,5 dl Cheasy fraiche 9 %

Salt, hvid peber

Evt. citronsaft

Servering:

Friske mynteblade

Hæld løg, kartoffelterninger, ærter, bouillon, samt mynte i en gryde og lad suppen snurre under låg 10 min.

Striml og bland salaten i, og kog yderligere 5 min.

Blend eller purer suppen, pisk den igennem med Cheasy fraiche, smag til med salt, peber og evt. citron, før suppen afkøles.

Ved serveringen anrettes suppen i skåle med friske mynteblade.

Spis gerne groft brød til.

