Tomatsuppe med kalkun

  

Tilberedningstid: 30min.

Årstid: Hele året

Antal: 4 personer

10 g smør

1½ røde peberfrugter i tern (ca. 150 g)

2 finthakkede zittauerløg (ca. 150 g)

1 dl Karoline's TomatSuppe

1 dl vand

300 g kalkunschnitzler i små tern

2 spsk sød chilisauce

1½ tsk groft salt

Tilbehør

240 g groft brød

Smelt smørret i en tykbundet gryde ved kraftig varme, men uden at det bruner. Svits peberfrugt og løg i ca. 2 min. Tilsæt TomatSuppe og vand. Bring suppen

i kog og tilsæt kalkuntern, chilisauce og salt. Kog suppen ved svag varme og under omrøring i ca. 3 min. Smag til.

Ved serveringen: Hæld suppen i en stor, varm skål.

