Orientalsk stærk kyllingesuppe

170 g kyllingekød

4 dl bouillon fra den kogte kylling

125 g gulerod

125 g selleri

50 g skalotteløg

¼ chili eller mere efter smag – uden kerner

Kyllingen koges, væden sættes i køleskabet til afkøling så fedtet kan tages af. Tag herefter 4 dl af væden og hæld det i en gryde.

Tilsæt alle de fintsnittede grøntsager, og chili som enten er skåret i små stykker eller kogt med hel, og tag den op inden serveringen. Så den bare giver

smag.

Koges til grøntsagerne er møre, de sidste par minutter koges kyllingekødet med som er skåret i små tern eller strimler

Kan spises med 30 g brød eller 75 g ris.

