FISKESUPPE

til wook 

250 g. fiskefilet

1 spsk stivelsesmel

2 spsk sojasauce

5 spsk sherry

1 liter bouillon

3-4 små løg

salt, peber, karry

Fiskefiletterne skæres i terninger og vendes i mel. Stænkes med sojasauce og sherry. Bouillonen varmes op i wokken. Løgene skæres i tynde ringe og tilsættes sammen med fiskestykkerne. Koges i 5 min. under låg ved svag varme. Krydres til sidst.

