Kinasuppe

Antal personer: 4

Tilberedningsmetode:

Gryde

Ingredienser:

250

 g.

kinakål

2

  

løg

1

 l.

grøntsagsbouillon

4

 spsk.

soyasauce

2

 tsk.

paprika

½

 tsk.

hvid peber

1

 tsk.

friske timianblade

4

 spsk.

citronsaft

  

salt

Snit kinakålen fint Hak løgene og svits grøntsaglerne i olie tilsæt bouillonen og smag til med krydderiern og kog suppen i 10 min ved svag varme.

