Champignonsuppe med estragon 

(0,75l.)

4,5 dl. Naturli’ soyadrik uden sukker

2 tsk. olivenolie

1 løg i skiver

6 dl. champignon i skiver

3 dl. grøntsags- el. hønsebouillon

1 spsk. grape/lemonjuice

1 tsk. estragon

salt & peber

Opvarm olivenolien i en tykbundet gryde ved middel varme. Tilsæt løgskiverne og svits dem i olien. Tilsæt derefter champignon og svits dem sammen med løgene.

Naturli' soyadrik tilsættes sammen med estragon, lemonjuice og bouillon. Lad det simre i 15 min. Rør rundt med jævne mellemrum for at adskille champignonerne.

