Krydret tomatsuppe

5-6 gulerødder

2 dåser hakkede/flåede tomater

5 dl bouillon

2 fed hvidløg

2 laurbærblade

1 tsk. oregano

1 tsk. timian

sellerisalt, peber

Riv gulerødderne groft og kog dem sammen med de øvrige ingredienser i bouillon i 10-15 minutter. Tag laurbærblade og hvidløgsfed op og blend eller purer

suppen. Varm den op og juster med krydderier. Server eventuelt med nogle få fiskeboller.

Tilberedningstid: ca. 30 min

