Gulerodssuppe med linser

  

Tilberedningstid: 30min.

Antal: 4 personer

500 g gulerødder

1 stort løg

½ liter Karoline's TomatSuppe

6 dl grønsags- eller hønsebouillon

150 g røde linser

salt

friskkværnet peber

evt friskhakket persille til servering

Tilbehør

200 g groft brød

Skræl gulerødderne og skær dem i mindre stykker. Rens løget og skær det i mindre stykker. Kog tomatsuppen og bouillonen op og tilsæt gulerod og løg. Kom

linserne i. Kog suppen sammen ca. 20 minutter. Mix suppen jævn i en blender eller foodprocessor ad nogle omgange. Varm suppen op igen og smag til med salt

og peber og evt. friskhakket timian. Server evt. suppen med friskhakket persille til.

Tip: Resten af suppen kan koges op og jævnes til sauce med majsstivelse udrørt i vand og serveres til f

iskefrikadeller i stedet for

remouladesauce.

