løgsuppe med pesto

2 fed hvidløg

4 almindelige løg

1 bundt forårsløg

1 spiseske olie

1 laurbærblad

1,3 liter vand eller hønsebouillon

salt og friskkværnet peber

4 spiseske pesto gerne en portion du selv har lavet eller bedste kvalitet købe pesto

fremgangsmåde

pil hvidløg og løg

skær dem i halve

snit dem på langs

rens forårsløgene

snit dem i tynde skiver

gem dem til lidt senere

i en gryde med lidt olie ristes hvidløg og løg til de er klare det tager ca 10 minutter ved svag varme

hæld vand eller hønsebouillon på løgene

tilsæt forårsløg og et laurbærblad

læg låg på gryden

suppen skal koge 40 til 50 minutter

smag til med salt og friskkværnet peber

ved serveringen røres der pesto i suppen

kom et par skefulde ekstra i hvis du synes

spis nybagt brød til suppen

