Suppe med savoykål og bacon

Ingredienser:

Til to personer

100 g bacontern

1/3 savojkål

8 dl hønsebouillon

1 tsk. estragon

2 skiver filonebrød

lidt sennep

et par skiver ost

Tilberedning:

Svits bacontern i en gryde. Snit kålen fint og svits med bacon. Kom

bouillon og estragon i og lad simre 10 minutter. Rist eller grill brødet

godt. Kom lidt sennep og ost på og læg sammen. Skær brødet i mindre

stykker og server til suppen.

Note:

I stedet for bacon, kan du bruge chorizopølse.

