Indisk karrysuppe med svampesalat

Ingredienser:

Til to personer

1-2 bæger færdig karrysuppe fra køledisken

10 champignon

saft fra 1 lime

½-1 tsk. sukker

Maldon Sea Salt

frisk koriander

Tilberedning:

Lun suppen i en gryde. Orden og skær champignon i skiver. Kom limesaft i

en skål og smag til med sukker og salt. Vend champignon med saften.

Fordel suppen i to skåle og toppe med den let sød-sure salat og frisk

koriander. Server gerne med indisk nanbrød.

Note:

I stedet for champignon kan du vende fint høvlet gulerod i limesaften og

toppe suppen med det. Det er også godt.

