Brombærsyltetøj

(1 glas)

300 g brombær

200 g sukker

1 spsk citronsaft

geleringsmiddel (som ikke skal koge efter tilsætning)

Lad brombær, sukker og citronsaft trække natten over i en glas-mikro-ovnsskål med låg.

Stil skålen i ovenen ved 400W i 5 min. Rør en gang. Giv syltetøjtet yderligere 5 min. Tilsæt geleringsmiddel efter anvisning på emballagen.

Opbevar marmeladen i køleskab.

