Løgkompot med kommen

2 tsk kommen

2 ½ dl tør hvidvin

2 stk rødløg i tynde både

2 stk zittauerløg i tynde både

2 stk salatløg i tynde både

2 fed hvidløg, finthakkede

1 ½ spsk friske timianblade

2 tsk sukker

1 ¼ tsk fint salt

Friskkværnet peber

½ spsk hvidvinseddike

Sådan gør du:

Rist kommen ved jævn varme på en tør pande i ca. 1 ½ minut - til det begynder at dufte. Kom 1 ½ dl af vinen på en pande og tilsæt de øvrige ingredienser

- undtagen eddike. Damp løgblandingen ved jævn varme og under låg i ca. 3 minutter. Vend i blandingen af og til. Kom løgkompotten i en skål og tilsæt kommen,

resten af hvidvinen samt eddike. Lad løgkompotten trække tildækket ved stuetemperatur i ca. 1 time.

