erikas Rabarber kompot.

1 bundt rabarber.

1 strøget vanillesukker.

Rørsukker efter behag.

Rabarberne skæres i tynde skiver og kommes i en gryde. 

Sættes på svag varme. 

Når de er gået i kog tilsættes vanillesukker. 

Det koges med i 4 - 5 min. 

Rørsukker tilsættes så det passer efter din smag.

Kompoten afkøles og sættes på køl.

Kompoten kan faktisk holde sig et godt stykke tid, selv om der ikke tilsættes konserveringsmiddel.

