Sweet chilinudler

(4 pers.)

Ca. 200 g æggenudler

400 g svinekød i strimler

2 spsk smør

1½ tsk salt

400 g strimlede grønsager, fx salatkål, peberfrugt, porrer

1 spsk frisk, revet ingefær

¾ dl sweet chilisauce

2 spsk japansk soja

2 ½ dl Karoline's MadlavningsFløde 18%

Sådan gør du:

Kog nudlerne efter anvisningerne på pakken. Brun kødet, lidt ad gangen i smør i en wok eller stor stegepande. Krydr med salt og tag kødet op af panden.

Svits grønsagerne og kom kødet, ingefær, sweet chilisauce, soja og fløde ned i panden. Giv det hele et opkog. Hæld vandet fra nudlerne og lad dem dryppe

godt af. Bland dem med kødet og grønsagerne. Server straks - gerne med ekstra soja.

