Kokos wok med svin

500 gr svinekød i tern eller wokstrimler

500 gr gulerødder i 1 cm skiver

2 fed hvidløg i meget tynde skiver

1 ds. kokosmælk

200 ml. vand

Evt. 1 stk frisk ingefær

500 gr. nudler

50 ml. soyasauce

Olie til stegning

Kog nudlerne efter anvisningen. Sigt kogevandet fra og køl nudlerne ned under rindene koldt vand. Dryp nudlerne af i en sigte. Kog gulerødderne i 1 ds.

kokosmælk tilsat lidt friskrevet ingefær og hvidløg. Tilsæt ekstra vand til det dækker gulerødderne. Når gulerødderne er ved at være møre, tages de af

varmen. Varm olien op i en wok eller sauterpande. Brun svinekødet af i wokken og tilsæt de afdryppede kogte nudler. Vend godt sammen og sauter i 1 min.

Tilsæt gulerødder ne og varm igennem. Smag til med soya sauce og server rygende varmt.

