Stegte ris med tigerrejer

Ingredienser:

Til to personer

2 dl jasminris

1 grøn peberfrugt

2 fed revet hvidløg

2 spsk. sojasauce

1 tsk. sukker

1 pk. tigerrejer

Al Dente olivenolie

Tilberedning:

Kog risen efter anvisning. Snit peberfrugten fint. Svits peberfrugt og

hvidløg i olie på en pande, evt. wokpande. Kom soya sauce og sukker på

panden. Vend rejerne på panden og når de skiftet farve, vender du risen

rundt på panden. Server straks.

Note:

Man kan stege en tynd omelet af 1 æg pisket med 1 spsk vand. Rulle

omeletten sammen og skære den i tynde strimler. Vend i risen eller drys

over ved servering.

