Nudler med oksekød og forårsløg

Ingredienser:

Til to personer

3-500 g hakket oksekød

Al Dente olivenolie

1-2 spsk. rød karrypasta (thai)

Maldon Sea Salt og peber

150 g nudler

3 forårsløg

Tilberedning:

Svits kødet godt i olie indtil det er gennemstegt. Vend med karrypasta

og lidt salt og peber. Kog nudlerne efter anvisning. Afdryp nudler og

vend med kødet. Snit forårsløg fint og vend med nudlerne. Server.

Note:

Grønne ærter er også gode at servere hertil.

