Mørbrad i wok med frisk pasta.

Ingredienser :

1 Svinemørbrad. 1 Rødløg. 1bk. Champingoner.1 Grøn peber. 1 Gul peber. 1 Rød peber. 1/2l Madlavningsfløde. Paprika,salt & peber.Frisk pasta.1 ds.Konsentret

tomatpure. 1 ds Hakket tomater.

Fremgangsmåde :

SKær mørbraden i meget fine skiver. Svits den på panden med løg og kryderrier. Svits så champingonerne tilsæt peberfrugterne, når det har snuret lidt vender

man kødet op wokken. Tilsæt tomaterne og fløden. Lad det snurer lidt. Kog pastaen efter anvisningen på pakken.

