Asiatisk oksekød med nudler 

Ingredienser :

400 g skært oksekød

1 chili

1 gulerod

3-4fårårsløg

2 pakker instat reman nudler

1 spsk.olie

2-3 spsk. steasauce

2 spsk. jordnødder

Fremgangsmåde :

skær kødet i tynde strimler. Fjern skillevægen og kernerne fra chilien og hak den fint. Skær forårs løgene i tynde strimler. Kog nudlerne efter vejledningen

på pakken.Varm olien op i en wok og tilsæt kødet steg det i 4-6 min tag kødet op.Kom nudler,gulerod,forårsløg,steaksauce og saucebrevene i wokken og steg

det i 2-3 min.kom kødet tilbage i wokken og varm det igennem.drys evt.med jordnødder.servers straks

