Oksekødswok med østerssauce og nudler

Ingredienser:

Til to personer

1 pk. Angus wokstrimler

2 løg

2-3 spsk. østerssauce

150 g nudler

Brøndkarse

Al Dente olivenolie

Maldon Sea Salt og peber

Tilberedning:

Skær løgene i tynde både og svits dem i wok eller på pande. Tilsæt kødet

og svits det godt ved høj varme. Kog nudlerne. Vend kødet med

østersauce, nykogte nudler og brøndkarse.

Note:

Hvis man ikke er vild med østerssauce, kan den byttes ud med soya smagt

til med revet ingefær.

