Dampet grønsager i wook. 

6 æg

2 peber frugt

2 tomat

2 store Chili

1 ¼ kop kokosmælk

¾ kop Kokossukker

½ tesk Fiskesauce

Sød basilikum

Kaffir lime blade

Tilberedning

1. Tøm indholdet af en peberfrugt, tomat og chili,

2. Hak en peberfrugt, en tomat og chili og tilsæt indholdet fra punkt 1.

3. Kom det i en skål, tilsæt nu æg, fiskesauce, kokossukker, kokosmælk og rør en lind masse og sigtes gennem en si.

4. Fyld nu de tomme grønsager og damp 20 - 30 min. Pynt med sød basilikum, strimler af chili og kaffir lime blade.

