Woki THAI KARRY

(4 pers.)

Brun 1 pakke wokstrimler i lidt olie sammen med 1-2 tsk rød thaikarry. Kom 1 dåse kokosmælk, 1 spsk peanutbutter, 2 tørrede limeblade samt 2-3 chilier i

tynde strimler ved og lad det koge 2-3 min.

Halver 150 g sukkerærter på langs og snit 1 bdt. forårsløg. Tilsæt grøntsagerne og kog endnu et par minutter. Smag til med 1 spsk fiskesauce og 1 spsk limesaft,

drys med frisk koriander og server med ris eller nudler.

