Oksestrimler i Wok

 (4 Pers.)

1-2 spsk olie

250 g champignon

250 g broccoli

2 porrer

3 spsk østerssauce

Global Cusine Basmati ris

Kødet deles i to portioner og svitses af to omgange i olie i en wok ved kraftig varme i 2 minutter. Kødet lægges til side. Rensede og skiveskårede champignoner

og små broccolibuketter svitses i 3-4 minutter. Snittede porrer svitses med i 2 minutter. Kødet og østerssauce kommes ved og retten varmes godt igennem

og serveres med kogte ris.

